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AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK RENDELETE
(2004. dprilis 29.)
az élelmiszer-higiénidrol

AZ EUROPAI PARLAMENT ES AZ EUROPAI UNIO TANACSA,

tekintettel az Eurdpai K6zosséget 1étrehozé szerzédésre és kiils-
nosen annak 95. cikkére és 152. cikke (4) bekezdésének b) pont-
jara,

tekintettel a Bizottsdg javaslatara (1),

tekintettel az Eurépai Gazdasigi és Szocidlis Bizottsdg
véleményére (2),

a Régiok Bizottsdgdval folytatott konzultdciot kovetden,
a Szerz8dés 251. cikkében megillapitott eljardsnak megfelelGen (3),
mivel:

(1) Az élelmiszerjog egyik alapvetd célja az emberi élet és
egészség magas szint védelme, ahogyan azt a
178/2002[EK rendelet (4) megallapitotta. A fenti rendelet
megallapitja tovdbbd a nemzeti és a kozosségi élelmiszer-
jog egyéb egységes alapelveit és fogalommeghatdrozasait,
beleértve az élelmiszerek Kozosségen beliili szabad moz-
gasanak céljat is.

(2) Az élelmiszer-higiénidrol szol6, 1993. jlnius 14-i
93/43/EGK tandcsi irdnyelv (°) megdllapitotta az
élelmiszer-higiénia altaldnos szabalyait és azokat az eljara-
sokat, amelyekkel e szabalyok betartdsat ellendrizni lehet.

(3) A tapasztalat azt mutatja, hogy e szabélyok és eljrasok szi-
lard alapot biztositanak az  élelmiszer-biztonsdg

(1) HL C 365.E, 2000.12.19., 43. o.

(» HLC155.,2001.5.29., 39. 0.

() Az Eurdpai Parlament 2002. mdjus 15-i véleménye (HL C 180. E,
2003.7.31., 267. 0.), a Tandcs 2003. oktéber 27-i kozos alldspontja
(HL C 48.E, 2004.2.24., 1. 0.), az Eurdpai Parlament 2004. mdrcius
30-i dlldspontja (a Hivatalos Lapban még nem tették kozzé), és a
Tandcs 2004. dprilis 16-i hatdrozata.

() Az élelmiszerjog éltaldnos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eur6pai
Elelmiszerbiztonsdgi Hat6sag létrehozdsardl és az élelmiszerbizton-
sdgra vonatkozé eljardsok megéllapitdsdrol sz6l6, 2002. janudr 28-i
178/2002[EK eurépai parlamenti és tandcsi rendelet (HL L 31.,
2002.2.1,, 1. o). Az 1642/2003[EK rendelettel (HL L 245,
2003.9.29., 4. 0.) médositott rendelet.

() HLL175,1993.7.19. 1. 0. Az 1882/2003/EK eurdpai parlamenti
és tandcsi rendelettel (HL L 284., 2003.10.31., 1. 0.) mddositott
irdnyelv.

szavatoldsdhoz. A kozos agrarpolitikdval Gsszefiiggésben
szamos iranyelvet fogadtak el a Szerzdés I. mellékletében
felsorolt termékek el6éllitasira és forgalomba hozataldra
vonatkozé kiilonleges egészségiigyi elSirdsok megdllapita-
sara. Ezek az egészségiigyi elGirasok csokkentették az érin-
tett termékekre vonatkozd kereskedelmi akadilyokat, és
ezzel a kozegészségiigy magas szintii védelmének bizto-
sitdsa mellett hozzdjarultak a belsé piac létrehozasdhoz.

(4)  Ezen el6irdsok és eljarasok kozos elveket tartalmaznak a
kozegészségiigy tekintetében, killondsen a gyartok és a
hatdskorrel rendelkezd hatdsdgok felelGsségével, a létesit-
mények szerkezeti, miikodési és higiéniai kovetelményei-
vel, a létesitmények engedélyezésére vonatkoz6 eljardsok-
kal, a taroldsra, a szdllitisra és az dllat-egészségiigyi
jelolésekre vonatkozd kovetelményekkel kapcsolatban.

(5)  Ezekaz elvek valamennyi élelmiszer higiénikus elgdllitasa-
nak kozos alapjat képezik, beleértve a Szerz8dés 1. mellék-
letében felsorolt dllati eredetdi termékeket is.

(6) Az emlitett kozos alap mellett bizonyos élelmiszerek ese-
tén kiilonleges higiéniai szabdlyokra van sziikség. E szabd-
lyokat az allati eredetdi élelmiszerek kilonleges higiéniai
szabdlyainak megallapitdsar6l sz616, 2004. dprilis 29-i
853/2004/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (°)
hatdrozza meg.

(7) Az Gj dltaldnos és kiilonleges higiéniai szabalyok elsGdle-
ges célja, hogy biztositsa az élelmiszer-biztonsdg tekinte-
tében a fogyasztévédelem magas szintjét.

(8)  Egységes megkozelitésre van szitkség az élelmiszer-
biztonsdg szavatoldsa érdekében, az elsGdleges termeléstd]
egészen a forgalomba hozatalig vagy kivitelig. Az élelmi-
szerlancban minden élelmiszer-ipari vallalkozénak bizto-
sitania kellene, hogy az élelmiszer-biztonsdg ne keriiljon
veszélybe.

(9) A kozosségi szabalyokat nem kell alkalmazni sem a
magancéla hdzi felhaszndldsra szdnt elsGdleges termelésre,
sem pedig a magdncéla hazi fogyasztast célzé hazi élelmi-
szerkészitésre, kezelésre vagy tdroldsra. Ezenkiviil azokat
csak a vallalkozdsokra kellene alkalmazni, amelyek
fogalma feltételezi a tevékenységek bizonyos folyamatos-
sdgdt, valamint a szervezettség bizonyos fokat.

(6) Léasd ennek a Hivatalos Lapnak a 22. oldalat.



320

Az Eurdpai Unid Hivatalos Lapja

13/34. kotet

(10)

(13)

(14)

(15)

Az elsdleges termelés szintjén jelentkez$ élelmiszer-
eredet(i veszélyeket e rendelet céljai elérésének biztositdsa
érdekében azonositani, és megfelelGen szabalyozni kellene.
Abban az esetben azonban, ha az alaptermékeket az azo-
kat elddllité élelmiszer-ipari véllalkozé kis mennyiségben
kozvetlentil a végsé felhasznalonak vagy a helyi kiskeres-
kedelmi egységnek szdllitja, helyénval6 a kozegészségiigyet
anemzeti joggal védeni, kiilonosen a termeld és a fogyasztd
szoros kapcsolata miatt.

A veszélyelemzés, kritikus szabélyozasi pontok (HACCP)
elveinek alkalmazdsat az elsGdleges termelésben dltaldno-
san még nem lehet megvaldsitani. A szdrmazasi gazdasag
szintjén azonban a helyes gyakorlatrél sz616 dtmutatokkal
kell 6sztonozni a megfeleld higiéniai gyakorlat alkalmaza-
sat. Ezeket az Gtmutatokat szitkség szerint az els6dleges
termelésre vonatkozoé kiilonleges higiéniai szabélyokkal
kell kiegésziteni. Helyénvald, hogy az elsGdleges termelésre
és az azzal Osszefiiggd miveletekre vonatkozé higiéniai
kovetelmények  eltérjenek a  tobbi  miiveletekre
vonatkozoktol.

Az élelmiszer-biztonsag tobb tényezd eredménye: a jogsza-
balyoknak meg kell dllapitaniuk a minimalis higiéniai kove-
telményeket; hat6sagi ellendrzéseket kell bevezetni, hogy
ellendrizzék, az élelmiszer-ipari véllalkozok teljesitik-e a
kovetelményeket, tovabbé az élelmiszer-ipari vallalkozok-
nak a HACCP elvein alapulé élelmiszer-biztonsagi progra-
mokat és eljardsokat kell kialakitaniuk és mtikodtetnitik.

A HACCP elvein alapuld eljardsok sikeres végrehajtdsa
megkoveteli az élelmiszer-ipari alkalmazottak teljes egyiitt-
muikodését és elkotelezettségét. Az alkalmazottaknak ezért
képzésen kell részt venniiik. A HACCP-rendszer olyan esz-
koz, amely segiti az élelmiszer-ipari véllalkozokat az
élelmiszer-biztonsdg magasabb szintjének elérésében. A
HACCP-rendszert nem lehet az onszabélyozds egy mod-
szereként értelmezni, és nem léphet a hatdsagi ellendrzé-
sek helyébe.

Bar a HACCP elvein alapul¢ eljarasok kialakitasdnak kove-
telményét nem lehet kezdetben az elsGdleges termelésre
alkalmazni, a Bizottsdg altal e rendelet végrehajtasat kove-
tSen elvégzett feliilvizsgalat egyik eleme az erre a teriiletre
val6 kiterjesztés megvaldsithat6sdga lesz. Helyénvald ugya-
nakkor, hogy a tagédllamok az elsdleges termelés szintjén
osztonozzék a villalkozokat az ilyen elvek lehetd legna-
gyobb mértékd alkalmazdsdra.

A HACCP-re vonatkoz6 kovetelményeknek figyelembe kell
venniitk a Codex Alimentarius-ban szerepl§ alapelveket.
Megfelel§ rugalmassagot kell biztositaniuk, hogy minden
helyzetben alkalmazhatdak legyenek, a kisvéllalkozdsokat
is beleértve. Kiilonosen azt szitkséges felismerni, hogy
bizonyos élelmiszer-ipari vallalkozdsokban nem lehetséges
a kritikus szabélyozdsi pontok meghatdrozdsa, és egyes
esetekben a helyes higiéniai gyakorlat a kritikus szabélyo-
zasi pontok feliigyeletének helyébe léphet. A ,kritikus
hatdrértékek” megdllapitdsinak kovetelménye ehhez
hasonléan nem jelenti azt, hogy minden esetben szdm-
szer(i hatdrérték rogzitésére van sziikség. Ezen felil a

(18)

(19)

Q)

dokumentumok meg6rzésére vonatkozé kovetelménynek
megfeleléen rugalmasnak kell lennie, hogy ne haritson
indokolatlan terhet a mikrovallalkozdsokra.

A rugalmassdg alkalmas arra, hogy lehet6vé tegye a hagyo-
maényos modszerek folyamatos hasznalatat az élelmiszerek
termelésének, feldolgozdsdnak vagy forgalmazdsanak bar-
mely szakaszdban, valamint a Iétesitmények szerkezeti
kovetelményeivel kapcsolatban. A rugalmassag killonosen
fontos a kiilonleges foldrajzi korldtokkal bir6 régiok eseté-
ben, beleértve a Szerzédés 299. cikke (2) bekezdésében
emlitett legkiils§ régiokat. A rugalmassdg azonban nem
veszélyeztetheti az élelmiszer-higiéniai célkit(izéseket. Ezen
felil, mivel a higiéniai szabalyokkal 6sszhangban el6alli-
tott osszes élelmiszer szabad forgalomba keriil a Kozosség-
ben, a tagdllamok rugalmassagat lehet6vé tevd eljardsnak
teljesen 4tlathatonak kell lennie. A rendeletnek el§ kell
irnia, hogy szikség esetén a nézeteltéréseket a
178/2002[EK rendelet dltal létrehozott Elelmiszerlanc- és
Allat-egészségiigyi Allandé Bizottsagon beliil kell megvi-
tatni és feloldani.

A higiéniai szabdlyok alkalmazdsdt olyan célok kittizése
vezérelheti, mint a kérokozdk szamdnak csokkentése vagy
a teljesitményszabvanyok bevezetése. Ezért szitkséges a
vonatkozé eljardsokat meghatdrozni. E célkittizések kiegé-
szitenék a meglevd élelmiszerjogot, példaul az élelmisze-
rekben el6fordul6 szennyezd anyagok ellendrzésére vonat-
kozé kozosségi eljardasok megallapitdsardl  sz6lo,
1993. februdr 8-i 315/93/EGK tandcsi rendeletet (1), amely
eléirja az egyes szennyez$ anyagokra vonatkozé felsé
tiréshatdrok meghatdrozdsat, és a 178/2002/EK rendele-
tet, amely megtiltja a nem biztonsdgos élelmiszerek forga-
lomba hozataldt és egységes alapot biztosit az el6vigya-
zatossag elvének haszndlatdhoz.

A miszaki és tudomdnyos fejlédés figyelembevétele érde-
kében a Bizottsdg és a tagdllamok kozott szoros és haté-
kony egyiittmtikodést kell biztositani az Elelmiszerlanc- és
Allat-egészségiigyi Allandé Bizottsdg keretében. Ez a ren-
delet figyelembe veszi a WTO egészségiigyi és novény-
egészségiigyl megéllapodasaban meghatdrozott nemzet-
kozi kotelezettségeket, és a Codex Alimentariusban szerepld
nemzetkozi élelmiszer-biztonsagi szabvanyokat.

A létesitmények nyilvantartasba vétele, valamint az
élelmiszer-ipari vallalkozok egyiittmiikodése sziikséges
ahhoz, hogy a hatdskorrel rendelkez hatdsdgok a hatdsagi
ellendrzéseket hatékonyan tudjdk végrehajtani.

Az élelmiszer-biztonsdg szavatoldsdnak alapvetd eleme az
élelmiszerek és az élelmiszer-6sszetevék nyomon kovethe-
tGsége az élelmiszerlancon belill. A 178/2002/EK rendelet
szabalyokat tartalmaz az élelmiszerek és élelmiszer-
osszetev6k nyomon kovethetSségének biztositasara, és
eléirja a végrehajtsi szabdlyok elfogaddsdra vonatkozd
eljdrast, a fenti elveknek az egyes dgazatok tekintetében
torténd alkalmazdsa érdekében.

HLL 37.,1993.2.13, 1. 0. Az 1882/2003EK rendelettel mddositott
rendelet.
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(21) A Kozosségbe behozott élelmiszereknek a 178/2002/EK
rendeletben megéllapitott dltaldnos kovetelményeknek,
vagy a kozosségi szabdlyokkal egyenértékii szabdlyoknak
kell megfelelnitik. Ez a rendelet a Kozdsségbe behozott
élelmiszerekkel kapcsolatban bizonyos kiilonleges higié-
niai kovetelményeket hatdroz meg.

(22) A Ko6zosségbdl harmadik orszdgokba kivitt élelmiszerek-
nek meg kell felelniiik a 178/2002/EK rendeletben megal-
lapitott dltalanos kovetelményeknek. Ez a rendelet a K6z6s-
ségbdl kivitt élelmiszerekkel kapcsolatban bizonyos
kiilonleges higiéniai kovetelményeket hatdroz meg.

(23) Az élelmiszer-higiénidrol sz016 kozosségi jogszabalyoknak
tudomanyosan megalapozottaknak kell lennitik. E célbél
szitkség esetén konzultilni kell az Eurépai Elelmiszer-
biztonsdgi Hatdsaggal.

(24) Mivel ez a rendelet a 93/43/EGK irdnyelv helyébe 1ép, ez
ut6bbit hatélyon kiviil kell helyezni.

(25) Az e rendeletben meghatdrozott kovetelményeket addig
nem kell alkalmazni, amig az 4j élelmiszer-higiéniai jog-
szabalyok valamennyi eleme hatélyba nem 1ép. Helyénvalo
el8irni, hogy legaldbb 18 hénap teljen el az 4j szabdlyok
hatdlybalépése és alkalmazdsa kozott, hogy a hatdskorrel
rendelkezd hatbsdgoknak és az érintett dgazatoknak legyen
idejitk azokhoz alkalmazkodni.

(26) Az e rendelet végrehajtdsdhoz sziikséges intézkedéseket a
Bizottsagra ruhdzott végrehajtdsi hataskorok gyakorldsara
vonatkoz6 eljardsok megéllapitdsardl sz6l6, 1999. junius
28-i 1999/468[EK tandcsi hatdrozattal (') sszhangban
kell elfogadni,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

I. FEJEZET

ALTALANOS RENDELKEZESEK

1. cikk

Hatily

(1) Ez a rendelet az élelmiszer-ipari vallalkozdsokra vonatkoz6
altalanos szabdlyokat dllapitja meg az élelmiszer-higiénia terén,
figyelembe véve kiilonosen a kovetkezd elveket:

a) az élelmiszer-biztonsdg elsédleges felelGsségét az élelmiszer-
ipari vallalkoz6 viseli;

(') HLL184.,1999.7.17., 23. 0.

b) az élelmiszer-biztonsdg szavatoldsdra a teljes élelmiszerldncon
keresztiil sziikség van, kezdve az els6dleges termeléstdl;

¢) aszobah8mérsékleten biztonsdgosan nem tdrolhat6 élelmisze-
rek, kiilonosen a fagyasztott élelmiszerek esetében fontos a
hiitési lanc fenntartdsa;

d) a HACCP elvein alapulé eljardsok dltaldnos alkalmazdsinak a
helyes higiéniai gyakorlattal egyiitt meg kell ersitenie az
élelmiszer-ipari vallalkozok felelGsségét;

e) a helyes gyakorlatrdl sz616 dtmutatok értékes eszkozok, ame-
lyekkel az élelmiszerlinc minden szintjén segiteni lehet az
élelmiszer-ipari ~ véllalkozokat az  élelmiszer-higiéniai
szabdlyok betartdsdban és a HACCP-elvek alkalmazdsiban;

f) sziikség van a tudoményos kockazatértékelésen alapuld mik-
robioldgiai kritériumok és hémérséklet-szabalyozasi kovetel-
mények bevezetésére;

g) biztositani kell, hogy a behozott élelmiszerek legaldbb a
Kozosségben elédllitott élelmiszerek higiéniai szabvanyainak
vagy azokkal egyenértékii szabvanyoknak feleljenek meg.

Ezt a rendeletet az élelmiszerek termelésének, feldolgozdsanak és
forgalmazdsanak minden szakaszdra, valamint a kivitelre kell
alkalmazni a részletesebb élelmiszer-higiéniai kovetelmények
sérelme nélkiil.

(2) Ezt a rendeletet nem lehet alkalmazni a kovetkezdkre:

a) a magdncéla hazi hasznalatra torténd elsédleges termelés;

b) a magdncélt hdzi fogyasztdsi élelmiszerek hdzi készitése,
kezelése vagy taroldsa;

¢) atermelSk azon tevékenysége, amellyel kis mennyiség( alap-
termékkel kozvetleniil latjdk el a végs6 felhaszndlot, vagy a
végsS felhaszndlot kozvetlentll elldtd helyi kiskereskedelmi
létesitményeket;
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d) a begytjt6kozpontok és cserzGiizemek, amelyek kizarolag h) tiszta tengerviz”: természetes, mesterséges vagy tisztitott ten-
azért tartoznak az élelmiszer-ipari véllalkozds kategéridjaba, gerviz vagy édesvizzel kevert tengerviz, amely nem tartalmaz
mert zselatin vagy kollagén elddllitdsdhoz sziikséges nyers- mikroorganizmusokat, kdros anyagokat vagy mérgezd tengeri
anyagok kezelését végzik. planktont olyan mennyiségben, amely kozvetve vagy kozvet-
leniil képes befolydsolni az élelmiszer egészségiigyi min§sé-

gét;

(3) A tagdllamok a nemzeti joggal osszhangban megallapitjak a

(2) bekezdés c) pontjdban emlitett tevékenységekre vonatkozd

szabdlyokat. Ezeknek a nemzeti szabdlyoknak biztositaniuk kell e i) tiszta viz": hasonlé mindségii tiszta tengerviz és édesviz;

rendelet célkit(izéseinek elérését.

j) segyedi csomagolds™ az élelmiszerek olyan csomagolé-
2. cikk anyagba vagy tarolotartalyba torténd behelyezése, amely koz-
vetlenill érintkezik a széban forgd élelmiszerrel, valamint
maga az egyedi csomagoldshoz haszndlt anyag vagy tdrolo-
Fogalommeghatdrozisok tartdly;

(1) E rendelet alkalmazdsaban: k) ,gydjt6csomagolds”™ egy vagy tobb egyedi csomagoldssal elld-
tott élelmiszer mdasodik tdrolétartdlyba torténd helyezése,
valamint maga az utobbi tdrolotartdly;

a) ,élelmiszer-higiénia”, a tovabbiakban ,higiénia™ azon intéz-

kedések ¢és feltételek, amelyek a veszélyek ellen6rzéséhez és

valamely élelmiszer emberi fogyasztdsra valé alkalmassd- ’ R . o

ganak az élelmiszer szdndékolt felhaszndldsdnak figyelembe- ) ,légmentesen zdrt tdroltartdly”: veszélyek bejutdsdnak meg-
vételével torténd biztositdsdhoz sziikségesek; akaddlyozdsdra tervezett és szdnt tdrol6tartdly;

b) ,alaptermékek™: els6dleges termelésbdl szdrmazé termékek, feldoleozas™ deti terméket 1¢ Ttoztats
beleértve a terméfoldbdl, allattenyésztésbdl, vadaszatbol és m) be olgotzas/i{az ere ille,r rtne ¢ eriye,gtgsenf{nte.glv,at oztato
halészatbol szérmazd termekeket; irmely tevékenység, beleértve a melegités, fisolést, pico-

last, érlelést, szdritdst, marinirozdst, kivondst, extrudalast vagy
e folyamatok valamely kombindciojat;

¢) ,létesitmény”: az élelmiszer-ipari vdllalkozds barmely egysége;

n) feldolgozatlan termékek™ olyan élelmiszerek, amelyeken

d) ,hatdskorrel rendelkezd hatdsdg”™: egy tagéllam azon kdzponti még nem végeztek feldolgozast, és ide tartoznak a szétvélasz-
hatésiga, amely hatdskorrel rendelkezik e rendelet kovetelmé- tott, részekre osztott, elvagott, szeletelt, kicsontozott, dardlt,
nyei teljesitésének biztositdsdra, vagy barmely mds hatdsdg, megnyuGzott, 6rolt, vagott, tisztitott, darabolt, kifejtett, tort,
amelyre a fenti kdzponti hatésdg ezt a hatdskort dtruhdzta; hitott, fagyasztott, mélyfagyasztott vagy kiolvasztott élelmi-
adott esetben ide tartozik valamely harmadik orszdg megfe- szerek;
lel§ hatdsaga is;

e) ,egyenértéki”: kiilonboz8 rendszerek tekintetében, ugyana- 0) feldolgozott termék™: a feldolgozatlan termékek feldolgozd-
zon célkittizések elérésére képes; sabol szarmaz6 élelmiszerek. Ezek a termékek tartalmazhat-

nak olyan 0sszetevéket, amelyek az elGallitdsukhoz sziiksége-
sek, vagy kiilonleges tulajdonsdgokat adnak nekik.

f) ,szennyezddés”: valamely veszély megléte vagy bevitele;

o ; o . . (2) A 178/2002[EK rendeletben megallapitott fogalommeghatd-

g) ,ivoviz”: az emberi fogyasztasra szant viz minGségérél sz016, rozisokat is alkalmazni kell.

1998. november 3-i 98/83/EK tandcsi irdnyelvben (') megal-
lapitott minimélis kovetelményeknek megfelel§ viz;

HL L 330., 1998.12.5., 32. 0. Az 1882/2003EK rendelettel méodo-

sitott irdnyelv.

G)

E rendelet mellékleteiben a ,szitkség szerint”, ,adott esetben”,

,megfelel§” és ,elegendd” kifejezések jelentése e rendelet célkitd-
zéseinek elérése érdekében értelemszertien sziikség szerint, adott
esetben, megfeleld, illetve elegendd.
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II. FEJEZET

AZ ELELMISZER-IPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI

3. cikk

Altalanos kotelezettségek

Az élelmiszer-ipari vallalkozok biztositjak, hogy az élelmiszerek
termelésének, feldolgozdsanak és  forgalmazdsinak az
ellendrzésiik ald tartozdé valamennyi szakasza megfeleljen az e
rendeletben megallapitott vonatkozd higiéniai
kovetelményeknek.

4. cikk

Altaldnos és kiilonleges higiéniai kovetelmények

(1) Az L mellékletben felsorolt elsddleges termelést és az ahhoz
kapcsol6dd miiveleteket végzd élelmiszer-ipari vallalkozok betart-
jak az L. melléklet A. részében megallapitott dltaldnos higiéniai
rendelkezéseket és a 853/2004/EK rendeletben el6irt barmely
kiilonleges kovetelményt.

(2) Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalma-
zdsdnak barmely szakaszdt az (1) bekezdés alkalmazdsi korébe
tartoz6 szakaszokat kovetSen végzd élelmiszer-ipari véllalkozok
betartjak a II. mellékletben megallapitott altaldnos higiéniai kove-
telményeket és a 853/2004/EK rendeletben el6irt barmely kiilon-
leges kovetelményt.

(3) Az élelmiszer-ipari vallalkozok adott esetben elfogadjik a
kovetkezd kiilonleges higiéniai intézkedéseket:

a) az élelmiszerekre vonatkozé mikrobiololdgiai kritériumok
betartdsa;

b) e rendelet célkittizéseinek elérése érdekében meghatdrozott
célok teljesitéséhez sziikséges eljarasok;

¢) az élelmiszerekre vonatkozé hémérséklet-szabalyozasi kove-
telmények betartdsa;

d) a hitési lanc fenntartdsa;

e) mintavétel és laboratériumi vizsgalat.

(4) A (3) bekezdésben emlitett kritériumokat, kovetelményeket és
célokat a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarassal 6sszhang-
ban kell elfogadni.

A kapcsolédé mintavételi és laboratériumi vizsgélati médszere-
ket ugyanazon eljarassal 6sszhangban dllapitjak meg.

(5) Amennyiben ez a rendelet, a 853/2004/EK rendelet és ezek
végrehajtdsi intézkedései nem hatdroznak meg mintavételi vagy
laboratériumi vizsgalati médszereket, az élelmiszer-ipari véllalko-
z6k az egyéb kozosségi vagy nemzeti jogszabalyokban megélla-
pitott megfelel6 médszereket alkalmazhatjak, vagy ilyen médsze-
rek hidnydban a referenciamddszer haszndlataval elért
eredményekkel egyenértékd eredményeket biztosité modszereket
alkalmazhatnak, ha azokat a nemzetkozileg elismert szabélyokkal
vagy vizsgalati eljardsokkal osszhangban tudomdnyosan jova-
hagytdk.

(6) Az élelmiszer-ipari vallalkozok az e rendelet szerinti kotele-
zettségeik betartdsahoz a 7., 8. és 9. cikkben el6irt dtmutatokat
hasznalhatjak segitségként.

5. cikk

Veszélyelemzés, kritikus szabdlyozasi pontok

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozék a HACCP alapelvein alapuld
folyamatos eljdrdst vagy eljardsokat vezetnek be, alkalmaznak és
tartanak fenn.

(2) AHACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kovetkezkbdl
allnak:

a) azon veszélyek azonositdsa, amelyeket meg kell el6zni, ki kell
zarni vagy elfogadhat6 szintre kell csokkenteni;

b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatdrozasa azon 1épésnél
vagy azon 1épéseknél, ahol a szabdlyozds a veszély megel6zé-
séhez, kizdrasdhoz vagy elfogadhat6 szintre csokkentéséhez
elengedhetetlen;
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¢) a kritikus szabdlyozdsi pontokon az elfogadhatésag és elfo-
gadhatatlansdg killonvalasztasdhoz sziikséges kritikus hatarér-
tékek megdllapitdsa az azonositott veszélyek megel8zéséhez,
kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csokkentéséhez;

d) hatékony felugyeleti eljarasok létrehozdsa és alkalmazasa a kri-
tikus szabalyozdsi pontokon;

e) helyesbitd tevékenységek meghatdrozasa, amikor a feliigyelet
jelzi, hogy a kritikus szabalyozdsi pont nincs szabalyozva;

f) rendszeresen végrehajtandd eljardsok létrehozdsa az a)—e)
pontban vazolt intézkedések hatékony miikodésének igazold-
sdra; és

g) az élelmiszer-ipari véllalkozds jellegének és méretének megfe-
lel6 olyan dokumentumok és nyilvantartdsok létrehozdsa,
amelyek igazoljdk az a)—f) pontban vazolt intézkedések haté-
kony alkalmazdsit.

Ha barmilyen valtoztatdst hajtanak végre a terméken, a folyama-
ton vagy barmelyik 1épésben, az élelmiszer-ipari véllalkozok feliil-
vizsgéljdk az eljardst, és elvégzik a szitkséges véltoztatdsokat.

(3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszer-ipari véllalkozokra kell
alkalmazni, amelyek az élelmiszerek termelésének, feldolgozé-
sanak vagy forgalmazdsinak bdrmilyen szintjéhez kapcsol6dé
miiveleteket végeznek az 1. mellékletben felsorolt elsGdleges ter-
melést és az ahhoz kapcsolodé miiveleteket kovetSen.

(4) Az élelmiszer-ipari vallalkozok:

a) a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg dltal elSirt modon,
figyelembe véve az élelmiszer-ipari véllalkozds jellegét és
méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hatdskorrel rendelkezd
hatdsdgnak az (1) bekezdés betartdsdra vonatkozdan;

b) biztositjdk, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljardso-
kat leir6 dokumentumok mindig naprakészek legyenek;

¢) megfeleld idGtartamig meg6riznek minden egyéb dokumen-
tumot és nyilvantartdst.

(5) Az e cikk végrehajtdsdra vonatkozo részletes rendelkezéseket
a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljardssal Gsszhangban lehet

megéllapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos élelmiszer-ipari
véllalkozok szdmdra megkonnyithetik e cikk végrehajtasat, kiilo-
nosen a HACCP-elvek alkalmazdsdrél sz6lé dtmutatokban
meghatérozott eljardsok haszndlatanak el6irdsaval, az (1) bekez-
dés betartdsa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatdrozhat-
jak azt az idGtartamot, amely alatt az élelmiszer-ipari véllalkozék
a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a dokumentu-
mokat és nyilvantartdsokat.

6. cikk

Hatdéségi ellendrzések, nyilvantartdsba vétel és
engedélyezés

(1) Az élelmiszer-ipari véllalkozok az egyéb alkalmazand6 kozos-
ségi jogszabalyokkal, vagy ezek hidnydban a nemzeti joggal 6ssz-
hangban egytittmtikddnek a hatdskorrel rendelkezd hatdsdgokkal.

(2) Kulonosen minden élelmiszer-ipari vallalkozé értesiti a meg-
felels hatdskorrel rendelkezd hatésdgot, az utébbi dltal eldirt
modon, az ellendrzése ald tartozd, az élelmiszerek termelésének,
feldolgozdsinak vagy forgalmazdsanak barmely szakaszit végzs
valamennyi létesitményrdl, e 1étesitmények nyilvantartasba vétele
céljabal.

Az élelmiszer-ipari véllalkozok biztositjak tovdbbd, hogy a hatds-
korrel rendelkezd hatésdg mindig naprakész informécidval ren-
delkezzen a létesitményekrdl, beleértve azt is, hogy értesitést kiil-
denek a tevékenységek barmely 1ényeges valtozasardl és a megléve
létesitmények esetleges bezdrdsarol.

(3) Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban biztositjak, hogy a
létesitményeket a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg legaldbb egy
helyszini szemlét kovetSen engedélyezi, amennyiben engedélye-
zés sziikséges:

a) alétesitmény helye szerinti tagallam nemzeti joga érelmében;

b) a 853/2004/EK rendelet értelmében; vagy

c) a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljardssal 6sszhangban
elfogadott hatdrozat értelmében.

Valamely tagdllam, amely az a) pontban el8irtak szerint a nemzeti
joga értelmében a teriiletén elhelyezkedd bizonyos létesitmények
engedélyezését megkoveteli, tdjékoztatja a Bizottsdgot és a tobbi
tagdllamot a vonatkozd nemzeti szabélyokrol.
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III. FEJEZET

A HELYES GYAKORLATROL SZOLO UTMUTATOK

7. cikk

Az Gtmutatok kidolgozdsa, terjesztése és hasznilata

A tagillamok a 8. cikkel 6sszhangban 6sztonzik a higiénidra és a
HACCP-elvek alkalmazdsdra vonatkozé helyes gyakorlatrél sz616
nemzeti Utmutaték kidolgozdsat. A kozosségi utmutatdkat a 9.
cikkel 6sszhangban kell kidolgozni.

A nemzeti és kozosségi Gtmutatok terjesztését és hasznélatdt
egyarant 6sztonozni kell. Az élelmiszer-ipari véllalkozok azonban
onkéntes alapon haszndlhatjék ezeket az dtmutatdkat.

8. cikk

Nemzeti itmutatok

(1) A helyes gyakorlatrdl sz6l6 nemzeti dtmutaték kidolgoza-
sakor azokat az élelmiszer-ipari véllalkozdsok kategoridinak meg-
felelGen kell kidolgozni és terjeszteni:

a) egyeztetve azon felek képviselSivel, akiknek az érdekeit ez
jelentSsen befolydsolhatja, példdul a hataskorrel rendelkezd
hat6sdgokkal és a fogyaszto6i csoportokkal;

b) tekintettel a Codex Alimentarius vonatkoz magatartasi szabaly-
zataira; és

¢) amennyiben azok az I. mellékletben felsorolt elsGdleges ter-
melést és az ahhoz kapcsol6dé miveleteket érintik, tekintettel
az L. melléklet B részében meghatdrozott ajanldsokra.

(2) Nemzeti Gtmutatokat a 98/34/EK (1) irdnyelv II. mellékleté-
ben emlitett nemzeti szabvanytigyi testiilet feliigyelete alatt lehet
kidolgozni.

(3) A tagallamok értékelik a nemzeti itmutatdkat a kovetkezSk
biztositdsa érdekében:

a) azokat az (1) bekezdéssel 6sszhangban dolgozzdk ki;

b) tartalmuk alkalmazhaté legyen azon dgazatokra, ame-
lyekre vonatkoznak; és

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1998. junius 22-i 98/34/EK irdny-
elve a miiszaki szabvinyok és szabélyok terén torténd informécio-
szolgaltatasi eljards megallapitdsardl (HL L 204., 1998.7.21., 37. 0.)
A legutébb a 2003. évi csatlakozdsi okmdnnyal médositott irdnyelv.

c) a3, 4. ¢és 5. cikk tiszteletben tartdsdra a vonatkozé dgaza-
tokban és az élelmiszerek tekintetében dtmutatoként meg-
feleléek legyenek.

(4) A tagdllamok tovabbitjdk a Bizottsdghoz a (3) bekezdés kove-
telményeinek megfelel6 nemzeti dtmutatokat. A Bizottsdg az
ilyen Gtmutatékra vonatkozéan nyilvantartdsi rendszert hoz létre
és makodtet, és azt a tagdllamok rendelkezésére bocsatja.

(5) A 93[43/EGK irdnyelv alapjin 6sszedllitott, a helyes gyakor-
latrdl sz616 Gtmutatdkat e rendelet hatdlybalépését kovetGen is
alkalmazni kell, feltéve hogy osszeegyeztethet6k annak célkittizé-
seivel.

9. cikk

Kozo6sségi atmutatok

(1) A higiénidra vagy a HACCP-elvek alkalmazasdra vonatkozo
helyes gyakorlatrdl sz6016 k6zosségi utmutatdk kidolgozdsa el6tt
a Bizottsag konzultdl a 14. cikkben emlitett bizottsdggal. E kon-
zultdcio célja az ilyen dtmutatdk tigyének, alkalmazasi korének és
targydnak megvitatdsa.

(2) A kozosségi utmutatok elkészitésekor a Bizottsag biztositja,
hogy azok kidolgozdsa és terjesztése a kovetkezdk szerint tortén-
jen:

a) az eurdpai élelmiszerdgazat megfelel§ képviselGivel egyez-
tetve, vagy azokon keresztiil, beleértve a kis- és kozépvallal-
kozdsokat és mds érdekelt feleket, példaul a fogyasztéi csopor-
tokat;

b) olyan felekkel egyiittmiikodve, akiknek az érdekeit ez jelentd-
sen befolydsolhatja, beleértve a hatdskorrel rendelkezd haté-
sagokat;

¢) tekintettel a Codex Alimentarius vonatkozé magatartdsi szabaly-
zataira; és

d) amennyiben azok az I. mellékletben felsorolt elsGdleges ter-
melést és az ahhoz kapcsol6dé miveleteket érintik, tekintettel
az I. melléklet B részében meghatdrozott ajanldsokra.
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(3) A 14. cikkben emlitett bizottsdg értékeli a kozosségi Gtmuta-
tok tervezetét a kovetkezdk biztositdsa érdekében:

a) azokat a (2) bekezdéssel 6sszhangban dolgozzak ki;

b) tartalmuk az egész Kozosségben alkalmazhatd legyen azon
dgazatokra, amelyekre vonatkoznak; és

¢) a3, 4. és 5. cikk tiszteletben tartdsdra a vonatkozd dgazatok-
ban és az élelmiszerek tekintetében titmutatoként megfelelGek
legyenek.

(4) A Bizottsdg rendszeresen felkéri a 14. cikkben emlitett bizott-
sdgot, hogy a (2) bekezdésben emlitett testiiletekkel egytittmiiko-
désben vizsgdlja feliil az e cikkel 6sszhangban elkészitett kozos-
ségi dtmutatokat.

A felulvizsgélat célja azt biztositani, hogy az utmutatok kivitelez-
het6k maradjanak, és figyelembe vegyék a technoldgiai és tudo-
maényos fejlédést.

(5) Az e cikkel 6sszhangban elkészitett kozosségi ttmutatok
cimeit és hivatkozdsait az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C soroza-
taban teszik kozzé.

IV. FEJEZET

BEHOZATAL ES KIVITEL

10. cikk

Behozatal

A behozott élelmiszerek higiénidja tekintetében a 178/2002/EK
rendelet 11. cikkében emlitett ¢élelmiszerjog vonatkozd
kovetelményei tartalmazzdk az e rendelet 3-6. cikkében
meghatdrozott kovetelményeket.

11. cikk

Kivitel

A kivitt vagy ujrakivitt élelmiszerek higiénidja tekintetében a
178/2002/EK rendelet 12. cikkében emlitett élelmiszerjog
vonatkoz6 kovetelményei tartalmazzdk az e rendelet 3-6.
cikkében meghatdrozott kovetelményeket.

V. FEJEZET

ZARO RENDELKEZESEK

12. cikk

Végrehajtisi intézkedések és dtmeneti rendelkezések

A végrehajtasi intézkedések és az dtmeneti rendelkezések a
14. cikk (2) bekezdésében emlitett eljardssal Gsszhangban
allapithatok meg.

13. cikk

Az I és II. melléklet médositisa és kiigazitdsa

(1) Az 1. és II. mellékletet a 14. cikk (2) bekezdésében emlitett
eljdrssal 6sszhangban lehet kiigazitani vagy naprakésszé tenni, a
kovetkezsk figyelembevételével:

a) az [. melléklet B. része (2) bekezdésében meghatirozott ajan-
lasok feliilvizsgélatanak sziikségessége;

b) az 5. cikknek megfelel6 HACCP-alapti rendszerek alkalmaza-
sabol nyert tapasztalatok;

¢) atechnoldgiai fejlesztések és azok gyakorlati kovetkezményei,
valamint a fogyasztok elvdrdsai az élelmiszerek Osszetétele
tekintetében;
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d) atudomdnyos vélemények, kiilondsen az 4j kockazatértékelé-
sek;

e) az élelmiszerekre vonatkoz6 mikrobiolégiai és hdmérsékleti
kritériumok.

(2) Figyelembe véve a vonatkozo kockdzati tényezdket, a 14. cikk
(2) bekezdésében emlitett eljdrassal 6sszhangban eltéréseket lehet
megdllapitani az L. és II. melléklettd], kiilonosen az 5. cikk végre-
hajtdsdnak kisvallalkozdsok szdmadra torténd el@segitése érdeké-
ben, feltéve, hogy az ilyen eltérések nem befolydsoljak e rendelet
célkittizéseinek elérését.

(3) A tagallamok — az e rendelet célkit(izései elérésének veszélyez-
tetése nélkiil — e cikk (4)-(7) bekezdésével 6sszhangban a II. mel-
lékletben megallapitott kovetelményeket kiigazité nemzeti intéz-
kedéseket fogadhatnak el.

(4) a) A (3) bekezdésben emlitett nemzeti intézkedések célja:

i. a hagyomdnyos médszerek folyamatos haszndlatdnak
lehet6vé tétele az élelmiszer, eldallitdsanak, feldolgoza-
sanak vagy forgalmazdsinak barmely szakaszdban;

vagy

ii. a kiilonleges foldrajzi korldtokkal biré régiokban elhe-
lyezked§ élelmiszer-ipari vallalkozdsok igényeinek kie-
légitése.

b) Azokat egyéb esetekben csak a létesitmények kivitele-
zésére, tervezésére és felszerelésére kell alkalmazni.

(5) Az a tagédllam, amely a (3) bekezdés szerint nemzeti intézke-
déseket kivan elfogadni, értesiti a Bizottsdgot és a tobbi tagélla-
mot. Az értesités:

a) részletes lefrast ad a tagdllam altal kiigazitandénak tartott
kovetelményekrdl, valamint a tervezett kiigazitas jellegérdl;

b) leirja az érintett élelmiszereket és létesitményeket;

¢) magyarazatot ad a kiigazitds okairdl, adott esetben beleértve a
végrehajtott veszélyelemzés és az annak biztositdsdra megho-
zand6 intézkedések osszefoglalojat, hogy a kiigazitds ne veszé-
lyeztesse e rendelet célkittizéseit; és

d) megad minden vonatkozé informdciot.

(6) A tobbi tagallamnak az (5) bekezdésben emlitett értesités kéz-
hezvételétsl szamitva harom hénap &l rendelkezésére, hogy irds-
ban észrevételeket kiildjon a Bizottsignak. A (4) bekezdés b) pont-
jabol eredd kiigazitdsok esetén ezt az id6szakot barmely tagallam
kérésére négy honapra kell meghosszabbitani. A Bizottsdg kon-
zultdlhat, és — amennyiben egy vagy tobb tagallamtdl irdsos ész-
revételt kap — konzultdlnia kell a tagdllamokkal a 14. cikk (1)
bekezdésében emlitett bizottsdg keretében. A Bizottsdg a 14. cikk
(2) bekezdésével emlitett eljarassal osszhangban hatdrozhat arrél,
hogy az el6irdnyzott intézkedések — sziikség esetén a megfelel§
modositasokkal — végrehajthatok-e. A Bizottsdg adott esetben az
(1) vagy (2) bekezdéssel dsszhangban dltalanos intézkedéseket
javasolhat.

(7) Valamely tagdllam a II. melléklet elSirdsait kiigazité nemzeti
intézkedéseket csak a kovetkezdk szerint fogadhat el:

a) a (6) bekezdéssel osszhangban elfogadott hatdrozatnak
megfelelGen; vagy

b) ha a (6) bekezdésben emlitett id&szak lejarta utdn egy
hénappal a Bizottsdg nem tdjékoztatta a tagdllamokat
arr6l, hogy irdsbeli észrevételeket kapott, vagy hogy a (6)
bekezdéssel 6sszhangban hatdrozat elfogadasat szandé-
kozik javasolni.

14. cikk

Bizottsdgi eljaras

(1) A Bizottsigot az Elelmiszerlinc- és Allat-egészségiigyi
Allandé Bizottsdg segiti.

(2) Ebekezdésre torténd hivatkozds esetén az 1999/468/EK hatd-
rozat 5. és 7. cikkét kell alkalmazni, tekintettel a 8. cikkének ren-
delkezéseire.

Az 1999/468/EK rendelet 5. cikke (6) bekezdésében meghatdro-
zott idGszak harom hénap.

(3) A bizottsig elfogadja sajdt eljardsi szabalyzatat.
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15. cikk
Konzulticié az Eurépai Elelmiszer-biztonsigi Hat6siggal

A Bizottsig konzultdl az Eurépai Elelmiszer-biztonsdgi
Hat6sdggal az e rendelet hatilya ald tartozé barmely olyan
kérdésben, amely jelentds hatdssal lehet a kozegészségiigyre, és
kiilondsen azt megel6z8en, hogy a 4. cikk (4) bekezdésével
osszhangban  kritériumokat, kévetelményeket vagy célokat
javasolna.

16. cikk

Jelentés az Eurépai Parlamentnek és a Tandcsnak

(1) A Bizottsdg legkésébb 2009. mdjus 20-ig jelentést nydjt be az
Eurdpai Parlamentnek és a Tandcsnak.

(2) A jelentés dttekinti a kiilonosen e rendelet alkalmazdsa sordn
szerzett tapasztalatokat, és mérlegeli, hogy kivanatos és kivitelez-
het§ lenne-e el6irni az 5. cikk kovetelményeinek kiterjesztését
azon élelmiszer-ipari vallalkozékra, amelyek az I. mellékletben
felsorolt elsédleges termelést és az ahhoz kapcsolodd miivelete-

ket végzik.

(3) A Bizottsag adott esetben megfelel§ javaslatokkal latja el a
jelentést.

17. cikk
Hatélyon kiviil helyezés

(1) A 93/43]EGK irdnyelv e rendelet alkalmazdsdnak napjat6l
hatalyét veszti.

(2) A hatélyon kiviil helyezett irdnyelvre torténd hivatkozasokat
az e rendeletre torténd hivatkozdsoknak kell tekinteni.

(3) A 93[43/EGK irdnyelv 3. cikke (3) bekezdése és 10. cikke
alapjan elfogadott hatdrozatok azonban mindaddig hatdlyban

maradnak, amig azok helyébe az e rendelettel vagy a
178/2002[EK rendelettel 6sszhangban elfogadott hatdrozatok
nem lépnek. Az e rendelet 4. cikke (3) bekezdésének a)—e) pont-
jaban emlitett kritériumok vagy kovetelmények meghatdrozasaig
a tagallamok fenntarthatjék az ilyen kritériumokat vagy kovetel-
ményeket meghatdrozo, a 93/43/EGK irdnyelvvel 6sszhangban
elfogadott nemzeti szabalyaikat.

(4) Az élelmiszerek hatésdgi ellendrzéseinek szabélyait megalla-
pit6 1j kozosségi jogszabalyok alkalmazdsdig a tagallamok min-
den megfeleld intézkedést megtesznek az e rendeletben vagy az e
rendelet szerint megéllapitott kotelezettségek teljesitésének bizto-
sitdsdra.

18. cikk
Hatélybalépés

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban val6 kihirdetését
kovet 20. napon 1ép hatélyba.

Ezt a rendeletet 18 honappal azt kovet8en kell alkalmazni, hogy
a kovetkez§ jogi aktusok hatdlyba léptek:

a) a 853/2004/EK rendelet;

b) az Eurbpai Parlament és a Tandcs 2004. dprilis 29-i
854/2004/EK rendelete az emberi fogyasztasra szdnt dllati ere-
detdi termékek hatdsigi ellendrzésének megszervezésére
vonatkozé kiilonos szabalyok megallapitasardl (1); és

¢) az Eurépai Parlament és a Tandcs 2004. dprilis 214
2004/41/EK irdnyelve az emberi fogyasztdsra szant egyes dllati
eredet(i termékek el8allitasdra és forgalomba hozataldra vonat-
koz6 élelmiszer-higiéniai és dllat-egészségiigyi feltételekrdl
sz016 egyes irdnyelvek hatdlyon kiviil helyezésérdl (2).

Ezt a rendeletet azonban legkordbban 2006. januar 1-jét6l kell
alkalmazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandé valamennyi tagallamban.

Kelt Strasbourgban, 2004. dprilis 29-én.

az Eurdpai Parlament részérdl
az elnok

p. COX

a Tandcs részérdl
az elnok

M. McDOWELL

() Ldsd ennek a Hivatalos Lapnak a 83. oldaldt.
() HLL157. 2004.4.30. 33. 0.
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I MELLEKLET

ELSODLEGES TERMELES

A. RESZ: AZ ELSODLEGES TERMELESRE ES AZ AHHOZ KAPCSOLODO MUVELETEKRE VONATKOZO

I.  Hatily

ALTALANOS HIGIENIAI RENDELKEZESEK

(1) Ezt a mellékletet az elsédleges termelésre és a kovetkezd kapcsolodd miveletekre kell alkalmazni:

az alaptermékek szdllitdsa, taroldsa és kezelése a termelés helyén, feltéve, hogy ez lényegesen nem
véltoztatja meg azok jellegét;

é16 4llatok szdllitdsa, amennyiben az e rendelet célkittizéseinek eléréséhez sziikséges; és
novényi eredetdi termékek, haldszati termékek és vadak esetén olyan alaptermékek, amelyek jellege

lényegesen nem valtozott, a termelés helyérdl valamely létesitménybe torténd eljuttatdsanak szallitdsi
miiveletei.

II.  Higiéniai rendelkezések

(2) Amennyire lehetséges, az élelmiszer-ipari villalkozoknak biztositaniuk kell az alaptermékek
szennyezGdéssel szembeni védelmét, tekintettel az alaptermékeken késébb végzett barmely feldolgozésra.

(3) A (2) bekezdésben meghatdrozott dltalinos kotelesség ellenére az élelmiszer-ipari vallalkozdoknak be kell
tartaniuk az elsGdleges termelés és az ahhoz kapcsolddé miveletek sordn fellépd veszélyek ellendrzésére
vonatkozé megfelel§ kozosségi és nemzeti jogszabadlyi rendelkezéseket, beleértve a kovetkezdket:

=

a)

aleveg6bdl, talajbdl, vizbdl, takarmanybdl, mitragyabdl, dllatgydgyaszati készitményekbdl, novényvéds
szerekbdl és biocidekbdl szdrmazd szennyezédések ellendrzésére, valamint a hulladék tdroldséra,
kezelésére és drtalmatlanitdsdra vonatkozo intézkedések; és

az dllategészségiigyre és dllatjolétre, valamint a novényegészségiigyre vonatkozd azon intézkedések,
amelyek kihatnak az emberi egészségre, beleértve a zoondzisok és a zoonézis-kérokozok feliigyeletére
és ellendrzésére szolgdld programokat.

Az dllatokat tartd, betakaritd vagy vaddszo, illetve dllati eredetli alapterméket elGallité élelmiszer-ipari
véllalkozéknak adott esetben meg kell tenniiik a megfelel§ intézkedéseket a kovetkezék érdekében:

a)

az elsddleges termeléssel vagy a kapcsolodé miiveletekkel kapcsolatban haszndlt létesitmények, ezen
beliil a takarmdny taroldsdra és kezelésére haszndlt létesitmények tisztdn tartdsa, és — amennyiben a
tisztitdst kovetSen szitkséges — megfeleld mdédon torténd fertStlenitése;

a berendezések, tdrolok, 1dddk, jarmtvek és hajok tisztdn tartdsa, és — amennyiben a tisztitdst kovetSen
sziikséges — megfelel6 mdédon torténd fertStlenitése;

amennyire lehetséges, a vdgdsra szdnt dllatok, és sziikség szerint a termelésre szdnt dllatok tisztasigdnak
biztositasa;

az ivOviz vagy tiszta viz haszndlata, amennyiben az a fert6zés megel§zése érdekében barmikor szitkséges;

annak biztositdsa, hogy az élelmiszert kezel§ személyzet egészségi dllapota jo, és részt vesz az
egészségiigyi kockdzatokrol sz6l6 képzésen;

amennyire lehetséges, az dllatok és kdrtev6k okozta szennyez8dések megakadalyozdsa;

a hulladék és a veszélyes anyagok olyan téroldsa és kezelése, hogy megakadélyozzdk a szennyezédést;
az emberekre élelmiszerekkel dtvihet§ jarvanyos betegségek behurcoldsdnak és elterjedésének
megakadélyozdsa, beleértve az dvintézkedéseket dj dllat bevitelekor, és az ilyen jarvanyok gyanithatd

kitorésének jelentése az illetékes hatdsdgoknak;

az allatokbdl vett mintdkon, vagy més, az emberi egészség szempontjabol fontos egyéb mintdkon végzett
vonatkozé laboratériumi vizsgélatok eredményeinek figyelembevétele; és

takarmany-adalékanyagok és dllatgydgydszati  készitmények helyes haszndlata, a vonatkozd
jogszabalyokban el6irtak szerint.



330

Az Eurdpai Unid Hivatalos Lapja

13/34. kotet

11

(5) A novényi termékeket el6allito vagy betakarité élelmiszer-ipari véllalkozoknak adott esetben meg kell

tenniitk a megfelel§ intézkedéseket a kovetkezdk érdekében:

a) aberendezések, tarolok, ladak, jarmivek és hajok tisztdn tartdsa, és — amennyiben a tisztitdst kovetSen
sziikséges — megfeleld médon torténd fertStlenitése;

b) szikség szerint a novényi termékek higiénikus el@dllitasi, szdllitdsi és taroldsi feltételeinek biztositdsa,
valamint azok tisztasdgdnak biztositdsa;

¢) azivéviz vagy tiszta viz hasznélata, amennyiben az a fert6zés megel6zése érdekében barmikor sziikséges;

d) annak biztositdsa, hogy az élelmiszert kezel§ személyzet egészségi dllapota jo, és részt vesz az
egészségiigyi kockdzatokrdl sz6l6 képzésen;

e) amennyire lehetséges, az dllatok és kdrtevék okozta szennyezédések megakadalyozdsa;
f) ahulladék és a veszélyes anyagok olyan tdroldsa és kezelése, hogy megakadilyozzdk a szennyez8dést;

g) azdllatokbdl vett mintdkon, vagy mds, az emberi egészség szempontjdbol fontos egyéb mintakon végzett
vonatkozé laboratériumi vizsgalatok eredményeinek figyelembevétele; és

h) a novényvéds szerek és a biocidek helyes hasznélata, a vonatkozd jogszabdlyokban el8irtak szerint.

Az élelmiszer-ipari véllalkozok megfelel§ helyreigazit6 intézkedéseket tesznek, ha a hatdsagi ellendrzések
soran azonositott problémdkrol tdjékoztatdst kapnak.

Nyilvantartdsok vezetése

)

88)

A veszélyek szabdlyozdsira bevezetett intézkedésekre vonatkozdan az élelmiszer-ipari véllalkozds
jellegével és méretével ardnyosan az élelmiszer-ipari véllalkozoknak megfelelé médon és megfelel§
id6tartamig nyilvantartdsokat kell vezetniiik, és meg kell azokat Grizniiikk. Az élelmiszer-ipari
véllalkoz6knak kérésre az illetékes hatdsdgok, illetve az dtvevs élelmiszer-ipari vallalkozok rendelkezésére
kell bocsédtaniuk az ezen nyilvantartisokban szerepld vonatkozd informaciot.

Az dllatokat tenyésztS vagy dllati eredetli alaptermékeket el6allité élelmiszer-ipari vallalkoz6éknak
kiilonosen a kovetkezdkrdl kell nyilvantartdst vezetnitik:

a) az dllatok etetésére haszndlt takarmdny jellege és eredete;

b) az dllatoknak adott dllatgydgydszati készitmények vagy egyéb kezelések, a beadds ddtumai és az
élelmezés-egészségiigyi varakozdsi id6;

) az dllati eredetti termékek biztonsdgdt esetleg befolydsold betegségek eléforduldsa;

d) az dllatokbdl vett mintdkon vagy mds, az emberi egészség szempontjabdl fontos, diagnosztikai célra
vett mintdkon végzett laboratériumi vizsgdlatok eredményei; és

e) az dllatokon vagy dllati eredett termékeken végzett vizsgalatokrol sz6l6 vonatkozo jelentések.

A novényi termékeket elddllitd vagy betakarité élelmiszer-ipari véllalkozok kiilondsen a kovetkezdkrdl
vezetnek nyilvantartdst:

a) anovényvédd szerek és biocidek haszndlata;
b) anovényi eredetd termékek biztonsagat esetleg befolydsold kartevsk vagy betegségek el6forduldsa; és

¢) anovényekbdl vett mintdkon vagy mds, az emberi egészség szempontjabdl fontos mintdkon végzett
laboratériumi vizsgalatok eredményei.

Az élelmiszer-ipari véllalkozokat a nyilvantartdsok vezetésében mds személyek, példdul édllatorvosok,
agronémusok és mez@gazdasagi technikusok segithetik.



13/34. kotet

Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja

331

B. RESZ: AJANLASOK A HELYES HIGIENIAI GYAKORLATROL SZOLO UTMUTATOKHOZ

(1) Az e rendelet 7-9. cikkében emlitett nemzeti és kozosségi utmutatoknak az elsGdleges termelésben és a
kapcsolédé miiveletekben a veszélyek ellendrzésére vonatkozé helyes higiéniai gyakorlatrdl dtmutatést kell
tartalmazniuk.

A helyes higiéniai gyakorlatrdl sz6l6 dtmutatoknak megfeleld informéciot kell tartalmazniuk az elsédleges
termelés és a kapcsolodo miiveletek sordn esetleg felmeriil veszélyekrdl, valamint a veszélyek szabélyozdsara
szolgdl6 tevékenységekrdl, beleértve a kozosségi és a nemzeti jogszabdlyokban vagy a nemzeti és kozosségi
programokban meghatdrozott vonatkozé intézkedéseket. Az ilyen veszélyek és intézkedések kozé tartozhat
példaul:

(S

)

a szennyezGdések ellendrzése, mint a mikotoxinok, nehézfémek és radioaktiv anyagok;
a viz, szerves hulladék és mitragya haszndlata;
a novényvéds szerek és biocidek helyes és megfelel§ haszndlata, valamint azok nyomon kovethetSsége;

az dllatgydgydszati készitmények és takarmdny-adalékanyagok helyes és megfeleld haszndlata, valamint azok
nyomon kovethet$sége;

a takarmdny készitése, tdroldsa, haszndlata és nyomon kovethetdsége;
az elhullott allatok, a hulladék és a szemét megfelel§ drtalmatlanitdsa;

az emberekre élelmiszerekkel dtvihet§ jarvanyos betegségek behurcoldsinak és elterjedésének
megakadalyozdsat szolgdld védintézkedések, és barmilyen kotelezettség ezek bejelentésére az illetékes
hatésagok felé;

eljarasok, gyakorlatok és mddszerek annak biztositdsdra, hogy az élelmiszert megfelelS higiéniai feltételek
szerint allitottdk el6, kezelték, csomagoltdk, téroltdk és széllitottdk, beleértve a hatékony tisztitst és a kdrtevsk
elleni védekezést;

a végdsra szant allatok és a termelésre szdnt allatok tisztasdgdra vonatkozé intézkedések;

a nyilvantartdsok vezetésére vonatkozé intézkedések.
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II. MELLEKLET

A VALAMENNYI ELELM[SZER-IPARI{ VALLALKOZORA \{ONATKOZC’) ALTALANps HIGIENIAI
KOVETELMENYEK (KIVEVE, HA AZ I. MELLEKLET ALKALMAZANDO)

BEVEZETES

Az V-XIL fejezetet az élelmiszerek eldallitdsanak, feldolgozdsanak és értékesitésének minden szakaszara alkalmazni
kell, és a tobbi fejezetet a kovetkezdkre kell alkalmazni:

az 1. fejezetet valamennyi élelmiszer-elGallit6 és -forgalmazd helyre, kivéve azokat, amelyekre a III. fejezetet kell
alkalmazni,

a Il fejezetet valamennyi helyiségre, ahol az élelmiszereket készitik, kezelik vagy feldolgozzdk, kivéve az étkezésre
szolgdl helyiségeket és azokat a helyiségeket, amelyekre a III. fejezetet kell alkalmazni,

a IIL. fejezetet azon helyiségre, amelyet a fejezet cimsoraban felsoroltak,

a IV. fejezetet valamennyi szallitdsra.

I. FEJEZET

27z

(AIIL FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-ELOALLITO ES -FORGALMAZO HELYRE

(1)

©)

VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

Az élelmiszer-elGallito és -forgalmazd helyet tisztdn, miszakilag és egyéb szempontbdl megfeleld dllapotban kell
tartani.

Az élelmiszer-el&illité és -forgalmazo helyek elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

a) lehet6vé teszi a megfelel§ karbantartdst, tisztitdst és/vagy fertStlenitést, megakadalyozza vagy minimalizalja
a légi uton torténd szennyezddést, és elegendS munkateriiletet biztosit minden miivelet higiénikus
elvégzéséhez;

b) védelmet nydjt a szennyezddés felgyiilemlése, a mérgezé anyagokkal valé érintkezés, az idegen anyag
élelmiszerbe keriilése, a pdra és a nemkivdnatos penészbevonat feliiletre valé képzddése ellen;

¢) lehetdvé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazdsét, beleértve a szennyezédések elleni
védelmet, és kiilondsen a kartevék elleni védekezést; és

d) sziikség szerint az élelmiszerek megfeleld hdmérsékleten tartdsdt célzo, megfelel§ kapacitdsd, ellendrzott
homérsékleti kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és lehet6vé teszi e hémérsékletek figyelemmel kisérését,
és sziikség szerint rogzitését.

Kell6 szdmu vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, amelyek jol tizemel§ vizelvezetS berendezéshez
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kozvetleniil abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

Kell§ szami, megfelelden elhelyezett és kézmosdsra kialakitott mosdokagylonak kell rendelkezésre dllnia. A
kézmosdsra szolgdlé mosddkagylokat hideg és meleg folyovizzel kell iizemeltetni, megfelel tisztitéanyagokkal
és higiénikus kézszaritdsi lehetGséggel is el kell azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek mosdsat a kézmosasra
szolgdl6 berendezéstdl elkiilonitetten kell megoldani.

Megfelel§ és elégséges természetes vagy mechanikus szell6zésrdl kell gondoskodni. El kell keriilni, hogy a
mechanikusan tovébbitott, szennyezett levegt szdllitd 1égdram a tiszta leveg@vel elltott részre keriiljon. A
szell6z8 rendszert agy kell kialakitani, hogy a sztirSket és mds, id6nkénti tisztitdst és cserét igénylS részeket
konnyen el lehessen érni.

Az illemhelyeket megfelel§ természetes vagy mechanikus szell6zéssel kell elldtni.

Az élelmiszer-el6allito és -forgalmazo helyet megfeleld természetes és/vagy mesterséges vildgitassal kell elldtni.
A vizelvezeté berendezéseknek a kivant célnak meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és megépiteni,
hogy a szennyez&dés kockdzatat el tudjdk keriilni. Amennyiben az elvezetd csatorndk részben vagy teljesen
nyitottak, azokat gy kell kialakitani, hogy a szennyviz ne folyjon szennyezett teriiletrdl tiszta teriiletre vagy
annak irdnyéba, kiilonosen olyan teriiletekre vagy olyan teriiletek irdnydba, amelyekben a végs felhaszndld

szdmaéra nagy kockdzatot jelentd élelmiszerek kezelését végzik.

A személyzet részére szitkség szerint megfelel§ 61t6z6t kell rendelkezésre bocsdtani.

(10) A tisztit6- és fertStlenitGszereket nem szabad olyan teriileteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését végzik.
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II. FEJEZET

KULONLEGES KOVETELMENYEK LOLYAN HELYISEGEKBEN AHOL ELELMISZER KESZITESET
KEZELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE SZOLGALO HELYISEGEKET
ES A IIL FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT UZEMEKET)

(1) Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy feldolgozdsdra haszndlt helyiségekben (kivéve az étkezésre szolgdld
helyiségeket és a III. fejezetben meghatdrozott helyiségeket, de beleértve a szélliteszkozokben taldlhatd
helyiségeket) a kialakitdsnak és az elrendezésnek lehet6vé kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat
alkalmazdsdt, beleértve a szennyezédések elleni védelmet a miiveletek kozott és sordn. Kiilonosen:

a) a padlofeliileteket ép allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és szitkség szerint fertGtlenithetdnek kell
lenniiik. Ez megkoveteli a folyadékot nem dteresztS, nem nedvszivd, moshat6 és nem mérgez$ anyagok
alkalmazdsat, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezd hat6sdg elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozds véleményét,
hogy mds anyag is megfelel§. Adott esetben, ott a feliiletet gy kell kiképezni, hogy a padlérdl a feliileti viz
elvezethetd legyen;

b) a falfeliileteket ép dllapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fertStlenithetdnek kell
lenniiik. Ez megkoveteli a nem dteresztd, nem nedvszivo, moshat6 és nem mérgezd anyagok alkalmazasat,
a sima feliiletet a mdveletek dltal megkivant magassaglg, kivéve ha az illetékes hatdsdg elfogadja az
élelmiszer-ipari vallalkozds véleményét, hogy mds anyag is megfeleld;

¢) amennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tetd belsé feliiletét) és a fiiggd szerkezeteket gy kell épiteni és
kidolgozni, hogy meggétoljdk a szennyez$dés felgyiilemlését és csokkentsék a paraképzEdést, a nemkivanatos
penészképz3dést és idegen anyagnak a termékbe hulldsat;

d) az ablakokat és egyéb nyildszarokat agy kell kialakitani, hogy a szennyez8dés felgyiilemlését meggatoljak. A
szabadba nyil6 ablakokat, sziikség szerint, tisztitds céljabol konnyen leszerelhetS rovarhdloval kell elldtni. Ha
a nyitott ablak szennyezGdéshez vezethet, az ablakokat az élelmiszer-elddllitds ideje alatt rogzitett médon,
zérva kell tartani;

e) azajtoknak konnyen tisztithatonak, és sziikség szerint fertStlenithetdnek kell lenniiik. Ez megkoveteli a sima,
nem nedvszivo felilletek alkalmazdsdt, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezd hatdsig elfogadja az
élelmiszer-ipari véllalkozds véleményét, hogy mds anyag is megfeleld; és

f) az élelmiszerek kezelésére szolgdlo teriileteken a felilleteket (beleértve a gépek feliileteit is), kiilonosen az
élelmiszerekkel érintkezd felilleteket, j6 dllapotban kell tartani és azoknak konnyen tisztithaténak, illetve
szitkség szerint fertStlenithetdnek kell lenniiik. Ez megkdveteli sima, moshatd, korr6ziédllé és nem mérgezd
anyagok alkalmazdsét, kivéve, ha az illetékes hatdsdg elfogadja az élelmiszer-ipari véllalkozds véleményét,
hogy mds anyag is megfeleld.

(2) Sziikség szerint, a munkaeszkozok és -berendezések tisztitdsdhoz, fertGtlenitéséhez és tdroldsdhoz megfeleld
berendezéseket kell biztositani. E berendezéseknek korrézionak ellendlld, konnyen tisztithaté anyagbdl kell
késziilniiik, megfelel§ hideg- és melegviz-ellatassal kell rendelkezniiik.

(3) Sziikség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek megfelel§ mosdsardl. Valamennyi, élelmiszerek mosésira
haszndlt mosogatét vagy mds ilyen eszkozt el kell latni a VI fejezetben meghatdrozott kovetelményeknek
megfelel§ hideg és/vagy meleg ivovizzel, és azokat tisztdn, és szikség szerint fertStlenitve kell tartani.

III. FEJEZET

MOZGO ES/VAGY IDEIGLENES ELOALLITO- ES FORGALMAZO HELYEKRE (MINT PELDAUL SATRAK

ARUSITOHELYEK MOZGOARUSOK ]ARMUVEI) ELSODLEGESEN MAGANLAKOHAZKENT

HASZNALT DE FORGALOMBA HOZATAL CELJABOL ELELMISZEREK RENDSZERES KESZITESERE

HASZNALT  HELYISEGEKRE, VALAMINT ARUSITO AUTOMATAKRA VONATKOZO
KOVETELMENYEK

(1) A fenti létesitményeket és automatdkat, amennyiben ésszertien megvaldsithatd, tgy kell elhelyezni, tervezni,
osszedllitani, tisztdn és jo karban tartani, hogy elkeriiljék kiilonosen az allatok és kartevSk altal okozott
szennyezGdés kockdzatdt.

(2) Kilonosen, sziikség szerint:

a) megfeleld eszkozoket kell biztositani a kielégitd személyi higiénia fenntartdsdhoz (beleértve a higiénikus
kézmosdshoz és kézszaritishoz szitkséges eszkozoket, a higiénikus illemhelyeket és 6ltozShelyiségeket);

b) az élelmiszerrel érintkezésbe keriil§ feliileteket j6 dllapotban kell tartani, kénnyen tisztithaténak, és szikség
szerint fert6tlenithet6nek kell lenniiik. Ez megkdveteli a sima, moshat6, nem mérgezd anyagok alkalmazasit,
kivéve ha a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozds véleményét, hogy mds
anyag is megfeleld;

¢) megfeleld berendezést kell biztositani a munkaeszkozok és -berendezések tisztitisdhoz, és sziikség szerint
fert6tlenitéséhez;
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d) amennyiben az élelmiszereket az élelmiszer-ipari miveletek részeként tisztitjdk, gondoskodni kell arrdl, hogy
ez higiénikus médon torténjen;

¢) megfelel§ hideg és/vagy meleg ivovizzel valé elldtdst kell biztositani;

f) megfelel§ intézkedéseknek és/vagy eszkozoknek kell rendelkezésre dllnia a veszélyes ésfvagy fogyasztdsra
alkalmatlan (folyékony vagy szildrd) anyagok és hulladékok taroldsdra és eltavolitdsara;

g) megfelel§ intézkedéseknek és/vagy eszkozoknek kell rendelkezésre dllnia a megfeleld taroldsi hémérsékleti
feltételek fenntartdsara és folyamatos ellendrzésére;

h) az élelmiszert Ggy kell elhelyezni, hogy szennyezd8désének kockazatdt az ésszertien megvaldsithaté mértékig
el lehessen keriilni.

IV. FEJEZET
SZALLITAS

(1) Az élelmiszerek széllitdsdra hasznalt szallitd jarmtveket, illetve széllitotartalyokat tisztdn, jo allapotban kell
tartani, az élelmiszerek szennyez$désének elkeriilése végett, és szitkség esetén ezeket tgy kell tervezni és
osszeszerelni, hogy megfelelGen tisztithatdak ésfvagy fertGtlenithetSek legyenek.

(2) A jarmtvek tartdlyait és/vagy a széllitotartdlyokat élelmiszer szédllitdsdn kiviil mds széllitdsdra nem szabad
haszndlni, amennyiben ez szennyezédéshez vezetne.

(3) Ha a szdllitojarmdiben és/vagy a szallitotartdlyban az élelmiszeren kiviil egyidejiileg mds drut is széllitanak, vagy
pedig egyidejiileg tobbféle élelmiszert szdllitanak, akkor sziikség szerint hatékony elvalasztast kell biztositani a
termékek kozott.

=

Folyékony, granuldlt vagy porszerti omlesztett élelmiszereket élelmiszer széllitdsdra fenntartott tartilyokban
és[vagy szallitotartdlyokban/tartalykocsikban lehet szdllitani. E széllitotartdlyokon jol lathaté és kitorolhetetlen
modon, egy vagy tobb kozosségi nyelven fel kell tintetni, hogy élelmiszer-szdllitdsra szolgdlnak, vagy a
széllitotartdlyokat ,kizar6lag élelmiszer szdllitdsdra” felirattal kell elldtni.

S

Ha a széllitjarmdvet és/vagy a szdllittartalyt élelmiszeren kiviil valamely més dru széllitdsdra, vagy pedig tobbféle
élelmiszer szdllitdsdra haszndltdk, az egyes széllitmdnyok kozt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a
szennyezGdések kockdzatdnak elkeriilése érdekében.

(6) Az élelmiszereket a szdllitéjarmtivekben ésfvagy a szillitotartdlyokban gy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyezGdés kockazatat a legkisebbre csokkentsék.

(7) Sziikség szerint az élelmiszerek szallitdsdra szolgdlé jarmtiveknek ésfvagy szallittartdlyoknak alkalmasnak kell

lenniiik arra, hogy az élelmiszereket megfelel6 hémérsékleten tartsdk, valamint hogy lehet6vé tegyék e
hémérsékletek figyelemmel kisérését.

V. FEJZET

BERENDEZESEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK
(1) Minden tdrgyat, felszerelést és berendezést, amely élelmiszerrel keriil kapcsolatba:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, és sziikség szerint fertStleniteni kell. A tisztitdst és fertGtlenitést olyan
gyakorisdggal kell elvégezni, hogy a szennyez&dés barmilyen kockazata elkeriilhetd legyen;

b) dgy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni, és tigy kell rendben- és karbantartani, hogy barmilyen
szennyez&dés kockazata a legkisebb legyen;

) a vissza nem valthaté tartdlyok és csomagoldsok kivételével tgy kell osszedllitani, olyan anyagokbdl kell
késziteni, és tigy kell rendben- és karbantartani, hogy alaposan tisztithatok, és sziikség szerint fertGtlenithetSk
legyenek; és

d) dgy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kornyez§ teriilet megfelel§ tisztitdsdra lehetSség legyen.

(2) A berendezéseket szitkség szerint az e rendelet célkittizéseinek teljesitését biztositd, megfelel§ ellenérzd
berendezésekkel kell elldtni.

(3) Amennyiben a berendezések és tdrolotartdlyok korrézidjanak elkeriiléséhez vegyi adalékanyagokat kell
alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfelelGen kell alkalmazni.
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VI. FEJEZET

ELELMISZER-HULLADEK

(1) Az élelmiszer-hulladékot, a nem eheté melléktermékeket és egyéb hulladékot a felgyiilemlésiik elkeriilése
érdekében a lehetd leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer taldlhato.

(2) Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet6 melléktermékeket és egyéb hulladékot zdrhato széllitétartdlyban kell
elhelyezni, kivéve, ha a hatdskorrel rendelkezé hatdsdg elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozds véleményét, hogy
mésfajta szdllitotartdly vagy kitiritd rendszer is megfelel. E széllitotartdlyoknak megfelel$ kialakitdstiaknak, jo
allapotban 1évSknek, és szikség esetén konnyen tisztithatonak és fertGtlenithetének kell lenniiik.

(3) Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehetd melléktermékek és egyéb hulladék tdroldsardl és
drtalmatlanitdsar6l. A hulladéktdrol6 helyeket tigy kell megtervezni és tizemeltetni, hogy azok tisztdn tarthatdak,
és szitkség szerint allatoktdl és kartevSktsl mentesek legyenek.

(4) Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott kozosségi jogszabdlyokkal Osszhangban, higiénikus és
kornyezetbardt modon kell megsemmisiteni, és az nem jelenthet kozvetlen vagy kozvetett szennyezd forrdst.

VIIL FEJEZET

VIZELLATAS

(1) a) Megfelels ivovizellatdsnak kell rendelkezésre dllnia, amelyet hasznalni kell, ha ez az élelmiszerek
szennyezGdése megakaddlyozdsdnak biztositdsahoz sziikséges.

b) A nem darabolt haldszati termékekhez tiszta vizet lehet haszndlni. Tiszta tengervizet lehet haszndlni az é16
kéthéju kagylokhoz, tiiskésbériiekhez, zsdkdllatokhoz és tengeri csigdkhoz; a kiils6 mosashoz tiszta vizet is
lehet haszndlni. Ilyen viz haszndlata esetén ennek ellitdshoz megfelel6 berendezéseknek kell rendelkezésre
allniuk.

(2) Amennyiben nem ivévizet haszndlnak, példdul tlizoltdsra, géztermelésre, fagyasztdsra és egyéb hasonld célra,
annak kiilondllo, megfelelGen azonositott rendszerben kell keringenie. A nem ivéviz nem érintkezhet, vagy nem
folyhat vissza ivovizrendszerekbe.

(3) A feldolgozasban vagy osszeteviként haszndlt Gjrahasznositott viz nem jelenthet fert6zésveszélyt. Annak az
ivovizzel megegyez$ mindségtinek kell lennie, kivéve ha a hatdskorrel rendelkezd hatdsdg meggy6z6dott arrdl,
hogy a viz minGsége az élelmiszer kész formdjdnak egészséges voltdra nincs hatdssal.

(4) Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriil§ vagy azt esetleg szennyezd jeget ivovizbdl kell késziteni, vagy amennyiben
nem darabolt haldszati termékek htitésére haszndljak, tiszta vizbdl. A jeget olyan koriilmények kozt kell késziteni,
kezelni és térolni, amelyek azt a szennyez8déstdl megovjak.

(5) A kozvetleniil az élelmiszerrel kapcsolatban hasznélt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az egészségre
vesz€lyt jelenthet vagy varhatéan a termék szennyez$dését eredményezi.

(6) Amennyiben légmentesen zdrt tdrol6tartélyban levd élelmiszerekre hékezelést alkalmaznak, biztositani kell, hogy
a hékezelés utdn a tdrolétartdlyok hiitésére hasznalt viz ne jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre nézve.

VIIL. FEJEZET

SZEMELYI HIGIENIA

(1) Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezd teriileten dolgozik, koteles magas fokd személyi higiénidt
fenntartani, és megfeleld, tiszta oltozetet, és sziikség szerint véd§oltozetet viselni.

(2) Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen minGségben nem 1éphet be egyetlen, élelmiszerek kezelésére szolgdld
teriiletre sem olyan személy, aki élelmiszerek 1tjdn valészintleg atvihet§ betegségben szenved, vagy annak
hordozdja, vagy példaul elfert6z8dott sebe, bérfert6zése, gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben a
kozvetlen vagy kozvetett fert6zés veszélye fenndll. Az ily mddon érintett és élelmiszer-ipari véllalkozdsban
alkalmazott, és az élelmiszerrel valdszintileg érintkezésbe keriilg barmely személynek azonnal jelentenie kell az
élelmiszer-ipari vallalkoz6 felé betegségét vagy a tiineteket, illetve lehetdség szerint azok okat.
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IX. FEJEZET

AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozé nem vehet 4t €l6 allatokon kiviil olyan nyersanyagot vagy Osszetevéket, vagy a
termékek feldolgozdsa sordn felhaszndlt barmilyen mds anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan feltételezhet,
hogy parazitakkal, korokozé mikroorganizmusokkal, illetve mérgez$, bomld vagy idegen anyagokkal oly
mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az élelmiszer-ipari véllalkozé dltal higiénikusan alkalmazott
vilogatds és|vagy készité vagy feldolgozo eljardsok elvégzése utdn is alkalmatlan lenne emberi fogyasztdsra.

(2) A valamely élelmiszer-ipari vallalkozdsban térolt nyersanyagokat és minden 6sszetevét megfelel§ koriilmények
kozt kell tarolni, hogy kdros bomldsukat és szennyez8désiiket el lehessen keriilni.

(3) Az élelmiszert a termelés, a feldolgozds és a forgalmazds minden szakaszdban 6vni kell bdrmilyen
szennyez$déstSl, amely az élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlannd, az egészségre drtalmassd vagy olyan
modon szennyezetté teheti, hogy az elddllt dllapotban ésszertitlen volna fogyasztdsdt elvarni.

=

Megfelel§ eljdrdsokat kell bevezetni a kdrtevsk elleni védekezésre. Megfelel§ eljdrdsokat kell bevezetni annak
megakadalyozdsdra, hogy a hdzidllatok élelmiszerek eldéllitasdra, kezelésére vagy tdroldsdra hasznalt helyiségekbe
bejussanak (vagy, amennyiben a hatdskorrel rendelkezd hat6sdg ezt kiilonleges esetekben engedélyezi, annak
megakadalyozdsara, hogy az ilyen bejutds szennyezGdéshez vezessen).

(5) Az olyan nyersanyagokat, Osszetevéket, koztes termékeket és késztermékeket, amelyeken kérokozd
mikroorganizmusok elszaporoddsa vagy méreganyagok keletkezése varhaté nem lehet olyan hémérsékleten
tartani, amely egészségiigyi kockdzatot jelenthet. A hiitési lancot nem lehet megszakitani. Ugyanakkor az
élelmiszerek el6készitése, szllitdsa, taroldsa, drusitdsra kihelyezése és kiszolgaldsa alatt végzett kezelés gyakorlati
szempontjainak figyelembevétele érdekében korldtozott idGszakokra engedélyezett a hémérséklet
szabdlyozottsdganak hidnya, amennyiben az nem jelent kockdzatot az egészségre nézve. A feldolgozott
élelmiszerek elGllitdsat, kezelését és védGecsomagoldsat végzd élelmiszer-ipari vallalkozdsoknak a nyersanyagok
és a feldolgozott anyagok elkiilonitett tdroldsihoz elegendSen nagy, megfelel§ helyiségekkel, és elegendd,
kiilonélld, hitott raktdrral kell rendelkezniiik.

(6) Amennyiben az élelmiszereket alacsony hémérsékleten tartjdk vagy szolgdljdk fel, azokat a hdkezelési
folyamatokat, vagy amennyiben nem végeznek hékezelést, a végsG készitési szakaszt kovetSen a lehetd
leggyorsabban olyan hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az egészségre nézve ne eredményezzen kockazatot.

(7) Az élelmiszerek kiolvasztdsat ugy kell elvégezni, hogy az élelmiszerben a kérokozé mikroorganizmusok
szaporoddsdnak vagy méreganyagok képzGdésének kockdzata a legkisebbre csokkenjen. A kiolvasztds sordn az
élelmiszereket olyan hémérsékletnek kell kitenni, amelyek az egészségre nézve nem eredményeznek kockdzatot.
Amennyiben a kiolvasztdsi folyamatbdl szdrmazé elfoly6 folyadék kockdzatot jelenthet az egészségre, azt
megfelelGen el kell vezetni. A kiolvasztdst koveten az élelmiszert ugy kell kezelni, hogy az a lehetd legkisebbre
csokkentse a korokozé mikroorganizmusok szaporoddsanak vagy a méreganyagok képzdédésének kockdzatat.

>
*

A veszélyes és[vagy nem ehet§ anyagokat, beleértve az dllati takarmdnyt, megfelelGen cimkézni kell, és
elkiilonitett, biztonsagos tarolotartlyban kell tédrolni.

X. FEJEZET

AZ ELELMISZEREK EGYEDI CSOMAGOLASARA ES GYUJTOCSOMAGOLASARA ALKALMAZANDO
RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszerek egyedi csomagoldsdhoz és gytjtcsomagoldsdahoz hasznélt anyagok nem jelenthetnek szennyezd
forrast.

(2) Az egyedi csomagoldshoz haszndlt anyagokat tigy kell tdrolni, hogy a szennyez8dés veszélyének ne legyenek
kitéve.

(3) Az egyedi csomagoldsi és gydjtGesomagoldsi miveleteket gy kell elvégezni, hogy elkeriiliék a termékek
szennyez&dését. Adott esetben és kiilonosen a konzervdobozok és tivegtartdlyok esetében meg kell bizonyosodni
a tarolotartdly szerkezeti épségérdl és tisztasagarol.

(4) Az élelmiszerekhez Gjbdl felhasznalt egyedi csomagold és gytijté-csomagoldanyagnak konnyen tisztithatonak, és
sziikség szerint fertGtlenithetSnek kell lennie.
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XI. FEJEZET

HOKEZELES

A kovetkezs kovetelmények csak azon élelmiszerekre vonatkoznak, amelyeket légmentesen zdrt tdroldtartdlyban
hoznak forgalomba:

(1) barmely feldolgozatlan termék feldolgozdsdra, vagy mar feldolgozott termék tovabbi feldolgozdsira alkalmazott
hékezelési folyamatnak:

a) meghatdrozott ideig meghatarozott szintre kell emelnie a kezelt termék minden részének hémérsékletét és
b) a teljes eljards alatt meg kell akaddlyoznia a termék szennyezddését.

(2) Annak biztositdsa érdekében, hogy az alkalmazott eljards elérje a kivant célokat, az élelmiszer-ipari véllalkozénak
rendszeresen ellendriznie kell a f6bb vonatkoz6 paramétereket (killonosen a hémérsékletet, a nyomdst, a lezdrast
és a mikrobioldgiai értékeket), beleértve az automata berendezések hasznalatdt is.

(3) Az alkalmazott eljardsnak meg kell felelnie a nemzetkozileg elfogadott szabvanyoknak (példdul pasztérozés,
ultramagas hémérséklet vagy sterilezés).

XII. FEJEZET
KEPZES
Az élelmiszer-ipari véllalkozéknak gondoskodniuk kell a kévetkezSkrdl:

(1) az élelmiszert kezel§ személyeket tevékenységiikkel ardnyos moédon feliigyeljék, az élelmiszer-higiénidra
vonatkozé utasitdsokkal elldssak és/vagy képezzék;

(2) azerendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljards kialakitdsaért és fenntartdsdért, vagy a vonatkoz6 titmutat6k
szerinti mitkodésért felel6s személyek megfeleld képzésben részesiiljenck a HACCP elveinek alkalmazdsa terén;
és

(3) betartsak az egyes élelmiszer-ipari dgazatokban dolgozd személyek képzési programjdra vonatkozé nemzeti
jogszabalyok barmely kovetelményét.



