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(2004. aprilis 29.)

az allati eredetii élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarél

(HL L 139., 2004.4.30., 55. o.)

Moddositotta:
Hivatalos Lap
Szam Oldal Datum
»M1 A Bizottsag 2074/2005/EK rendelete (2005. december 5.) L 338 27 2005.12.22.
>M2 A Bizottsag 2076/2005/EK rendelete (2005. december 5.) L 338 83 2005.12.22.
»M3 A Bizottsag 1662/2006/EK rendelete (2006. november 6.) L 320 1 2006.11.18.
»M4 A Tanacs 1791/2006/EK rendelete (2006. november 20.) L 363 1 2006.12.20.
»MS A Bizottsag 1243/2007/EK rendelete (2007. oktober 24.) L 281 8 2007.10.25.
»M6 A Bizottsag 1020/2008/EK rendelete (2008. oktober 17.) L 277 8 2008.10.18.
»M7 Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 219/2009/EK rendelete (2009. L 87 109 2009.3.31.
marcius 11.)
»M8 A Bizottsag 1161/2009/EK rendelete (2009. november 30.) L 314 8 2009.12.1.

»>M9 A Bizottsag 558/2010/EU rendelete (2010. junius 24.) L 159 18 2010.6.25.
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AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 853/2004/EK

RENDELETE
(2004. Aprilis 29.)

az allati eredetli élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak

megallapitasarél

AZ EUROPAI PARLAMENT ES AZ EUROPAI UNIO TANACSA,

tekintettel az Eurdpai Kozosséget létrehozd szerzddésre, és kiilondsen

annak

152. cikke (4) bekezdésének b) pontjara,

tekintettel a Bizottsag javaslatara (1),

tekintettel az Eurdpai Gazdasagi és Szocialis Bizottsag véleményére (),

a Régiok Bizottsagaval folytatott konzultaciot kdvetden,

a Szerz6dés 251. cikkében (*) megallapitott eljarasnak megfelelGen,

mivel:

M

@

3)

“

©)

(6)

A 852/2004/EK rendelet értelmében az Eurdpai Parlament és a
Tanacs altalanos élelmiszer-higiéniai szabalyokat allapitott meg
az élelmiszeripari véllalkozokra vonatkozodan.

Bizonyos ¢élelmiszerek kiilonleges veszélyeket jelentenek az
emberi egészségre, amelyek kiilonleges higiéniai szabalyok
meghatdrozasat teszik sziikségessé. Ez vonatkozik kiilondsen az
allati eredeti élelmiszerekre, amelyekkel kapcsolatban gyakran
jelentenek mikrobioldgiai és kémiai veszélyeket.

A kozos agrarpolitikdval Osszefiiggésben szamos iranyelvet
fogadtak el a Szerz6dés I. mellékletében felsorolt termékek eldal-
litasara és forgalomba hozataldra vonatkozo kiilonleges egészség-
lgyi el6irasok megallapitasara. Ezek az egészségiigyi elbirasok
csokkentették az érintett termékekre vonatkoz6 kereskedelmi
akadalyokat, és ezzel a kozegészségiigy magas szintli védelmének
biztositasa mellett hozzajarultak a belsd piac 1étrehozasahoz.

Ezen el6irasok és eljarasok kozos elveket tartalmaznak a koze-
gészségligy tekintetében, kiillondosen a gyartok és a hataskorrel
rendelkezd hatosagok felelsségével, a 1étesitmények szerkezeti,
mikddeési és higiéniai kdvetelményeivel, a 1étesitmények engedé-
lyezésére vonatkozé eljarasokkal, a tarolasra, a szallitasra és az
allat-egészségiigyi jelolésekre vonatkozd  kovetelményekkel
kapcsolatban.

Ezek az elvek képezik az allati eredetli élelmiszerek higiénikus
eléallitasanak alapjat, lehetévé téve a meglévo iranyelvek egysze-
rlisitését.

Kivéanatos tovabbi egyszerlisitések elérése azaltal, hogy — ahol
csak lehet — ugyanazokat a szabalyokat kell alkalmazni minden
allati eredetli termékre.

C 365. E, 2000.12.19., 58. o.

(') HL
() HL
C) Az

C 155., 2001.5.29., 39. o.
Eurdpai Parlament 2002. majus 15-i véleménye (HL C 180. E, 2003.7.31.,

288. 0.), a Tanacs 2003. oktober 27-i kozos allaspontja (HL C 48. E,
2004.2.24., 23. o.), az Eurdpai Parlament 2004. marcius 30-i allaspontja (a
Hivatalos Lapban még nem tették kozzé) és a Tanacs 2004. aprilis 16-i
hatarozata.
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A 852/2004/EK rendelet azon elbirasa, mely szerint azoknak az
élelmiszeripari vallalkozoknak, akik az élelmiszerek elsddleges
eloallitasat kovetden a termelés, feldolgozas és forgalmazas
barmely szakaszat, illetve az azokhoz kapcsolodd tevékenysé-
geket végzik, a veszélyelemzés, kritikus szabalyozasi
pontok (HACCP) elvén alapuld eljarasokat kell bevezetniiik,
alkalmazniuk és fenntartaniuk, szintén lehetdvé teszi az egysze-
rlsitést.

Ezek az elemek egyiittvéve indokoljak a meglévé iranyelvekben
szerepl6 kiilonleges higiéniai szabalyok atdolgozasat.

Az atdolgozas elsddleges célkitlizései a fogyasztovédelem magas
szintjének biztositdsa az ¢lelmiszerbiztonsagra vald tekintettel,
kiilonésen azaltal, hogy ugyanazon szabalyokat alkalmazzak a
Ko6z06sség minden élelmiszeripari vallalkozojara, valamint az allati
eredetii termékek belsé piaca megfeleld miikddésének biztositasa,
igy jarulva hozza a k6z6s agrarpolitika célkitlizéseinek megvalo-
sitasdhoz.

Fenn kell tartani, és — amennyiben a fogyasztovédelem biztosita-
sahoz sziikséges — szigoritani kell az allati eredetli termékekre
vonatkoz6 részletes higiéniai szabalyokat.

A kozosségi szabalyokat nem kell alkalmazni sem a magancélt
hézi felhasznélasra torténd elsddleges termelésre, sem a magan-
célu, hazi fogyasztasra szant élelmiszerek hazi készitésére, keze-
Iésére vagy tarolasara. Emellett, amennyiben az alaptermékek
kisebb mennyiségeivel vagy a has bizonyos fajtaival az azokat
eléallitd élelmiszeripari vallalkozo kozvetleniil latja el a végsd
felhasznalot vagy egy helyi kiskereskedelmi egységet, célszerli
a kozegészségiigyet a nemzeti jog segitségével védeni, kiilondsen
a termeld ¢és a fogyasztd kozotti szoros kapesolat miatt.

A 852/2004/EK rendelet elbirasai altaldban elegendéek ahhoz,
hogy garantaljak az élelmiszerbiztonsagot az allati eredetli élelmi-
szer végsd felhasznalonak torténd kozvetlen eladdsdval vagy
leszallitasaval jaro kiskereskedelmi tevékenységet végzd 1étesit-
ményekben. Ezt a rendeletet altalaban a nagykereskedelmi tevé-
kenységekre kell alkalmazni (azaz akkor, ha egy kiskereskedelmi
egység azzal a céllal végez tevékenységeket, hogy allati eredetil
élelmiszerrel lasson el egy masik létesitményt). Az e rendeletben
megallapitott kiilonleges hémérsékleti eldirasok kivételével
azonban a 852/2004/EK rendelet eldirasainak elegenddnek kell
lennilik a csak tarolasbol ¢€s szallitasbol allo nagykereskedelmi
tevékenységekhez.

A tagallamoknak bizonyos mérlegelési jogkorrel kell rendelkez-
niiik, hogy kiterjesszék vagy korlatozzak e rendelet eldirdsainak
alkalmazdsat a nemzeti jog szerinti kiskereskedelemre. Azok
alkalmazésat azonban csak akkor korlatozhatjak, ha ugy vélik,
hogy a 852/2004/EK rendelet elbirasai elegendéek az élelmi-
szer-higiéniai célkitlizések eléréséhez, és ha az allati eredetii élel-
miszer kiskereskedelmi egységek kozotti értékesitése csakmargi-
nalis, helyi és korlatozott tevékenység. Igy az ilyen fajta értéke-
sités a kiskereskedelmi egység tevékenységének csak kis részét
képezheti, az ellatott 1étesitményeknek a kozvetlen kozelében kell
elhelyezkedniiik, és az értékesités csak bizonyos tipusi termé-
kekre vagy létesitményekre vonatkozhat.
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(14) A Szerzédés 10. cikkével osszhangban a tagallamoknak meg kell
hozniuk a megfelelé intézkedéseket annak biztositasara, hogy az
élelmiszeripari vallalkozok megfeleljenek az e rendeletben megal-
lapitott kotelezettségeknek.

(15) Az élelmiszer nyomon kovethetésége az élelmiszerbiztonsag alap-
vetd tényezdje. A 178/2002/EK rendelet (1) altalanos szabalyainak
betartasa mellett az e rendeletnek megfeleléen engedélyezés ala
esO 1étesitményekért felelds élelmiszeripari vallalkozoknak bizto-
sitaniuk kell, hogy az altaluk forgalomba hozott valamennyi allati
eredetii termék allat-egészségiigyi jelolést vagy azonositd jelolést
viseljen.

(16) A Kozosségbe behozott élelmiszereknek meg kell felelniiik a
178/2002/EK rendeletben megéallapitott altalanos kdvetelmények-
nek, vagy a kozosségi szabalyokkal egyenértékii szabalyokat kell
kielégiteniiik. E rendelet a Ko6zosségbe behozott allati eredetli
élelmiszerekre vonatkozo kiilonleges higiéniai kdvetelményeket
hatarozza meg.

(17)  E rendelet elfogadasa nem csokkentheti annak a védelemnek a
szintjét, amelyet a Finnorszaggal és Svédorszaggal a K6zosséghez
valo csatlakozasukkor megéllapodott kiegészitd garancidk bizto-
sitanak, és amelyeket a 94/968/EK (?), a 95/50/EK (?), a
95/160/EK (*), a 95/161/EK (°), és a 95/168/EK (°) bizottsagi
hatarozat, valamint a 95/409/EK (7), a 95/410/EK (®) és a
95/411/EK (°) tanacsi hatarozat meger6sit. E rendeletnek egy elja-
rast kell megallapitania, amely egy atmeneti iddszakra garanciat
nyujt barmely tagallamnak, amely a vonatkozé allati eredetii élel-
miszerekre a Finnorszagra és Svédorszagra vonatkozd prog-
rammal egyenértékii nemzeti ellendrzési programot hagyott
jova. A szalmonella és egyéb meghatarozott, élelmiszerbdl szar-
maz6 zoondzis-korokozok ellendrzésérdl szolo, 2003. november
17-i 2160/2003/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet (1°)
hasonlé eljarast ir eld az €16 allatok és a keltetStojas tekintetében.

(18) Az e rendeletben megallapitott szerkezeti és higiéniai eldirdsokat
helyénval6 a létesitmények minden tipusara alkalmazni, beleértve
a kisvallalkozasokat és a mozgd vagohidakat.

(") Léasd ennek a Hivatalos Lapnak a 3. oldalat.

() Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2002. januar 28-i 178/2002/EK rendelete
az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai Elelmi-
szerbiztonsagi Hatosag létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozd
eljarasok megallapitasarol (HL L 31., 2002.2.1., 1. o0.). A legutobb az
1642/2003/EK rendelettel (HL L 245., 2003.9.29., 4. 0.) modositott rendelet.

(® HL L 371., 1994.12.31., 36. o.

() HL L 53, 1995.3.9., 31. o.

(®) HL L 105., 1995.5.9., 40. o.

() HL L 105., 1995.5.9., 44. o.

() HL L 109., 1995.5.16., 44. o.

(®) HL L 243., 1995.10.11., 21. o.

(°) HL L 243., 1995.10.11., 25. o.

(1% HL L 243., 1995.10.11., 29. o.
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Helyénvald a rugalmassag a hagyomanyos moddszerek hasznalata
fenntartasanak lehet6vé tétele érdekében az élelmiszerek termelé-
sének, feldolgozasdnak vagy forgalmazasanak barmely szaka-
szaban, valamint a létesitmények szerkezeti kovetelményeivel
kapcsolatban. A rugalmassag kiilénosen fontos a kiilonleges fold-
rajzi korlatokkal bird régiok esetében, beleértve a Szerz6dés
299. cikke (2) bekezdésében emlitett legkiilsé régiokat. A rugal-
massadg azonban nem veszélyeztetheti az élelmiszer-higiéniai
célkitlizéseket. Ezen feliil, mivel a higiéniai szabalyokkal Ossz-
hangban eldallitott dsszes élelmiszer szabad forgalomba kertil a
Kozosségben, a tagallamok rugalmassagat lehetévé tevd elja-
rasnak teljesen atlathatonak kell lennie. A rendeletnek eld kell
irnia, hogy sziikség esetén a nézeteltéréseket a 178/2002/EK ren-
delet 4ltal létrehozott Elelmiszerlanc- és  Allat-egészségiigyi
Allandd Bizottsagon beliil kell megvitatni és feloldani, és hogy
a Bizottsag hangolja 6ssze a folyamatot, és tegye meg a megfe-
leld intézkedéseket.

A csontokrol mechanikusan lefejtett his (MSM) fogalmat olyan
altalanosan kell megfogalmazni, hogy minden lefejtési mdodszerre
alkalmazhato legyen. Az e teriileten végbement gyors technolo-
giai fejlesztések azt jelzik, hogy célszerli egy rugalmas fogalom-
meghatarozas hasznalata. A kiilonb6z6 modszerek eredményeként
létrejovo  termékek kockazatértékelésétdl fiiggben azonban az
MSM-re vonatkozd miiszaki eldirasoknak is kiilonbozniiik kell.

Kolcsonhatés all fenn az élelmiszeripari vallalkozok kozott, bele-
értve a takarmanyozasi agazatot is, és az allategészségiigy, az
allatok kimélete és a kozegészségiigy szempontjai a termelés,
feldolgozas és forgalmazas minden szakaszdban kapcsolatban
allnak egymassal. Ez megfelelé kommunikaciot igényel a kiilon-
boz6 érdekelt felek kozott az élelmiszerlancban, az elsddleges
termeléstdl a kiskereskedelemig.

A Ko6z6sség piacara keriild vadéaszat sordn elejtett vadak megfe-
lel6 vizsgalatanak biztositasara a vadéaszat soran elejtett allatok
testét és azok belsOségeit egy vadfeldolgozo létesitményben hato-
sagi husvizsgalatra kell bemutatni. Annak érdekében azonban,
hogy az ¢élelmiszerbiztonsag sérelme nélkiil megorizhetdk
legyenek egyes vadaszati hagyomanyok, helyénval6 eléirni azon
vadaszok képzését, akik emberi fogyasztasra szant vadhust
hoznak forgalomba. Ez lehetévé teszi a vadaszok szamara,
hogy a helyszinen elvégezzék a vad elsé vizsgalatat. Ilyen koriil-
mények mellett a képzett vadaszoktdl nem kell megkdvetelni,
hogy az Osszes belséséget elszallitsak egy vadfeldolgozo 1étesit-
ményben végzett, hatdsagi husvizsgalatra, amennyiben az elsd
vizsgalatot elvégzik, és nem allapitanak meg rendellenességeket
vagy veszélyeket. Meg kell azonban engedni, hogy a tagallamok
szigorubb szabalyokat hozzanak sajat teriiletiikon a sajatos kocka-
zatok figyelembevételével.
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(23) E rendeletnek a nyerstej forgalomba hozatalara vonatkozo uj el6i-
rasok elfogadasaig meg kell allapitania a nyerstejre vonatkozd
kritériumokat. Ezek a kritériumok kiiszobértékek, ami azt jelenti,
hogy tallépés esetén az élelmiszeripari vallalkozok kotelesek
helyesbitd intézkedéseket hozni, és errél a hataskorrel rendelkezd
hatdsagot értesiteni. A kritériumok esetében nem olyan hatarérté-
kekrél van sz6, amelyek felett a nyerstej nem hozhatd forga-
lomba. Ez azt jelenti, hogy bizonyos koriilmények kozott a krité-
riumoknak nem teljes mértékben megfelelé nyerstej biztonsa-
gosan felhasznalhatd emberi fogyasztasra, ha megfelel6 intézke-
déseket tesznek. A kozvetlen emberi fogyasztasra szant nyerstej
¢és nyers tejszin tekintetében lehetové kell tenni minden tagallam
szamara, hogy megfeleld egészségiligyi intézkedéseket tartsanak
fenn vagy allapitsanak meg, amelyek biztositjak teriiletiikon e
rendelet célkitlizéseinek elérését.

(24) Helyénvald, hogy a tejtermékek eléallitasara hasznalt nyerstejre
vonatkoz6 kritériumok haromszor olyan magasak legyenek, mint
a gazdasagokbol Osszegylijtott nyerstejre vonatkozoak. A tejter-
mékek eldallitdsara hasznalt nyerstejre vonatkozd kritérium
abszolut érték, mig a gazdasagbol Osszegyljtott nyerstejre vonat-
kozoan ez atlagérték. Az e rendeletben megallapitott hdmérsékleti
eléirasok betartdsa nem allitja meg teljesen a baktériumok szapo-
rodasat a szallitds és tarolas soran.

(25) A jelenlegi atdolgozas azt jelenti, hogy a meglévé higiéniai
szabalyok hatalyon kiviil helyezheték. Ez az emberi fogyasztasra
szant egyes allati eredetli termékek eldallitasara és forgalomba
hozatalara vonatkozo élelmiszer-higiéniai ¢s allat-egészségiigyi
feltételekrol szold egyes iranyelvek hatalyon kiviil helyezésérol
sz010, 2004. arpilis 21-i 2004/41/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
iranyelvvel () torténik meg.

(26) Emellett az e rendelet tojasokra vonatkozd szabalyai az egyes
tojasfajtak forgalomba hozatalara vonatkozo részletes kozegészsé-
giigyi feltételek megallapitasarol szolo, 1994. junius 20-i
94/371/EK tanacsi hatrozat (*) szabélyainak helyébe 1épnek,
amelyet a 92/118/EGK tanécsi iranyelv (%) II. mellékletének hata-
lyon kiviil helyezésével nyilvanit semmisnek.

(27) Az élelmiszer-higiéniardl szo6lo kozosségi jogszabalyoknak tudo-
manyosan megalapozottaknak kell lenniiik. E célbol sziikség
esetén konzultalni kell az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hato-
saggal.

(28) A miszaki és tudomanyos fejlédés figyelembevétele érdekében
szoros ¢és hatékony egyiittmiikddést kell biztositani a Bizottsag és
a tagallamok kozott az Elelmiszerlanc- és Allat-egészségiigyi
Allandé Bizottsag keretében.

(') HL L 325., 2003.12.12., 1. o.
() HL L 157., 2004.4.30., 33. o.
() HL L 168., 1994.7.2., 34. o.
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(29) Az e rendeletben meghatarozott kovetelményeket addig nem kell
alkalmazni, amig az 0j élelmiszer-higiéniai jogszabalyok vala-
mennyi eleme hatdlyba nem lép. Helyénvald el6irni, hogy lega-
1abb 18 honap teljen el az 0j szabalyok hatalybalépése és alkal-
mazasa kozott, hogy a hataskorrel rendelkezd hatdsagoknak és az
érintett agazatoknak legyen idejiik azokhoz alkalmazkodni.

(30) Az e rendelet végrehajtasahoz sziikséges intézkedéseket a Bizott-
sagra ruhazott végrehajtasi hataskorok gyakorlasara vonatkozo
eljarasok megallapitasardl szolo, 1999. junius 28-i 1999/468/EK
tandcsi hatarozattal (') Gsszhangban kell elfogadni,

ELFOGADTA EZT A RENDELETET:

I. FEJEZET
ALTALANOS RENDELKEZESEK

1. cikk
Hataly

(1) Ez a rendelet kiilonleges higiéniai szabalyokat allapit meg az
allati eredetli élelmiszerekre vonatkozoan az élelmiszeripari vallalkozok
szamara. Ezek a szabalyok kiegészitik a 852/2004/EK rendeletben
megallapitott szabalyokat. A szabalyok az allati eredetii feldolgozatlan
és feldolgozott termékekre vonatkoznak.

(2) Kifejezetten ellenkez6 rendelkezés hianyaban ezt a rendeletet nem
kell alkalmazni a ndvényi eredetli termékeket és feldolgozott allati
eredetil termékeket egyarant tartalmazo élelmiszerekre. Az ilyen élelmi-
szerek eléallitasahoz hasznalt allati eredetli feldolgozott termékeket
azonban e rendelet eldirdsaival 0sszhangban kell beszerezni és kezelni.

(3) Ezt a rendeletet nem kell alkalmazni az alédbbiakra:
a) a magancélu hazi felhasznalasra torténd elsddleges termelés;

b) a magancéli hazi fogyasztasra szant élelmiszerek hazi készitése,
kezelése vagy tarolasa;

c) a termelék azon tevékenysége, amellyel kis mennyiségii alapter-
mékkel kozvetleniil latjak el a végsé felhaszndlot, vagy a végso
felhasznalot kozvetleniil ellatd helyi kiskereskedelmi 1étesitményeket;

d) a termel6k azon tevékenysége, amellyel a gazdasdgban levéagott
baromfi és nyulfélék husanak kis mennyiségével kozvetleniil latjak
el a végso felhasznalot, vagy a végsd felhasznalot kozvetleniil ellato
helyi kiskereskedelmi 1étesitményeket;

e) azon vadaszok, akik a vad vagy a vadhus kis mennyiségével kozvet-
leniil latjak el a végso felhasznaldt, vagy a végsd felhasznalot
kozvetleniil ellaté helyi kiskereskedelmi 1étesitményeket.

(4) A tagallamok a nemzeti joggal 0sszhangban megallapitjak a (3)
bekezdés c), d) €és e) pontjaban emlitett tevékenységekre és személyekre
vonatkoz6 szabalyokat. Ezeknek a nemzeti szabalyoknak biztositaniuk
kell e rendelet célkitlizéseinek elérését.

(5) a) Kifejezetten ellenkezd rendelkezés hianydban ezt a rendeletet a
kiskereskedelemre nem kell alkalmazni.

(") A Tanacs 1992. december 17-i 92/118/EGK iranyelve a 89/662/EGK
irdnyelyv, illetve a korokozok tekintetében a 90/425/EGK irdnyelv A. mellék-
letének I. pontjaban felsorolt kiilon kozdsségi szabalyokban megallapitott
allat-egészségiigyi és kozegészségiigyi kovetelmények hatalya ala nem tartozo
termékek Kozosségen beliili kereskedelmére és a Kozosségbe torténd beho-
zataldra irdnyado allat-egészségligyi ¢és kozegészségiigyi kovetelmények
megallapitasarol (HL L 62., 1993.3.15., 49. o0.). A legutobb a 445/2004/EK
bizottsagi rendelettel (HL L 72., 2004.3.11., 60. o0.) mddositott iranyelv.
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b) Ezt a rendeletet azonban alkalmazni kell a kiskereskedelemre,
ha a tevékenységeket azzal a céllal hajtjak végre, hogy az allati
eredetll élelmiszerrel egy masik létesitményt lassanak el, kivéve,
ha:

i. a tevékenységek csak tarolast vagy szallitast foglalnak
magukba, amely esetben azonban a III. mellékletben megal-
lapitott hdmérsékleti elbirasokat kell alkalmazni;

vagy

ii. a kiskereskedelmi egység csak mas kiskereskedelmi egysé-
geket lat el az allati eredetii élelmiszerrel, és ez a nemzeti
joggal 0Osszhangban csak marginalis, helyi és korlatozott
tevékenység.

c¢) A tagillamok nemzeti intézkedéseket fogadhatnak el,
amelyekkel e rendelet elGirasait alkalmazzak a teriiletiikon
1évo olyan kiskereskedelmi egységekre, amelyekre azok az a)
és b) pontok értelmében nem vonatkoznanak.

(6) Ezt a rendeletet a kovetkezOk sérelme nélkiil kell alkalmazni:

a) a vonatkozo allat- és kozegészségiigyi szabalyok, beleértve az egyes
fert6z6 szivacsos agyvelObantalmak megelézésére, az elleniik valod
védekezésre és azok felszdmoldsdra megallapitott szigoribb szaba-
lyokat;

b) az allatok kiméletére vonatkozd eldirasok;
és

c) az allatok azonositasara és az allati eredetii termékek nyomon kove-
tésére vonatkozé elbirasok.

2. cikk
Fogalommeghatarozasok

E rendelet alkalmazasaban a kovetkezé fogalommeghatarozasokat kell
alkalmazni:

1. a 178/2002/EK rendeletben megallapitott fogalommeghatarozasok;
2. a 852/2004/EK rendeletben megéllapitott fogalommeghatarozasok;
3. az I. mellékletben megallapitott fogalommeghatarozasok;

és
4. a II. és III. mellékletben szerepld barmely miiszaki fogalommegha-

tarozas.

II. FEJEZET

AZ ELELMISZERIPARI VALLALKOZOK KOTELEZETT-
SEGEI

3. cikk
Altalinos kotelezettségek

(1) Az ¢élelmiszeripari vallalkozok betartjak a II. és III. melléklet
vonatkoz6 rendelkezéseit.
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(2)  »M7 Az élelmiszer-ipari vallalkozok az allati eredetli termékek
felilleti szennyezGdésének eltavolitasahoz semmilyen mas szert nem
hasznalhatnak, csak ivovizet — vagy amennyiben a 852/2004/EK rende-
let vagy ez a rendelet engedélyezi annak hasznalatat, tiszta vizet —,
kivéve, ha a szer hasznalatat a Bizottsag engedélyezte. Az e rendelet
nem alapvetd fontossagl elemeinek kiegészitéssel torténd modositasara
iranyuld ezen intézkedéseket a 12. cikk (3) bekezdésében emlitett, elle-
norzéssel torténd szabalyozasi bizottsagi eljarassal Osszhangban kell
elfogadni. <« Az élelmiszeripari vallalkozok betartjak az emlitett eljaras
szerint a hasznalatra vonatkozodan elfogadott barmely feltételt. Az enge-
délyezett szer hasznalata nem érinti az ¢lelmiszeripari vallalkozo e ren-
delet eldirasainak betartdsdra vonatkozo kotelezettségét.

4. cikk
A létesitmények nyilvantartisba vétele és engedélyezése

(1) Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor hozhatnak forgalomba
a Kozosségben eldallitott allati eredetii termékeket, ha azokat kizardlag
olyan létesitményekben allitottak el6 és kezelték:

a) amelyek megfelelnek a 852/2004/EK rendelet és e rendelet I1. és II1.
melléklete vonatkozd elbirasainak, valamint az élelmiszerjog egyéb
vonatkozo elGirasainak;

és

b) amelyeket a hataskorrel rendelkezd hatésag nyilvantartasba vett,
vagy — amennyiben a (2) bekezdéssel Osszhangban sziikséges —
engedélyezett.

(2) A 852/2004/EK rendelet 6. cikke (3) bekezdésének sérelme
nélkiil az olyan allati eredeti termékeket kezeld 1étesitmények,
amelyekre e rendelet III. melléklete eldirasokat allapit meg, csak
abban az esetben miikddhetnek, ha a hataskorrel rendelkez6 hatdsag e
cikk (3) bekezdésnek megfelelden engedélyezi azokat, kivéve azon léte-
sitményeket, amelyek kizarolag az alabbiakat végzik:

a) elsddleges termelés;
b) szallitasi tevékenységek;

c) szabalyozott hdmérsékletii tarolasi feltételeket nem igényld termékek
tarolasa;

vagy

d) egyéb olyan kiskereskedelmi tevékenységek, amelyekre az 1. cikk
(5) bekezdésének b) pontja szerint ezt rendeletet nem kell alkal-
mazni.

(3) Az a létesitmény, amelyet a (2) bekezdéssel 6sszhangban engedé-
lyezni kell, nem mikodhet, amig a hatdskorrel rendelkezé hatosag az
emberi fogyasztasra szant allati eredetii termékek hatosagi ellenérzé-
sének megszervezésére vonatkozo kiilonleges szabalyok megallapita-
sardl szolo, 2004. aprilis 29-i 854/2004/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelettel (') 6sszhangban:

a) helyszini szemlét kdvetden nem engedélyezte a Iétesitmény miiko-
dését;

vagy

b) a létesitménynek ideiglenes engedélyt nem adott.

() HL L 184., 1999.7.17., 23. o.
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(4) Az élelmiszeripari vallalkozok a 854/2004/EK rendelettel Ossz-
hangban egylittmtikodnek a hataskorrel rendelkezd hatdsagokkal. Az
élelmiszeripari véllalkozok biztositjak, hogy a létesitmény besziinteti
miikodését, ha a hataskorrel rendelkezé hatdésag az engedélyt vissza-
vonja, vagy ideiglenes engedély esetén azt nem hosszabbitja meg,
vagy nem ad teljes korli engedélyt.

(5) E cikk nem akadalyoz egy létesitményt abban, hogy e rendelet
alkalmazasanak idGpontja és a hataskorrel rendelkez6 hatdsag azt kdvetd
elso ellendrzése kozott élelmiszert hozzon forgalomba, ha a l1étesitmény:

a) a (2) bekezdés szerint engedélyezendd, €s az e rendelet alkalmazasat
kozvetleniil megel6z6 kozosségi jogszabalyokkal dsszhangban hozott
forgalomba 4allati eredeti termékeket;

vagy

b) olyan tipusu, amelyre e rendelet alkalmazasat megel6zéen nem volt
kotelezd az engedélyezés.

5. cikk
Allat-egészségiigyi és azonosité jelolés

(1) Az élelmiszeripari vallalkozok csak abban az esetben hozhatnak
forgalomba a 4. cikk (2) bekezdése szerint engedélyezendd Iétesit-
ményben kezelt allati eredetii terméket, ha az vagy rendelkezik:

a) a 854/2004/EK rendelettel Gsszhangban alkalmazott allat-egészség-
ligyi jeloléssel;

vagy

b) amennyiben az emlitett rendelet nem irja eld Aallat-egészségiigyi
jelolés alkalmazasat, az e rendelet II. mellékletének 1. szakaszaval
Osszhangban alkalmazott azonositd jel6léssel.

(2) Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor alkalmazhatnak azono-
sitd jelolést egy allati eredetli terméken, ha azt e rendelettel Ossz-
hangban, a 4. cikk eldirasainak megfeleld 1étesitményben allitottak eld.

(3) Az élelmiszeripari vallalkozok nem tavolithatjak el a
854/2004/EK rendelettel Osszhangban alkalmazott 4allat-egészségligyi
jelolést a hasrol, kivéve, ha azt feldaraboljak vagy feldolgozzak, illetve
mas miiveletet végeznek rajta.

6. cikk
A Kozosségen kiviilrol szarmazé allati eredetii termékek

(1) A harmadik orszagokbdl allati eredetii termékeket behozo élelmi-
szeripari vallalkozok biztositjak, hogy a behozatalra csak akkor keriil
sor, ha:

a) a kiildd harmadik orszag szerepel azon harmadik orszdgoknak a
854/2004/EK rendelet 11. cikkével Osszhangban Osszeallitott jegy-
z¢kén, amelyekbdl az érintett termék behozatala engedélyezett;

b) 1. az a létesitmény, amelybdl a terméket feladtak, és amelyben azt
eléallitottak vagy elkészitették, szerepel azon létesitményeknek a
854/2004/EK rendelet 12. cikkével Osszhangban Gsszeallitott
jegyzékén, amelyekbdl az érintett termék behozatala engedélye-
zett, amennyiben az emlitett rendeletet kell alkalmazni;
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ii. friss has, daralt hus, elokészitett husok, huskészitmények és
MSM estében a terméket a 854/2004/EK rendelet 12. cikkével
Osszhangban Osszedllitott és frissitett jegyzéken szerepld vagohi-
dakon ¢és daraboloiizemekben vagy engedélyezett kozosségi 1éte-
sitményekben eldallitott husbol készitették,

és

iii. €16 kagylok, tiiskésboriiek, zsakallatok és tengeri csigak esetében
a termelési teriilet szerepel az e rendelet 13. cikkével Ossz-
hangban 6sszeallitott jegyzéken, amennyiben azt kell alkalmazni;

c) a termék megfelel az aldbbiaknak:

i. e rendelet elbirasai, beleértve az 5. cikk allat-egészségiigyi és
azonosito jelolésre vonatkozd eldirdsait;

ii. a 852/2004/EK rendelet elbirasai;
és

iii. az allati eredetli termékek behozatali ellenérzésére vonatkozo
kozosségi jogszabalyokkal Osszhangban megallapitott behozatali
feltételek,

és

d) teljesiilnek a 854/2004/EK rendelet 14. cikkének bizonyitvanyokra és
okmanyokra vonatkozé el6irdsai, amennyiben azokat alkalmazni kell.

(2) Az (1) bekezdéstdl eltérve a halaszati termékek behozatala a
854/2004/EK rendelet 15. cikkében megallapitott kiilonleges rendelke-
zésekkel Osszhangban is torténhet.

(3) Az allati eredetli termékeket behozo élelmiszeripari vallalkozok
biztositjak, hogy:

a) a termékeket behozatalkor a 97/78/EK iranyelvvel (1) 6sszhangban
ellenérzésre bemutatjak;

b) a behozatal megfelel a 2002/99/EK iranyelv (*) kovetelményeinek;
és

¢) a behozatalt kdvetden az ellenérzésiik alatt zajlo tevékenységeket a
III. melléklet eldirasaival 0sszhangban végzik.

(4) A ndvényi eredetli termékeket és allati eredetli feldolgozott termé-
keket egyarant tartalmazo élelmiszereket behozd élelmiszeripari vallal-
kozok biztositjdk, hogy a termékben talalhato allati eredetii feldolgozott
termékek megfelelnek az (1)—(3) bekezdés elbirasainak. Err6l bizonyi-
tékkal kell rendelkezniiik (példaul megfeleld okmanyokkal vagy bizo-
nyitvanyokkal, amelyeknek nem kell az (1) bekezdés d) pontjaban
meghatarozott formatumnak megfelelniiik).

(") Léasd ennek a Hivatalos Lapnak a 83. oldalat.

(® A Tanacs 1997. december 18-i 97/78/EK iranyelve a harmadik orszagokbol a
Kozosségbe behozott termékek allat-egészségiigyi ellendrzésének megszerve-
zésére iranyado elvek megallapitasarol (HL L 24., 1998.1.30., 9. 0.). A 2003.
évi csatlakozasi okmannyal modositott iranyelv.
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III. FEJEZET
KERESKEDELEM

7. cikk
Okmanyok

(1)  Amennyiben a II. vagy a III. melléklettel 6sszhangban sziikséges,
az ¢lelmiszeripari vallalkozok biztositjadk, hogy az allati eredeti
termékek szallitmanyait bizonyitvanyok vagy egyéb okmanyok kisérik.

(2) A 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarasnak megfelelden:
a) okmanymintak készithetdk;
és

b) rendelkezni lehet az elektronikus dokumentumok hasznalatarol.

8. cikk
Kiilonleges garanciak

(1)  Azoknak az élelmiszeripari vallalkozoknak, akik a kdvetkezd
allati eredetli élelmiszereket Svédorszagban vagy Finnorszdgban
kivanjak forgalomba hozni, be kell tartaniuk a szalmonelldra vonatko-
z6an a (2) bekezdésben megallapitott szabalyokat:

a) szarvasmarhafélék és sertésfélék husa, beleértve a daralt hust, az
el6készitett hus és az MSM kivételével,;

b) baromfihiis a kovetkezd fajokbol: hazityuk, pulyka, gyongytyuk,
kacsa és liba, beleértve a daralt hust, az el6készitett hus és az
MSM kivételével;

és
c) tojas.

(2) a) A szarvasmarha- és sertésfélék husa és a baromfihus esetében a
szallitmanybol a kiildé 1étesitményben mintakat kell venni, és
azoknak negativ eredményt kell mutatniuk a kdzosségi jogsza-
balyokkal Gsszhangban azokon elvégzett mikrobioldgiai vizs-
galaton.

b) Tojas esetében a csomagolokdzpontoknak kell garantalniuk,
hogy a tojasok olyan allomanyokbdl szarmaznak, amelyek
negativ eredményt mutattak a kdzosségi jogszabalyokkal Gssz-
hangban azokon elvégzett mikrobiologiai vizsgalaton.

¢) A szarvasmarha- és sertésfélék husa esetében az a) albekez-
désben eldirt vizsgalatot nem kell elvégezni olyan szallitma-
nyok esetében, amelyeket egy létesitménynek pasztorizalas,
sterilezés vagy hasonlo hatast kezelés céljabol szallitanak. A
tojas esetében a b) pontban eldirt vizsgalatot nem kell elvé-
gezni olyan szallitmanyok esetében, amelyeket olyan eljarassal
feldolgozott termékek eldallitasara szantak, amely garantalja a
szalmonella elpusztitasat.

d) Az a) és b) pontban eldirt vizsgalatokat nem kell elvégezni az
olyan létesitménybdl szdrmazd élelmiszerek esetében, amelyet
az érintett allati eredetli élelmiszerek tekintetében és a 12. cikk
(2) bekezdésében emlitett eljardssal Osszhangban a Svédor-
szagra és Finnorszagra jovahagyottakkal egyenértékiiként elis-
mert ellendrzési programot alkalmaznak.
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e) A szarvasmarha- és sertésfélék hiisa és a baromfihus esetében a
kozosségi jogszabalyok altal megallapitott mintanak megfeleld
kereskedelmi okmany vagy bizonyitvany kiséri az élelmisze-
reket, amelyen feltiintetik, hogy

i. az a) pontban emlitett ellendrzéseket negativ eredménnyel
végezték el;

vagy

ii. a hust a c) pontban megjeldlt célok egyikére szanjak;

vagy

iii. a his a d) pont ala tartozd létesitménybdl szarmazik.

f) Tojas esetében a szallitmanyokat olyan bizonyitvanynak kell
kisérnie, amelyen feltiintetik, hogy az a) pontban emlitett vizs-
galatot negativ eredménnyel végezték el, vagy a tojasokat a c)
pontban emlitett modon szandékozzak felhasznalni.

(3) a) az (1) és (2) bekezdés elbirasait a Bizottsag frissitheti, hogy
figyelembe vegye kiilondsen a tagallamok ellendrzési program-
jaiban végbement valtozasokat, vagy a mikrobiologiai kritéri-
umok 852/2004/EK rendeletnek megfeleld elfogadasat. Az e
rendelet nem alapvetd fontossagli elemeinek tobbek kozott
kiegészitéssel torténd modositasara iranyuld ezen intézkedéseket
a 12. cikk (3) bekezdésében emlitett, ellendrzéssel torténd
szabalyozasi bizottsagi eljarassal dsszhangban kell elfogadni;

b) a 12. cikk (2) bekezdésében emlitett szabalyozasi bizottsagi
eljarasnak megfelelden a (2) bekezdésben megallapitott szaba-
lyokat az (1) bekezdésben emlitett élelmiszerek barmelyike
tekintetében részben vagy egészben ki lehet terjeszteni minden
amelyek az érintett allati eredeti élelmiszerek tekintetében a
Svédorszagra és Finnorszagra jovahagyottakkal egyenértékiiként
elismert ellendrzési programmal rendelkeznek.

(4) E cikk alkalmazasaban ,ellen6rzési program” a 2160/2003/EK
rendelettel 6sszhangban jovahagyott ellendrzési program.

IV. FEJEZET
ZARO RENDELKEZESEK

9. cikk

Az ezen rendelet tobbek kdzott 4j, nem alapvetd fontossagu elemekkel —
kiilondsen a jelen rendelet szerinti kovetelmények tovabbi részletezé-
sével — torténd kiegészitésével annak nem alapvetd fontossagu elemei
modositasara iranyuld 4altaldnos hatalya atmeneti intézkedéseket a
12. cikk (3) bekezdésében meghatarozott, ellenérzéssel torténé szaba-
lyozési bizottsagi eljarassal dsszhangban kell elfogadni.

Az egyéb végrehajtasi vagy atmeneti intézkedések a 12. cikk (2) bekez-
désében emlitett szabalyozasi bizottsagi eljarassal Osszhangban fogad-
hatok el.
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10. cikk
A 1II. és III. melléklet modositasa és kiigazitasa

() »M7 A II. és III. mellékletet a Bizottsag kiigazithatja vagy
naprakésszé teheti, a kovetkezok figyelembevételével: <

a) a helyes gyakorlatra vonatkoz6 Utmutatok kidolgozasa;

b) a HACCP-alapu rendszereknek a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének
megfelel alkalmazasabol nyert tapasztalatok;

c) a technologiai fejlesztések és azok gyakorlati kdvetkezményei, vala-
mint a fogyasztok elvarasai az élelmiszerek Osszetételére vonatko-
zban,;

d) a tudomanyos szakvélemények, kiilondsen az uj kockazatértékelések;

e) az élelmiszerekre vonatkozd mikrobioldgiai és hémérsékleti kritéri-
umok;

f) a fogyasztasi szokasok valtozasai.

Az e rendelet nem alapvetd fontossagl elemeinek tobbek kozott kiegé-
szitéssel torténd modositasara iranyuld ezen intézkedéseket a 12. cikk
(3) bekezdésében emlitett, ellendrzéssel torténd szabalyozasi bizottsagi
eljarassal 0sszhangban kell elfogadni.

(2) A II. és III. melléklettdl a Bizottsag eltéréseket allapithat meg,
feltéve, hogy az ilyen eltérések nem befolyasoljak e rendelet célkitiizé-
seinek elérését. Az e rendelet nem alapvetd fontossagli elemeinek mddo-
sitasara iranyuld ezen intézkedéseket a 12. cikk (3) bekezdésében emli-
tett, ellenérzéssel torténd szabalyozasi bizottsagi eljarassal dsszhangban
kell elfogadni.

(3) A tagallamok — e rendelet célkitlizései elérésének veszélyeztetése
nélkill — a (4)—(8) bekezdéssel 6sszhangban a III. mellékletben megal-
lapitott kovetelményeket kiigazitd nemzeti intézkedéseket fogadhatnak
el.

(4) a) A (3) bekezdésben emlitett nemzeti intézkedések célja:

i. a hagyomanyos modszerek folyamatos haszndlatanak lehe-
tové tétele az élelmiszer, eldallitasanak, feldolgozasanak
vagy forgalmazasanak barmely szakaszaban;

vagy

ii. a kiilonleges foldrajzi korlatokkal bird régiokban elhelyez-
kedd élelmiszeripari vallalkozasok igényeinek kielégitése.

b) Azokat egyéb esetekben csak a Iétesitmények kivitelezésére,
tervezésére €s felszerelésére kell alkalmazni.

(5) Az a tagéallam, amely a (3) bekezdésben emlitett bekezdés szerint
nemzeti intézkedéseket kivan elfogadni, értesiti errél a Bizottsagot és a
tobbi tagallamot. Az értesités:

a) részletes leirast ad a tagallam altal kiigazitandonak tartott kovetelmé-
nyekr6l, valamint a tervezett kiigazitas jellegérol;
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b) leirja az érintett élelmiszereket és 1étesitményeket;

¢) magyarazatot ad a kiigazitas okair6l, adott esetben beleértve a végre-
hajtott veszélyelemzés és az annak biztositasara meghozand6 intéz-
kedések Osszefoglalojat, hogy a kiigazitds ne veszélyeztesse e rende-
let célkitlizéseinek elérését;

és

d) megad minden vonatkozé informaciot.

(6) A tobbi tagallamnak az (5) bekezdésben emlitett értesités kézhez-
vételétdl szamitva harom honap all rendelkezésre, hogy irasban észre-
vételeket kiildjon a Bizottsagnak. A (4) bekezdés b) pontjabol eredd
kiigazitasok esetén ez az idészak barmely tagallam kérésére négy
hénapra meghosszabbithatd. A Bizottsag konzultalhat, és — amennyiben
egy vagy tobb tagallamtol észrevételt kap — konzultalnia kell a tagalla-
mokkal a 12. cikk (1) bekezdésében emlitett bizottsag keretében. A
Bizottsag a 12. cikk (2) bekezdésében emlitett eljarassal dsszhangban
hatarozhat arrél, hogy az eldiranyzott intézkedések — sziikség esetén a
megfeleld modositdsokkal — végrehajthatok-e. A Bizottsag adott esetben
e cikk (1) vagy (2) bekezdésével Gsszhangban altalanos intézkedéseket
javasolhat.

(7)  Valamely tagallam a III. melléklet elGirasait kiigazitd nemzeti
intézkedéseket csak a kovetkezok szerint fogadhat el:

a) a (6) bekezdéssel dsszhangban elfogadott hatarozatnak megfeleléen;

b) ha a (6) bekezdésben emlitett id6szak lejarta utdn egy hoénappal a
Bizottsag nem tdjékoztatta a tagallamokat arrol, hogy irasbeli észre-
vételeket kapott, vagy hogy a (6) bekezdéssel dsszhangban egy hata-
rozat elfogadédsat szandékozik javasolni;

vagy

c) a (8) bekezdéssel dsszhangban.

(8) Egy tagallam sajat kezdeményezésére és a Szerz6dés altalanos
rendelkezéseire is figyelemmel olyan nemzeti szabélyokat tarthat fenn
vagy hozhat 1étre, amelyek:

a) teriiletén megtiltjak vagy korlatozzak a kozvetlen emberi fogyasz-
tasra szant nyerstej vagy nyers tejszin forgalomba hozatalat;

vagy

b) a hataskdrrel rendelkez6 hatosag engedélyével lehetévé teszik a III.
melléklet IX. szakaszaban megallapitott kritériumoknak az &sszcsira-
szam ¢€s a szomatikus sejtszam tekintetében meg nem feleld nyerstej
hasznalatat a legalabb 60 napos érési vagy érlelési ideji sajtok, és az
ilyen sajtok készitésével kapcsolatos tejtermékek el6allitaséra,
feltéve, hogy ez nem sérti e rendelet célkitlizéseinek megvaldsitasat.
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11. cikk
Egyedi hatarozatok

»M7 A 9. cikk és a 10. cikk (1) bekezdése altalanos alkalmazandosa-
ganak sérelme nélkiil, a 12. cikk (2) bekezdésében emlitett szabalyozasi
bizottsagi eljarasnak megfelelden végrehajtasi intézkedések allapithatok
meg, illetve a II. vagy III. melléklettel kapcsolatban moddositasok, e
rendelet nem alapvetd fontossagi elemeinek modositasara iranyuld
ezen intézkedések fogadhatok el a 12. cikk (3) bekezdésében emlitett,
ellendrzéssel torténd szabalyozasi bizottsagi eljarassal 6sszhangban
abbdl a célbdl, hogy: <

1. megéllapitsdk a még meleg his szallitdsanak szabdlyait;

2. az MSM tekintetében meghatarozzak, mely kalciumtartalom nem
tekintend6 jelentdsen magasabbnak a daralt hisénal,

3. megallapitsak a feldolgozd 1étesitményekben, a B. vagy C. osztalyt
termelési teriiletrdl szdrmazo, nem tisztitott, nem atmosott kagy-
l6kon alkalmazhato egyéb kezeléseket;

4. meghatarozzék a tengeri biotoxinok elismert vizsgalati mddszereit;

5. kiegészito egészségiigyi eldirasokat allapitsanak meg a kagylokra az
érintett kozosségi referencialaboratoriummal egylittmiikdésben,
beleértve az alabbiakat:

a) az egyéb tengeri biotoxinok hatarértékei és vizsgalati modszerei;
b) virusvizsgalati eljarasok és virologiai eldirasok;
és

c) az egészségligyi eldirasok betartasanak ellenérzésekor alkalma-
zandd mintavételi tervek, valamint modszerek és laboratoriumi
vizsgalati tliréshatarok;

6. egészségiigyi eldirasokat vagy ellenérzéseket allapitsanak meg,
amennyiben tudomanyos adatok jelzik, hogy azok sziikségesek a
kozegészség védelmében;

7. kiterjesszék a III. melléklet VII. szakaszénak IX. fejezetét azon €16
kagylokra, melyek nem tartoznak a féstiskagylok kozé;

8. meghatarozzak a kritériumokat annak megallapitasara, hogy a
jarvanyligyi adatok mikor jelzik, hogy egy haldszati teriilet nem
jelent egészségligyi veszélyt az éloskodok jelenléte tekintetében,
¢és hogy a hataskdrrel rendelkezd hatdsag mikor engedélyezheti az
élelmiszeripari vallalkozoknak, hogy a haldszati termékeket a III.
melléklet VIII. szakasza III. fejezetének D. részével dsszhangban ne
fagyasszék le;

9. megallapitsdk a frissesség kritériumait €s hatarértékeit a halaszati
termékekre a hisztamin és az Osszes illékony nitrogén tekintetében;

10. engedélyezzék a III. melléklet IX. szakaszaban megallapitott krité-
riumoknak az Gsszcsiraszam és a szomatikus sejtszam tekintetében
meg nem feleld nyerstej felhasznalasaval késziilo tejtermékek eldal-
litasat;
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11. a 96/23/EK iranyelv () sérelme nélkiil meghatarozzak a nyerstejben
1év6 antibiotikus anyagok szermaradvanyai Osszességének legna-
gyobb megengedett értékeét;

és

12. jovahagyjak a zselatin és kollagén elballitasara vonatkozd egyenér-
tékl eljarasokat.

12. cikk
Bizottsagi eljaras
(1) A Bizottsagot az Elelmiszerlanc- és Allat-egészségiigyi Allando
Bizottsag segiti.

(2) Az e bekezdésre torténd hivatkozas esetén az 1999/468/EK hata-
rozat 5. és 7. cikkét kell alkalmazni, tekintettel a 8. cikkének rendelke-
zéseire.

Az 1999/468/EK hatarozat 5. cikkének (6) bekezdésében meghatarozott
idészak harom honap.

(3) Az e bekezdésre torténd hivatkozaskor az 1999/468/EK hatarozat
Sa. cikkének (1)—~(4) bekezdését és 7. cikkét kell alkalmazni, 8. cikkének
rendelkezéseire is figyelemmel.

13. cikk
Konzultacié az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésaggal

A Bizottsag konzultal az Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatosaggal az e
rendelet hatalya ala tartozd barmely olyan kérdésben, amely jelentds
hatassal lehet a kozegészségiigyre, és kiilondsen azt megeldzden, hogy
javaslatot tenne a III. melléklet III. szakaszanak egyéb allatfajokra
torténd kiterjesztésére.

14. cikk
Jelentés az Eur6pai Parlamentnek és a Tandcsnak

(1) A Bizottsag legkésobb 2009. majus 20-an az e rendelet alkalma-
74sabol szarmazo tapasztalatokat elemzd jelentést nytjt be az Eurdpai
Parlamentnek és a Tanacsnak.

(2) A Bizottsag — adott esetben — a jelentésben megfeleld javaslatokat
tesz.

15. cikk

Ez a rendelet az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdban vald kihirdetését
kdvetd 20. napon Iép hatalyba.

Ezt a rendeletet 18 honappal azt kovetden kell alkalmazni, hogy a
kovetkezd jogi aktusok hatalyba 1éptek:

a) a 852/2004/EK rendelet;

b) a 854/2004/EK rendelet;

(") A Tanacs 2002. december 16-i 2002/99/EK iranyelve az emberi fogyasztasra
szant allati eredetii termékek termelésére, feldolgozasara, forgalmazasara és
behozatalara iranyadé allat-egészségiigyi szabalyok megallapitasarol (HL
L 18., 2003.1.23., 11. 0.)
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és
c) a 2004/41/EK iranyelv.
Ezt a rendelet azonban legkorabban 2006. januar 1-jétdl kell alkalmazni.

Ez a rendelet teljes egészében kotelezd és kozvetleniil alkalmazandd
valamennyi tagallamban.
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I MELLEKLET
FOGALOMMEGHATAROZASOK

E rendelet alkalmazasaban:

1.1.

1.2.

1.4.

1.5.

1.6.

1.8.

1.9.

1.12.

1.13.

1.14.

HUS

,»HUs”: az 1.2-1.8. pontban emlitett allatok élelmezési célra alkalmas
részei, beleértve a vért.

,,Haziasitott patas allatok™: a haziasitott szarvasmarhafélék (beleértve a
Bubalus és Bison fajokat), sertés, juh- és kecskefélék, és a haziasitott
egypatas allatok.

,Baromfi”: tenyésztett madarak, beleértve azokat, amelyek nem tekint-
heték haziallatnak, de amelyeket haziallatként tenyésztenek, kivéve a
futdbmadarakat.

»Nyulfélék”: mezei és iiregi nyulak és ragcsalok.
»Vad”:

— vadon €16 patas allatok ¢és nyulfélék, valamint egyéb, emberi
fogyasztas céljabol vadaszott szarazfoldi emldsok, amelyeket az érin-
tett tagallamban alkalmazott jog szerint vadnak tekintenek, beleértve a
vadon ¢16 allatokhoz hasonloan szabad koriilmények kozott, zart teri-
leten é16 emldsoket;

és
— az emberi fogyasztds céljabol vadaszott vadon ¢é16 madarak.

,Tenyésztett vad”: tenyésztett futomadarak és az 1.2. pontban nem emli-
tett tenyésztett szarazfoldi emldsok.

,Aprovad”: szabadon és vadon €16 szarnyasvadak és nyulfélék.

,Nagyvad”: szabadon és vadon €16 szarazfoldi emlosok, amelyek nem
illenek az aprovadak meghatarozasaba.

LAllati test”: az allat teste a vagas és zsigerelés utan.

,.Friss hus”: olyan hus, amelyen nem végeztek mas tartdsitasi folyamatot,
mint hiités, fagyasztas vagy gyorsfagyasztas, beleértve a vakuumcsoma-
golt vagy a szabalyozott nyomas alatt csomagolt hust.

,,Belsoség”: friss his, amely nem tartozik az allati test fogalmahoz, bele-
értve a zsigereket és a vért.

»Zsiger”: a mell-, a has- és a medenceiireg szervei, valamint a 1égcso és a
nyeldcso, illetve madaraknal a begy.

,,Daralt hus”: kicsontozott hiis, amelyet apré darabokra daraltak, és keve-
sebb mint 1 % sot tartalmaz.

,,Csontokrol mechanikusan lefejtett hus” vagy ,MSM”: olyan termék,
amelyet a csontozast kovetden a friss, hisos csontokrol vagy a bontott
baromfirdl mechanikai eszkozokkel Ggy nyernek, hogy az izomrostszer-
kezet sériil vagy modosul.

,,El6készitett hiis”: friss hus, beleértve az aprora darabolt hast, amelyhez
¢élelmiszereket, fiiszereket vagy adalékanyagokat adtak hozza, vagy
amelyen olyan eljarasokat végeztek, amelyek nem voltak elegendéek a
hus belsé izomrostszerkezetének modositasahoz, és igy a friss his jellem-
z6inek megsziintetéséhez.

,,Vagohid”: olyan allatok levagasara és zsigerelésére szolgalo létesitmény,
amely allatok husat emberi fogyasztasra szanjak.
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2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

3.2.

,Daraboldlizem”: a hus csontozasara és/vagy darabolasara szolgalod léte-
sitmény.

,»,Vadfeldolgozo létesitmény”: barmely létesitmény, amelyben vadaszat
soran elejtett vadat és vadhust készitenek elé a forgalomba hozatalra.

ELO KAGYLOK

,.Kagylok™: sziiréssel taplalkozé lemezes kopoltyls puhatestiiek.

,,Tengeri biotoxinok™: kagylokban felhalmoz6dd mérgezé anyagok, kiilo-
nosen a toxinokat tartalmazo planktonnal valé taplalkozas eredményeként.

Feljavitas”: A. osztalyu termelési teriiletekrol, tisztitdo kozpontokbodl vagy
feladdo kozpontokbdl szarmazéd €16 kagylok tarolasa tartalyokban vagy
barmely mas, tiszta tengervizet tartalmazo berendezésben, illetve termé-
szetes helyeken, a homok, sar vagy iszap eltavolitasa, az érzékszervi
minéség megbrzése vagy javitdsa, és az egyedi csomagolas vagy gyiijté-
csomagolas elott a megfeleld életképesség biztositasa érdekében.

,,Begylijtd”: barmely természetes vagy jogi személy, aki begytijtési terii-
letr6l barmely modon €16 kagylokat gyijt kezelés, illetve forgalomba
hozatal céljabol.

,»Termelési teriilet”: barmely tengeri, torkolati vagy lagunateriilet, ahol
kagylok természetes telepei talalhatok, illetve amelyet kagylok tenyészté-
sére hasznalnak, és ahonnan ¢él6 kagylokat gytjtenek be.

,,Atmosé teriilet”: barmely olyan bojakkal, colopokkel vagy egyéb rogzi-
tett eszkozzel egyértelmiien koriilhatarolt tengeri, torkolati vagy laginate-
riilet, amelyet kizardlag €16 kagylok természetes tisztitdsara hasznalnak.

,Felado kozpont”: barmely szarazfoldi vagy tengeri létesitmény, amely
emberi fogyasztasra alkalmas ¢16 kagylok fogadasara, feljavitasara, mosa-
sara, tisztitasara, osztalyozasara, egyedi csomagolasara és gyiijtécsomago-
lasara szolgal.

., Tisztitd kozpont™: tiszta tengervizzel taplalt tartalyokkal rendelkezd 1éte-
sitmény, amelyben az él6 kagylokat a szennyezettség csokkentéséhez
sziikséges id6re elhelyezik, hogy azokat emberi fogyasztasra alkalmassa
tegyék.

. Atmosas™: az é16 kagylok tengeri, lagiina- vagy torkolati teriiletekre valo
athelyezése a szennyezettség csokkentéséhez sziikséges iddre, hogy
azokat emberi fogyasztasra alkalmassa tegyék. Nem tartozik ide az a
kiilon miivelet, amelynek soran a kagylokat tovabbi novesztésiikre és
hizlalasukra alkalmasabb teriiletre helyezik at.

HALASZATI TERMEKEK

,.Halaszati termék”: valamennyi vadon él6 vagy tenyésztett, tengeri vagy
édesvizi allat (kivéve az €16 kagylokat, az él6 tiiskésboriieket, az él6
tengeri csigakat, valamint minden eml6st, hill6t és békat), beleértve
azok minden eheté formajat, részét és a belblik késziilt Gsszes terméket.

,,Feldolgozo hajé”: barmely hajo, amelynek fedélzetén a halaszati termék-
eken a véddcsomagolast vagy a csomagolast, és amennyiben sziikséges, a
hitést vagy fagyasztast megelézéen a kovetkez6 miiveleteket vagy azok
egyikét végzik: filézés, szeletelés, nyuzas, héj vagy pancél eltavolitasa,
daralas vagy feldolgozas.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

4.2.

5.2.

5.3.

5.4.

6.2.

7.2.

7.3.

7.4.

~Fagyaszto hajo”: barmely hajo, amelynek fedélzetén halaszati termékek
fagyasztasat végzik, adott esetben eldkészitd munkalatokat, azaz kivérez-
tetést, fej eltavolitasat, kizsigerelést és az uszonyok eltavolitasat kovetben,
és amelyet sziikség szerint— egyedi csomagolas vagy gylijtécsomagolas
kovet.

~Mechanikusan lefejtett halaszati termék™ barmely termék, amelyet a
halaszati termékekr6l mechanikai eszk6zokkel lefejtett husbol ugy
nyernek, hogy a hus szerkezete sériil vagy modosul.

Friss halaszati termékek™: egész vagy elokészitett, feldolgozatlan hala-
szati termékek, beleértve a vakuumban vagy moédositott nyomdas alatt
csomagolt termékeket, amelyeken a hiitésen kiviil semmilyen tovabbi,
tartositast célzo miiveletet nem végeztek.

,Elokészitett haldszati termékek”: feldolgozatlan halaszati termékek,
amelyeken barmely, azok anatomidjanak teljességét megbontdé miiveletet
végeztek, pl. kizsigerelés, fej eltavolitasa, szeletelés, filézés és darabolas.

TEJ

Nyerstej”: tenyésztett allatok tejmirigyébdl kivalasztott tej, amelyet nem
melegitettek 40°C fol¢, és azon nem végeztek semmilyen, ezzel egyenér-
tékll hatdssal jaro kezelést;

»Tejtermeld gazdasag™: olyan létesitmény, ahol egy vagy tobb tenyésztett
allatot tartanak tejtermelésre, azzal a céllal, hogy a tejet élelmiszerként
hozzak forgalomba.

TOJAS

,»T0jas”: tenyésztett madarak héjas tojasa — kivéve a tordtt, a keltetett
vagy a fott tojast —, amely kozvetlen emberi fogyasztasra vagy tojaster-
mékek eldallitasara alkalmas.

,»T0jaslé”: a tojas feldolgozatlan tartalma a héj eltavolitdsa utan.
»Repedt tojas”: sériilt héju, de ép héjhartyaju tojas.

,,Csomagolokozpont”: olyan létesitmény, ahol a tojasokat mindség és
tdmeg szerint osztalyozzak.

BEKACOMB ES CSIGAK

,Békacomb”: Rana fajok (Ranidae csalad) egyedei testének hatulséd, a
mellsé végtagok mogott harant iranyG vagassal levalasztott része, kizsi-
gerelve és megnytzva.

,»Csiga” a Helix pomatia Linné, Helix aspersa Muller, Helix lucorum
fajokhoz és az Achatinidae csalad fajaihoz tartoz6 szarazfoldi csigak.

FELDOLGOZOTT TERMEKEK

,Huskészitmények”: feldolgozott termékek, amelyek a hus feldolgoza-
sabol vagy az ilyen feldolgozott termékek tovabbi feldolgozasabol szar-
maznak, és amelyek vagasi felillete azt mutatja, hogy a termék mar nem
rendelkezik a friss hus tulajdonsagaival.

- Tejtermékek”: feldolgozott termékek, amelyek a nyerstej feldolgozasabol
vagy az ilyen feldolgozott termékek tovabbi feldolgozasabdl szarmaznak.

Tojastermékek™: feldolgozott termékek, amelyek a tojas, illetve a tojas
kiilonboz6 alkotérészeinek vagy tojasok keverékeinek feldolgozasabal,
vagy az ilyen feldolgozott termékek tovabbi feldolgozasabdl szarmaznak.

,,Feldolgozott halaszati termékek”: feldolgozott termékek, amelyek a hala-
szati termékek feldolgozasabol vagy az ilyen feldolgozott termékek
tovabbi feldolgozasabol szarmaznak.
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7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

8.2.

,Kiolvasztott allati zsiradék”: a hiis — beleértve a csontokat — kiolvaszta-
sabol szarmazd és emberi fogyasztdsra szant zsiradék.

,Toportyli”: a kiolvasztas fehérjetartalmi maradvanya a zsir és a viz
részleges elvalasztasat kovetden.

Zselatin”: zselésedd vagy nem zselésedd, természetes, oldhatd fehérje,
amelyet az allati csontokbdl, nyersborbdl és irhabdl, inakbol és izmokbol
nyert kollagén részleges hidrolizise soran nyernek.

»Kollagén”: fehérjealapti termék, amelyet az allati csontokbol, nyers-
borbdl, irhabol és inakbol az e rendelet vonatkozd elGirasaival Ossz-
hangban allitanak el6.

,Kezelt gyomor, holyag és belek”: gyomor, hélyag és belek, amelyeket
kinyerésiik és tisztitasuk utan olyan kezelésnek vetettek ala, mint a sozas,
hokezelés vagy szaritas.

EGYEB FOGALOMMEGHATAROZASOK

,Allati eredetii termékek”:

— allati eredetli élelmiszerek, beleértve a mézet és a vért;

— emberi fogyasztasra szant €16 kagylok, €16 tiiskésbortiek, €16 zsakal-
latok és €16 tengeri csigak;

és
— egyéb allatok, amelyeket azzal a szandékkal készitenek el6, hogy

azokat élve szallitsak a végso felhasznalohoz.

,Nagykereskedelmi piac”: olyan élelmiszeripari vallalkozas, amely tobb
kiilonallo, kozos létesitményeken osztozd egységet és olyan részlegeket
foglal magéaban, amelyekben az élelmiszert az élelmiszeripari vallalko-
zoknak értékesitik.
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1I. MELLEKLET

A KULONBOZO ALLATI EREDETU TERMEKEKRE VONATKOZO
ELOIRASOK

L. SZAKASZ: AZONOSITO JELOLES

Amennyiben az 5. és 6. cikkel Osszhangban sziikséges, és figyelemmel a III.
melléklet rendelkezéseire, az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell,
hogy az allati eredetii termékek a kovetkezd rendelkezéseknek megfelelden elhe-
lyezett azonositd jeldléssel rendelkeznek.

A. AZ AZONOSITO JELOLES FELHELYEZESE

1. Az azonositd jeldlést azelott kell felhelyezni a termékre, mieldtt az
elhagyja a termeld létesitményt.

2. Ugyanakkor 10j jelolést kell felhelyezni a termékre, ha a gyiijtdcsoma-
golasat és/vagy az egyedi csomagolasat eltavolitjak, vagy a terméket
egy masik létesitményben tovabb feldolgozzak. Ebben az esetben az 1j
jelolésnek jeleznie kell annak a Ilétesitménynek az engedélyezési
szamat, ahol a muveletre sor Keriil.

3. Nincs sziikség azonositd jelolésre az olyan tojas csomagolasan,
amelyen az 1234/2007/EK tanacsi rendelet (') XIV. melléklete A.
részének megfelelden elhelyezik a csomagolokozpont kodjat.

4. Az élelmiszeripari vallalkozoknak a 178/2002/EK rendelet 18. cikkével
Osszhangban megfeleld rendszerekkel és eljarasokkal kell rendelkezniiik
azon élelmiszeripari vallalkozok azonositasara, akikt6l atvettek, és
akiknek leszallitottak éllati eredetii termékeket.

B. AZ AZONOSITO JELOLES FORMAJA

5. A jelolésnek olvashatonak és letorolhetetlennek kell lennie, konnyen
értelmezhetd karakterekkel. A hataskorrel rendelkezé hatdsagok
szamara jol lathato helyen kell lennie.

6. A jelolésnek jeleznie kell annak az orszagnak a nevét, amelyben a
létesitmény talalhatd; ez kiirhatd teljes névvel, vagy a vonatkozo ISO
szabvany szerinti kétbetlis koddal.

A tagallamok esetében azonban ezek a kodok a kovetkezok:
»M1 BE, M4 BG, « CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE, IT,
CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI, SK, FIL
»>M4 RO, « SE és UK. «

7. A jelolésnek jeleznie kell a létesitmény engedélyezési szamat. Ameny-
nyiben egy létesitmény el6allit olyan élelmiszert, amelyre e rendelet
vonatkozik, valamint olyan élelmiszert is, amelyre nem, az élelmisze-
ripari véllalkoz6 felhelyezheti mindkét tipusu élelmiszerre ugyanazt az
azonosito jelolést.

8. Amennyiben a jeldlést egy, a Kozosség teriiletén 1évo létesitményben
helyezik fel, annak ovalis alakunak kell lennie, és tartalmaznia kell a
kovetkez6 roviditések egyikét: CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES,
EU, EK, vagy WE.

A Kozodsségen kiviil talalhato létesitménybdl a Kozosségbe importalt
termékre felhelyezett jelolésnek a fenti roviditéseket nem kell tartal-
maznia.

() HL L 299., 2007.11.16., 1. o.
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C. A JELOLES MODSZERE

9. A jelolést az allati eredetii termékek kiszerelésétdl fliggden kozvetlentil
a termékre, az egyedi csomagolasra vagy a gyljtdcsomagolasra lehet
felhelyezni, vagy rad lehet nyomtatni a terméken, az egyedi csomago-
lason vagy a gyiijtécsomagolason rogzitett cimkére. A jelolés egy ellen-
allo anyagbol késziilt, eltavolithatatlan fiiggécimke is lehet.

10. A darabolt hust, illetve belséséget tartalmazé gyijtécsomagolas
esetében a jelolést a gyijtdcsomagolason rogzitett cimkére kell felhe-
lyezni, vagy a gyljtécsomagolasra kell nyomtatni, oly mdédon, hogy az
tonkremenjen a gyiijtécsomagolas kinyitasakor. Ez azonban nem sziik-
séges, ha nyitas folyamata a gytijtécsomagolast tonkreteszi. Ameny-
nyiben az egyedi csomagolas a gyljtdcsomagolassal megegyezd
védelmet nyujt, a cimkét az egyedi csomagolashoz lehet rogziteni.

11. Olyan allati eredetii termékek esetében, amelyeket szallitotartalyokban
vagy nagy csomagokban helyeznek el, és amelyeket egy masik létesit-
ményben tovabbi kezelésre, feldolgozasra, egyedi csomagolasra vagy
gylijtécsomagolasra szannak, a jellést a tarolotartaly vagy a gytijté-
csomagolas kiilsé feliiletére lehet felhelyezni.

12. Folyékony, szemcsés és por alakl, dmlesztve szallitott allati eredetli
termékek és Omlesztve szallitott haldszati termékek esetében azonositd
jelolésre nincs sziikség, ha a kiséré okmanyok tartalmazzék a 6., 7. és
megfeleld esetben a 8. pontban meghatarozott informaciokat.

13. Amennyiben az allati eredetii termékeket kozvetleniil a végsd felhasz-
nalonak szant csomagba helyezik, a jelolést elegendd csupan az emlitett
csomag kiilsejére felhelyezni.

14. Amennyiben a jelolést kozvetleniil az allati eredeti termékre helyezik
fel, az alkalmazott szinezékeket a szinezbanyagok ¢élelmiszerekben
torténd felhasznalasara vonatkozo kozosségi szabalyokkal 6sszhangban
engedélyeztetni kell.

II. SZAKASZ: A HACCP-ALAPU ELJARASOK CELKITUZESEI

A vagoéhidakat Uzemelteté élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk
kell, hogy a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének altalanos kovetelményeivel
Osszhangban alkalmazott eljarasok megfelelnek a veszélyelemzés alapjan
sziikséges eldirasoknak és a 2. pontban felsorolt kiilonleges kovetelmé-
nyeknek.

Az eljarasoknak garantalniuk kell, hogy a vagohid helyiségeibe felvett
minden allatra, vagy adott esetben allatok minden tételére teljesiilnek az
alabbiak:

a) azonositasuk megfeleld;

b) azokat a IIl. szakaszban emlitett megfelelé informacio kiséri a szarma-
zasi gazdasagbol;

c) nem olyan gazdasagbol vagy teriiletrl érkeznek, amelyeket allat- és
kozegészségligyi okokbol szallitasi tilalom vagy egyéb korlatozas alatt
allnak, kivéve, ha erre a hataskorrel rendelkez6 hatosag engedélyt ad;

d) tisztak;

e) egészségesek, amennyire ezt az élelmiszeripari vallalkoz6 meg tudja
itélni;
és

f) a vagohidra torténé megérkezésiikkor az allatok kimélete szempont-

jabol kielégitd allapotban vannak.

Amennyiben a 2. pontban felsorolt kdvetelmények valamelyike nem
teljesiil, az élelmiszeripari vallalkozonak értesitenie kell a hatdsagi alla-
torvost, és meg kell tennie a megfeleld intézkedéseket.
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III. SZAKASZ: AZ ELELMISZERLANCRA VONATKOZO INFORMACIO

A vagodhidakat tizemeltetd élelmiszeripari vallalkozoknak a vadak kivételével
minden — a vagohidra kiildott vagy szant — allat tekintetében sziikséges kérniiik,
fogadniuk, és ellendrizniiik az élelmiszerlancra vonatkozdan e szakaszban megha-
tarozott informaciokat, és azok szerint kell eljarniuk.

1. A vagohid-tizemeltetd nem engedhet allatokat a vagohid helyiségeibe,
amig a 852/2004/EK rendelettel dsszhangban nem kéri és kapja kézhez
a szarmazasi gazdasadg nyilvantartdsidban Orzott, élelmiszerlancra vonat-
kozo megfelelé informacidkat.

2. A vagohid lizemeltetdjét legkésdbb 24 oraval az allatok vagohidra valo
megérkezése eldtt kell az informaciokkal ellatni, kivéve a 7. pontban
emlitett koriilmények esetén.

3. Az 1. pontban emlitett, élelmiszerlancra vonatkozé megfeleld informécio
kiiléndsen az alabbiakra terjed ki:

a) a szarmazasi gazdasag allapota vagy a regionalis allat-egészségligyi
allapot;

b) az allatok egészségligyi allapota;

c) az allatoknak egy bizonyos idGszakon beliill adott, nullanal nagyobb
¢élelmezés-egészségligyi varakozasi idejii allatgyogyaszati készitmé-
nyek és egyéb kezelések, a kezelés idépontjaval és az élelmezés-egész-
ségiligyi varakozasi id6vel egyetemben;

d) a hus biztonsagossagat érintd betegségek eléfordulasa;

e) amennyiben érinti a kozegészség védelmét, az allatokbol vett mintakon
vagy egyéb, a hus biztonsagossagat érintd betegségek diagnosztizala-
sara vett mintakon — beleértve a zoondzis- és a maradékanyagvizsgalat
keretében vett mintakat — végzett laboratoriumi vizsgalatok eredmé-
nyei;

f) az ugyanabbdl a szarmazasi gazdasagbol érkezo allatok korabbi, a
levagast megel6z6 és azt kovetd husvizsgalatarol szolo megfeleld
jelentések, kiilondsen beleértve a hatosagi allatorvos jelentéseit;

g) tenyésztési adatok, amennyiben ezek betegség jelenlétére utalhatnak;
és

h) a szarmazasi gazdasagot altalaban latogatd maganallatorvos neve és
cime.

4. a) Nem kell azonban a vagohid iizemeltetjének rendelkezésére bocsatani
az alabbiakat:

i. a 3. a), b), f) és h) pontban emlitett informacio, ha az lizemeltetd
mar ismeri ezen informaciokat (pl. allandd6 megallapodas vagy
mindségbiztositasi rendszer keretében);

vagy

ii. a 3. a), b), f) és g) pontban emlitett informacio, ha a tenyésztd
kijelenti, hogy nincs kdzdlnivalo 1ényeges informacio.

b) Az informaciot nem sziikséges szo szerinti kivonatként szolgaltatni a
szarmazasi gazdasag nyilvantartasabol. Az informacio megkiildhetd
elektronikus adatcsere vagy a tenyészt6 altal alairt, szabvanyositott
nyilatkozat formajaban.
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Azok az élelmiszeripari vallalkozok, akik az élelmiszerlancra vonatkozo
idevago informéciok értékelése utan Gigy dontenek, hogy a vagohid helyi-
ségeibe fogadnak allatokat, az informaciokat késedelem nélkiil, az allatok
vagy a tétel megérkezése elott legkésobb 24 oraval kotelesek a hatosagi
allatorvos rendelkezésére bocsatani, kivéve a 7. pontban emlitett koriilmé-
nyeket. Az élelmiszeripari vallalkozok kotelesek értesiteni a hatosagi alla-
torvost minden olyan informaciérdl, amely az allatok levagasat megel6z6
¢éloallat vizsgalat eldtt egészségiigyi problémat vet fel.

Ha barmely allat élelmiszerlancra vonatkozd informacid nélkiil érkezik
egy vagoéhidra, az ilizemeltetd koteles azonnal értesiteni a hatdsagi alla-
torvost. Az allat levagasara nem keriilhet sor, amig a hatdsagi allatorvos
azt nem engedélyezi.

Amennyiben a hataskorrel rendelkezd hatdsag engedélyezi, és ameny-
nyiben nem veszélyezteti e rendelet célkitlizéseit, elég, ha az élelmiszer-
lancra vonatkoz6 informéciok kevesebb mint 24 ordval korabban vagy
ugyanakkor érkeznek meg a vagohidra, mint azok a barmely allatfajhoz
tartozo egyedek, amelyekre az informaciok vonatkoznak.

Az élelmiszerlancra vonatkozo informaciok barmely olyan elemét
azonban, amelynek ismerete a vagohidi tevékenység sulyos zavarat ered-
ményezné, a vagohidat lizemelteté élelmiszer-ipari vallalkozo rendelkezé-
sére kell bocsatani kelld id6vel azel6tt, hogy az allatok a véagohidra
érkeznének, hogy a vagohid-izemeltetd megfelelden tudja tervezni a
vagohidi tevékenységet.

A vagoéhidat lizemelteté élelmiszer-ipari véllalkozonak értékelnie kell a
vonatkozo informaciokat és a rendelkezésére bocsatott, élelmiszerlancra
vonatkozo6 informaciokat 4t kell adnia a hatosagi allatorvosnak. Az allatok
vagasara vagy zsigerelésére nem keriilhet sor addig, amig a hatdsagi
allatorvos azt nem engedélyezi.

Az élelmiszeripari vallalkozoknak ellendrizniiik kell a haziasitott egypatas
allatokat kisér6 marhaleveleket, hogy az allatokat biztosan emberi
fogyasztasra kivanjak-e levagni. Amennyiben az allatokat vagésra atve-
szik, a marhalevelet at kell adniuk a hatdsagi allatorvosnak.
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III. MELLEKLET
KULONLEGES KOVETELMENYEK
I. SZAKASZ: HAZIASITOTT PATAS ALLATOK HUSA
L. FEJEZET: AZ ELO ALLATOK VAGOHIDRA SZALLITASA

Az ¢él6 allatokat a vagohidra szallitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk
kell a kovetkez6 kovetelmények betartasat.

1. A begylijtés és a szallitas soran az allatokat ovatosan kell kezelni felesleges
szenvedés okozasa nélkiil.

2. Azok az allatok, melyek betegség tiineteit mutatjak, vagy amelyek olyan
allomanybdl szarmaznak, amelyrdl ismeretes, hogy a kozegészségiigy szem-
pontjabol fontos korokozokkal fertézott, csak akkor szallithatok a vagohidra,
ha arra a hataskorrel rendelkezé hatdsag engedélyt ad.

II. FEJEZET: A VAGOHIDAKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a héziasitott patds
allatok vagasat végz6é vagohidak kivitelezése, elrendezése és felszerelése megfelel
az alabbi kovetelményeknek.

1. a) A vagoéhidaknak megfelel6 és higiénikus, konnyen tisztithato és fertétle-
nithetd éldallatszallassal, vagy — ha az éghajlati koriilmények lehetdvé
teszik — karammal kell rendelkezniiik. Ezeket a létesitményeket fel kell
szerelni az allatok itatasara és sziikség szerint etetésére szolgald berende-
zésekkel. A szennyvizelvezetés nem veszélyeztetheti az élelmiszerbizton-
sagot.

b

~

Rendelkezniiik kell tovabba zarhatd és kiilon szennyviz elvezetésii elkiilo-
nitd szallassal, vagy — ha az éghajlati koriilmények lehetové teszik —
karamokkal a beteg vagy betegségre gyanus allatok szamara, amelyeket
ugy kell elhelyezni, hogy elkeriilhetd legyen a tobbi allat megfertézése,
kivéve, ha a hataskorrel rendelkezd hatdsag gy itéli meg, hogy ilyen
létesitményre nincs sziikség.

Az istallok méretének biztositania kell az allatok kiméletének tiszteletben
tartasat. Elrendezésiiknek lehetévé kell tennie az allatok vagast megel6z6
vizsgalatat, beleértve az allatok vagy az allatok csoportjainak azonositasat.

C

~

2. A huis szennyezddésének és fert6zodésének elkeriilésére a vagohidaknak:

a) megfeleld szamu helyiséggel kell rendelkezniiik, amelyek alkalmasak a
miiveletek elvégzésére;

b) kiilon helyiséggel kell rendelkezniiik a gyomor és a belek iiritéséhez és
tisztitasahoz, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez6 hatdsag eseti alapon
engedélyezi, hogy ezeket a miiveleteket egy adott vagohidon beliil idében
elkiilonitsék;

(e]
~

biztositaniuk kell az alabbi miiveletek térben vagy idében torténd elkiils-
nitését:

i. kabitas és véreztetés;

ii. sertésfélék esetében forrazas, szértelenités, kaparas és perzselés;
iii. zsigerelés és tovabbi el6készités;
iv. a tiszta belek és pacal kezelése;

v. egyéb vagasi melléktermék és belsség elokészitése és tisztitasa, kiilo-
nosen a lebdrozott fej kezelése, ha arra a vagévonalon nem kertil sor;

vi. a vagasi melléktermék és bels6ség csomagolasa;
és
vii. a hus feladasa.

d

N

olyan felszereléssel kell rendelkezniiik, amely megakadalyozza, hogy a htis
a padloval, a falakkal vagy a berendezési targyakkal érintkezzen;

és
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e) vagovonalakkal kell rendelkezniiik, amelyeket ugy alakitottak ki, hogy
(mukodtetésiik esetén) biztositsak a vagasi eljaras folyamatossagat, és elke-
riljék a vagasi vonal kiilonb6z6 részei kozotti szennyezédést. Amennyiben
egy helyiségben egynél tobb vagovonal mikodik, azokat megfelelden el
kell kiiloniteni a keresztszennyez6dés megel6zése érdekében.

3. Az eszkozok fert6tlenitésére a vagohidaknak egy 82°C vagy annal magasabb
hémérsékletli forré vizzel ellatott berendezéssel vagy ezzel egyenértéki
hatasu, alternativ rendszerrel kell rendelkeznitik.

4. A csomagolatlan hus kezelésében részt vevd dolgozok altal kézmosésra hasz-
nalt berendezések csapjait ugy kell kialakitani, hogy megakadalyozzak a
fertézés és szennyezO6dés terjedését.

5. A vagohidakon zarhatd helyiségeknek vagy berendezéseknek kell lenniiik a
visszatartott hiis hiitott tarolasara, és kiilon zarhatd helyiségek vagy berende-
zések sziikségesek az emberi fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett has taro-
lasara.

6. A vagohidon megfeleld felszereltségi, kiilon helynek kell lennie az €16 allatok
szallitoeszkozeinek tisztitasara, mosasara és ferttlenitésére. A vagohidaknak
azonban nem kell ilyen helyiségekkel és berendezésekkel rendelkezniiik, ha
ezt a hataskorrel rendelkezd hatdsag engedélyezi, és a kozelben hatosagilag
engedélyezett ilyen helyiségek és berendezések talalhatok.

7. A vagohidaknak zarhatd létesitményekkel kell rendelkezniiik a beteg vagy
betegségre gyanus allatok levagasara. Ez nem sziikséges, ha erre a vagasra
egy masik, a hataskorrel rendelkezd hatosag altal erre a célra felhatalmazott
vagohidon, vagy a szokdsos vagasi iddszakot kdvetden kertil sor.

8. Amennyiben a vagohidon tragyat vagy emésztdtraktus-tartalmat tarolnak, erre
a célra specialis teriiletet vagy helyiséget kell fenntartani.

9. A vagodhidaknak megfeleléen felszerelt, zarhat6 l1étesitménnyel, vagy sziikség
szerint helyiséggel kell rendelkezniiik az allatorvosi szolgalat kizarolagos
hasznalatara.

IIl. FEJEZET: A DARABOLOUZEMEKRE VONATKOZO KOVETELME-
NYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a haziasitott patas
allatokat kezel6 daraboloiizemek:

1. ugy keriilnek kialakitasra, hogy megakadalyozzak a hus szennyezddését, kiilo-
ndsen az alabbiakkal:

a) a miiveletek folyamatossaganak biztositasa;

vagy

b) a kiilonb6z6 termelési tételek elkiilonitésének biztositasa,

2. kiilon tarolo helyiségekkel rendelkeznek a csomagolt és a csomagolatlan hus
tarolasara, kivéve, ha az idében elkiilonitve, vagy olyan modon torténik, hogy
a csomagoloanyag vagy a tarolas modja nem lehet a his szennyez6désének
forrasa;

3. az V. fejezetben megallapitott kovetelmények betartasanak biztositasahoz
megfelelden felszerelt darabolohelyiségekkel rendelkeznek;

4. olyan, a csomagolatlan hus kezelésében részt vevd dolgozok altal kézmosasra
hasznalt berendezésekkel rendelkeznek, amelyek csapjainak kialakitdsa mega-
kadalyozza a szennyez6dés vagy fertdzés terjedését;

és

5. 82 °C vagy annal magasabb hémérsékletli forrd vizzel ellatott berendezéssel
vagy ezzel egyenértékli hatash, alternativ rendszerrel rendelkeznek az
eszkozok fertdtlenitésére.

IV. FEJEZET: VAGASI HIGIENIA

A haziasitott patas allatok vagasat végzé vagohidat iizemeltetd élelmiszeripari
vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy vagohid megfelel az alabbi kovetelmé-
nyeknek.
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1. A vagohidra torténd megérkezést kovetéen az allatok vagasa indokolatlanul

nem késleltethetd. Amennyiben azonban az allatok kimélete miatt sziikséges,
az allatokat pihentetni kell a vagas el6tt.

. a) A b) és c) pontban emlitett allatoktdl kiilonbozo allatok husa nem hasz-

nalhato emberi fogyasztasra, ha nem a vagohidon torténd vagas soran
pusztulnak el.

b) Csak vagasra szant €16 allat keriilhet a vagohelyiségekbe, kivéve az alabbi
allatokat:

i. a VI fejezettel Gsszhangban a vagohidon kiviil kényszervagason
atesett allatok;

ii. a III. szakasszal Gsszhangban a tenyésztés helyén levagott allatok;
és
iii. a IV. szakasz II. fejezetével dsszhangban a vadak.

c) A vagohidon tortént balesetet kdvetéen vagasra keriilt allatok hasat fel
lehet hasznalni emberi fogyasztasra, ha a vizsgalat soran a baleset miatt
bekovetkezett elvaltozasokon kivill egyéb stlyos elvaltozas nem tapasz-
talhato.

. A vagasra kiildott allatokat vagy, adott esetben, az allatok egyes tételeit ugy

kell azonositani, hogy szarmazasuk nyomon kovetheté legyen.

. Az allatok legyenek tisztak.

. A vagoéhid-lizemeltetoknek kovetniiik kell a 854/2004/EK rendelettel Ossz-

hangban a hataskorrel rendelkez6 hatbsag altal kijelolt allatorvos utasitasait
annak biztositasara, hogy a vagasra var6 minden allat vagast megel6z6 vizs-
galatat a megfelel koriilmények kozott végezzék el.

. A vagoterembe vitt allatokat indokolatlan késedelem nélkiil kell levagni.

. A kabitast, véreztetést, leb6rozést, zsigerelést és egyéb el6készitést indoko-

latlan késedelem nélkiil és oly moddon kell elvégezni, hogy a hus szeny-
nyezddése elkeriilheté legyen. Kiilonosen:

a) véreztetés soran a légesének és a nyeldcsonek épnek kell maradnia,
kivéve a vallasi szokasok szerint végzett vagas esetén;

b) a bor és a gyapju eltavolitasa soran:
i. el kell keriilni a bor kiilsé feliilete és az allati test kozotti érintkezést;
és

ii. a borrel és a gyapjaval kapcsolatba keriilé személyzet és eszkozok
nem érintkezhetnek a hussal;

C
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intézkedéseket kell tenni annak elkeriilésére, hogy az emésztStraktus
tartalma a kizsigerelés alatt és azt kdvetden kifolyjon, és annak biztosi-
tasara, hogy a zsigerelést a kabitast kovetden a leheté leghamarabb elvé-
gezzék;

és

d) a tégy eltavolitasa nem okozhatja az allati test tejjel vagy focstejjel valo
szennyezGdését.

Az emberi fogyasztasra szant allati testet vagy egyéb testrészeket teljesen le
kell borozni, kivéve a sertésféléket, a juh- és kecskefélék, valamint borjak
fejét, a szarvasmarhafélék pofajat és szajat és a szarvasmarha-, juh- és kecs-
kefélék labat. A fejeket a pofaval és a szajjal egyiitt és a labakat ugy kell
kezelni, hogy elkeriiljék a tobbi his szennyezddését.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Amennyiben a sertésféléket nem borozik le, sortéiket azonnal el kell tavoli-
tani. A hus forrazovizzel torténd szennyezésének kockazatat a lehetd legki-
sebbre kell csokkenteni. Ehhez a miivelethez csak engedélyezett adalékany-
agokat lehet alkalmazni. A sertésféléket ezt kovetden alaposan le kell &bliteni
ivovizzel.

. Az allati test nem tartalmazhat lathato bélsarral vald szennyezddést. Minden

lathatd szennyezddést lefaragassal vagy mas, egyenértékli hatasut modszerrel
azonnal el kell tavolitani.

Az allati test és a bels6éség nem érintkezhet a padloval, a falakkal vagy a
munkaallasokkal.

A vagohid-iizemeltetdknek kovetniiik kell a hataskorrel rendelkez6 hatosag
utasitasait annak biztositasara, hogy minden levagott allat husvizsgalatat a
854/2004/EK rendelettel Osszhangban, megfeleld korilmények kozott
végezzek el.

A vagast kovetd husvizsgalatig a levagott allat vizsgalatra vard részeire az
alabbi kovetelmények vonatkoznak:

a) az adott allati test részeként azonosithatok maradnak;
és

b) nem keriilnek kapcsolatba mas allati testtel, vagasi melléktermékkel és
belsdséggel vagy zsigerekkel, beleértve azokat, amelyeken mar elvégezték

a vagast kovetd husvizsgalatot.

Amennyiben azonban a pénisz nem mutat kortani karosodasokat, az azonnal
eltavolithato.

Mindkét vesét el kell tavolitani a zsiros boritasbol. Szarvasmarha- és sertés-
félék, valamint egypatas éllatok esetében el kell tavolitani a vesetokot is.

Amennyiben a vagast kovetd husvizsgalat elvégzése elott tobb allat vérét
vagy egyéb vagasi melléktermékét és belsGségét ugyanabban a tarolotar-
talyban gytjtik Ossze, annak teljes tartalmat emberi fogyasztasra alkalmat-
lannak kell nyilvanitani, ha egy vagy tobb érintett allati testet emberi
fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitottak.

A vagast kovetd hiisvizsgalat utan:

a) a szarvasmarhafélék, a sertésfélék és az egypatas allatok manduldjat higié-
nikusan el kell tavolitani;

b) az emberi fogyasztasra alkalmatlan részeket a lehetd leghamarabb el kell
tavolitani a létesitmény tiszta dvezetébdl;

c) a visszatartott vagy emberi fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitott hus,
valamint a nem eheté melléktermékek nem érintkezhetnek az emberi
fogyasztasra alkalmasnak nyilvanitott hussal;
és

d) a vese kivételével az allati testben maradd zsigereket vagy azok részeit
teljesen és a lehet6 leghamarabb el kell tavolitani, kivéve, ha a hataskorrel

rendelkezd hatésag mas utasitast ad.

A vagas és a vagast kovetd husvizsgalat utan a hust a VII. fejezetben
megallapitott kovetelményekkel 6sszhangban kell tarolni.

Amennyiben tovabbi feldolgozasra szanjak:
a) a gyomrot le kell forrazni, vagy meg kell tisztitani;
b) a beleket ki kell iiriteni, és meg kell tisztitani;

és

c) a fejet és a labakat le kell bérozni, vagy le kell forrazni és sz6rteleniteni
kell.



2004R0853 — HU — 15.07.2010 — 008.001 — 31

19. Amennyiben egy létesitményt kiilonbozé allatfajok vagasara, vagy tenyész-
tett vadak és elejtett vadak testének feldolgozasara engedélyeztek, elévigya-
zatossagi intézkedéseket kell tenni a keresztszennyez6dés elkeriilésére a
kiilonboz6 fajokon végzett miiveletek térbeli vagy idobeli elkiilonitésével.
Kiilon helyiségeknek kell rendelkezésre allniuk a gazdasagban levagott
tenyésztett vadak és az elejtett vadak lebérozott testének fogadasara és taro-
lasara.

20. Amennyiben a véagohid nem rendelkezik olyan zarhato létesitménnyel,
amelyet a beteg vagy gyanus allatok vagasara tartanak fenn, az ilyen allatok
vagasara hasznalt 1étesitményeket hatosagi feliigyelet mellett meg kell tiszti-
tani, le kell mosni, és fertStleniteni kell, mieltt egyéb allatok vagasa foly-
tatodna.

V. FEJEZET: HIGIENIA A DARABOLAS ES CSONTOZAS SORAN

Az ¢lelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a haziasitott patas
allatok husanak darabolasa és csontozasa az alabbi kovetelményekkel Ossz-
hangban torténik:

1. A héziasitott patas allatok testét a vagohidakon féltestekre vagy negyedekre
lehet hasitani, és a hasitott féltesteket legfeljebb harom nagykereskedelmi
darabra lehet vagni. A tovabbi darabolast és csontozast daraboldiizemben
kell elvégezni.

2. A huson végzett munkat Ggy kell szervezni, hogy elkeriiljék vagy minimalisra
csokkentsék a szennyez6dést. Ebbol a célbdl az élelmiszeripari vallalkozoknak
kiilénosen azt kell biztositaniuk, hogy:

a) a darabolasra szant hust sziikség szerint, fokozatosan szallitjdk a munka-
termekbe;

b) a darabolas, csontozas, nyesés, szeletelés, kockara vagas, egyedi csoma-
golas és gylijtdcsomagolas soran 12 °C vagy az alatti kornyezeti hdmér-
séklettel, illetve egyenértékii hatast, alternativ rendszerrel a belsdséget
3 °C vagy az alatti, az egyéb husokat 7 °C vagy az alatti hdmérsékleten
tartjak;

és

C
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amennyiben a helyiségeket kiilonbozé allatfajok darabolasara engedé-
lyezték, eldvigyazatossagi intézkedéseket tesznek a keresztszennyezddés
elkeriilésére, amennyiben sziikséges, a kiilonbozo fajokon végzett miive-
letek térbeli vagy idébeli elkiilonitésével.

3. A VII fejezet 3. pontjaval &sszhangban azonban a his kicsontozhatd és
darabolhatd, miel6tt eléri a 2. b) pontban emlitett hdmérsékletet.

4. A hus kicsontozhatd és darabolhatd, miel6tt eléri a 2. b) pontban emlitett
hémérsékletet olyan esetben is, ha a daraboloterem a vagohid helyiségeivel
egy teriileten van. Ebben az esetben a hust kozvetleniil a vagohid helyisé-
geibdl, vagy hiitdteremben, illetve hiitbhazban eltelt varakozasi id6 utan kell
atszallitani a daraboloterembe. Darabolds és megfeleld esetben csomagolas
utan a hust a 2. b) pontban emlitett hdmérsékletre kell hiiteni.

VL. FEJEZET: VAGOHIDON KiVULI KENYSZERVAGAS

Az ¢élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a vagohidon kiviil
kényszervagason atesett haziasitott patas allatok husat csak akkor lehet emberi
fogyasztasra felhasznalni, ha azok megfelelnek az Gsszes alabbi kovetelménynek:

4. A hus kicsontozhatd és darabolhatd, miel6tt eléri a 2. b) pontban emlitett
hémérsékletet olyan esetben is, ha a daraboloterem a vagohid helyiségeivel
egy teriileten van. Ebben az esetben a hust kozvetleniil a vagohid helyisé-
geibdl, vagy hiitéteremben, illetve hlitbhazban eltelt varakozasi id6 utan kell
atszallitani a daraboloterembe. Darabolds és megfeleld esetben csomagolas
utan a hist a 2. b) pontban emlitett hémérsékletre kell hiiteni.

1. Egy egyébként egészséges allat olyan balesetet szenved, amely allatkiméleti
okokbdl meggatolja annak vagohidra torténd szallitasat.

2. Egy allatorvosnak el kell végeznie az allat vagast megel6z6 vizsgalatat.
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. A levagott és kivéreztetett allatot higiénikusan és késedelem nélkiil a vago-
hidra kell szallitani. A gyomor és a belek eltavolitasara sor keriilhet a hely-
szinen az allatorvos feliigyelete mellett, de mas el6készitésre nem. Minden
eltavolitott zsigert a levagott allattal egyiitt a vagohidra kell szallitani, és azt
az allathoz tartozoként kell azonositani.

4. Amennyiben két oranal tobb telik el a vagas és a vagohidra torténd megér-
kezés kozott, az allatott le kell hiiteni. Amennyiben az éghajlati viszonyok
lehetévé teszik, az allat aktiv hiitésére nincs sziikség.

5. A levagott allatot egy, az allatot tenyészté élelmiszeripari vallalkozo altal
kiallitott nyilatkozatnak kell kisérnie a vagohidra, amely tartalmazza az allat
azonositasat, és feltiintet minden, az allatnak adott allatgyogyaszati terméket
vagy egyéb kezelést, azok alkalmazasanak id6pontjat és élelmezés-egészség-
ligyi varakozasi idejét.

6. A levagott allatot egy, az allatorvos altal kibocsatott nyilatkozatnak kell
kisérnie a véagohidra, amely rogziti a vagast megeléz6 ¢éldallat vizsgélat
kedvezé eredményét, a kényszervagas datumat és idopontjat, valamint okat,
¢és az allatorvos altal az allaton végzett minden kezelés jellegét.

7. A levagott allatnak a vagoéhidon a 854/2004/EK rendelettel &sszhangban
elvégzett vagast kovetd husvizsgalat utan, beleértve a kényszervagas esetében
megkovetelt minden kiegészitd vizsgalatot, emberi fogyasztasra alkalmasnak
kell lennie.

8. Az ¢lelmiszeripari vallalkozoknak kovetnilik kell azokat az utasitdsokat,
amelyeket a hatosagi allatorvos a vagast kovetd husvizsgalat utan a hus
felhasznalasaval kapcsolatosan ad.

9. Az élelmiszeripari vallalkozok nem hozhatjak forgalomba a kényszervagason
atesett allatok husat, kivéve, ha azok a 854/2004/EK rendeletben elGirt allat-
egészségligyi jeloléssel, vagy az e rendelet III. mellékletének I. szakaszaban
eldirt azonosito jeloléssel dssze nem téveszthetd kiilonleges éallat-egészségiigyi
jelolést viselnek. Az ilyen hust kizardlag a kényszervagas helye szerinti tagal-
lamban lehet forgalomba hozni, és erre a nemzeti joggal dsszhangban keriilhet
Sor.

VIL FEJEZET: TAROLAS ES SZALLITAS

Az ¢lelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a haziasitott patas
allatok tarolasa és szallitasa az alabbi kovetelményekkel Gsszhangban torténik:

1. a) Eltér6 egyedi rendelkezés hianyaban a vagast kovetd husvizsgalatot azon-
nali hitésnek kell kdvetnie a vagohidon a belséség teljes tomegének 3 °C
vagy az alatti, és az egyéb hisok teljes tomegének 7 °C vagy az alatti
homérsékletének biztositasara, olyan hiitési gérbe mentén, amely biztositja
a homérséklet folyamatos csokkenését. A his azonban a hiités sordn az V.
fejezet 4. pontjaval dsszhangban darabolhatd és csontozhato.

b) A hiitési miiveletek sordn megfeleldo szelldzést kell biztositani a hus
felszinén kialakulo paralecsapodas elkeriilése érdekében.

2. A husnak el kell érnie az 1. pontban meghatarozott hdmérsékletet, és a tarolas
soran azon a hémérsékleten kell maradnia.

3. A husnak a szallitas elott el kell érnie az 1. pontban meghatarozott hémér-
sékletet, és azon a homérsékleten kell maradnia a szallitas soran. Szallitasra
azonban akkor is sor keriilhet, ha a hataskorrel rendelkezé hatosag erre enge-
délyt ad egyedi termékek eldallitasahoz, feltéve, hogy:

a) a szallitdsra a hatdskorrel rendelkezd hatdsag altal az egyik létesitménybdl
a masikba torténd szallitdsra vonatkozéan meghatarozott kovetelményekkel
Osszhangban kertil sor;

és

b) a his azonnal elhagyja a vagohidat vagy az azzal egy telephelyen 1évé
daraboloiizemet, és a szallitas két oranal tobbet nem vesz igénybe.
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4. A fagyasztasra szant hust indokolatlan késedelem nélkiil le kell fagyasztani,
sziikség szerint fagyasztdst megel6z0 stabilizacios id6szak figyelembevéte-
lével.

5. A csomagolatlan hiist a csomagolt hustdl elkiilonitve kell tarolni és szallitani,
kivéve, ha idébeli eltéréssel taroljak és szallitjak azokat, és olyan modon,
hogy a csomagoldanyag és a tarolas vagy szallitds modja nem valhat a hus
szennyez6désének forrasava.

II. SZAKASZ: BAROMFIHUS ES NYULFELEK HUSA
I. FEJEZET: AZ ELO ALLATOK VAGOHIDRA SZALLITASA

Az ¢él6 allatokat a vagohidra szallitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk
kell a kovetkez6 kovetelmények betartasat.

1. A begylijtés és a szallitds soran az allatokat ovatosan kell kezelni felesleges
szenvedés okozasa nélkiil.

2. Azok az éllatok, melyek betegség tiineteit mutatjdk, vagy amelyek olyan
allomanybol szarmaznak, amelyrdl ismeretes, hogy a kdzegészségligy szem-
pontjabol fontos korokozokkal fertézott, csak akkor szallithatok a vagohidra,
ha arra a hataskorrel rendelkezd hatésag engedélyt ad.

3. Az allatok vagéhidra torténd szallitasara hasznalt ladaknak és — ahol hasz-
nalnak — moduloknak korréziomentes anyagbol kell késziilniiik, valamint
konnyen tisztithatonak és fertdtlenithetonek kell lenniiik. Az allatok begytijté-
sére és szallitasara hasznalt minden berendezést meg kell tisztitani, le kell
mosni, és fertdtleniteni kell kozvetleniil kitiritésiik utan, és amennyiben sziik-
séges, Ujboli felhasznalasuk el6tt.

II. FEJEZET: A VAGOHIDAKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a baromfi- és nyul-
felek vagasat végz6 vagohidak kivitelezése, elrendezése és felszerelése megfelel
az alabbi kovetelményeknek.

1. A vagohidaknak rendelkezniiik kell az allatok fogadasara és vagast megel6z6
vizsgalatara szolgald helyiséggel vagy fedett teriilettel.

2. A hus szennyezddésének elkeriilésére a vagohidaknak:

a) megfeleld szamu helyiséggel kell rendelkeznilik, amelyek alkalmasak a
miiveletek elvégzésére;

b) kiilon helyiséggel kell rendelkezniiik a zsigereléshez és a tovabbi eldké-
szitéshez, beleértve a bontott baromfi fliszerezését, kivéve, ha a hataskorrel
rendelkezé hatdsag eseti alapon engedélyezi, hogy ezeket a miiveleteket
adott vagohidon beliil idében elkiilonitsék;

C
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biztositaniuk kell az alabbi miiveletek térbeli vagy idébeli elkiilonitését:
i. kabitas és véreztetés;
ii. kopasztds vagy nyuzas, és forrazas;
és
iii. a hus feladasa.

d) olyan felszereléssel kell rendelkezniiik, amely megakadalyozza, hogy a hus
a padloval, a falakkal vagy a berendezési targyakkal érintkezzen;

és

€
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vagovonalakkal kell rendelkezniiik, amelyeket gy alakitottak ki, hogy
(mikodtetésiik esetén) biztositsak a vagasi eljaras folyamatossagat, és elke-
riiljék a vagasi vonal kiilonb6z6 részei kozotti szennyezddést. Amennyiben
egy helyiségben egynél tobb vagovonal miikodik, azokat a keresztszeny-
nyez6dés megel6zése érdekében megfeleléen el kell kiiloniteni.
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3. Az eszkozok fertdtlenitésére a vagohidaknak egy 82 °C vagy annal magasabb
hémérsékletli forré vizzel ellatott berendezéssel vagy ezzel egyenértéki
hatasq, alternativ rendszerrel kell rendelkezniiik.

4. A csomagolatlan his kezelésében részt vevd dolgozok altal kézmosasra hasz-
nalt berendezések csapjait gy kell kialakitani, hogy megakadalyozzdk a
fertdzés és szennyezddés terjedését.

5. A vagohidakon zarhatd helyiségeknek vagy berendezéseknek kell lenniiik a
visszatartott hiis hiitott tarolasara, és kiilon zarhato helyiségek vagy berende-
zések sziikségesek az emberi fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett hiis taro-

lasara.

6. A vagohidakon megfeleld felszereltségii, kiilon helynek kell lennie az aldbbiak
tisztitasara, mosasara ¢és fert6tlenitésére:

a) szallitoberendezések, tgymint ladak;
és

b) szallitoeszkozok.
Ezek a helyiségek ¢és létesitmények nem kotelezéek a b) pontra nézve, ha a
kozelben hatosagilag engedélyezett ilyen helyiségek és berendezések talal-
hatok.

7. A vagohidaknak megfelelden felszerelt, zarhatdo berendezéssel vagy sziikség
szerint helyiséggel kell rendelkezniiik az allat-egészségiigyi szolgalat kizaro-

lagos hasznalatara.

IIl. FEJEZET: A DARABOLOUZEMEKRE VONATKOZO KOVETELME-
NYEK

1. Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a baromfit és nyul-
féléket kezeld darabolodiizemek:

a) ugy keriilnek kialakitasra, hogy megakadalyozzak a hus szennyezodését,
kiilondsen az alabbiakkal:

i. a miveletek folyamatossaganak biztositasa;
vagy
ii. a kiilonb6zd termelési tételek elkiilonitésének biztositasa;

b
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kiilon tarolohelyiségekkel rendelkeznek a csomagolt és a csomagolatlan
hus tarolasara, kivéve, ha az mas id6ben, vagy olyan moédon torténik,
hogy a csomagoloanyag vagy a tdrolds modja nem lehet a hus szeny-
nyez6désének forrasa;

c) az V. fejezetben megallapitott kovetelmények betartasanak biztositasahoz
megfelelden felszerelt darabolohelyiségekkel rendelkeznek;

d) olyan, a csomagolatlan hiis kezelésében részt vevé dolgozok altal kézmo-
sasra hasznalt berendezésekkel rendelkeznek, amelyek csapjainak kialaki-
tasa megakaddlyozza a szennyezddés vagy fertdzés terjedését;
és

e) egy 82 °C vagy annal magasabb hémérsékletii forro vizzel ellatott beren-
dezéssel vagy ezzel egyenértékil hatasu, alternativ rendszerrel rendelkeznek
az eszkozok fertStlenitésére.

2. Amennyiben egy daraboldiizemben a kovetkezd miiveleteket végzik, az élel-
miszeripari vallalkozoknak azok szamara kiilon helyiségeket kell biztosita-

niuk:

a) a ,hizott maj” eldallitasara tenyésztett, hizlaldgazdasagokban elkabitott,
kivéreztetett és megkopasztott libak és kacsak kizsigerelése;

vagy

b) késleltetetten zsigerelt baromfi kizsigerelése.
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IV. FEJEZET: VAGASI HIGIENIA

A baromfi vagy nyulfélék vagasat végzo vagohidakat tizemeltetd élelmiszeripari
vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a vagohid megfelel az alabbi kovetelmé-
nyeknek.

1. a) A b) pontban emlitett allatoktol kiilonb6z6 allatok husa nem hasznalhato
fel emberi fogyasztasra, ha nem a vagohidon torténd vagas soran pusz-
tulnak el.

b) Csak véagasra szant él6allat keriilhet a vagohelyiségekbe, kivéve az alabbi
allatokat:

i. a VI. fejezettel 0sszhangban a gazdasagban levagott, késleltetve zsige-
relt baromfi, ,hizott maj” eldallitasara tenyésztett libak és kacsak,
valamint olyan szarnyasok, amelyek nem tekinthetdk haziasitottnak,
de amelyeket héziasitott allatként tenyésztenek;

ii. a III. szakasszal 0sszhangban a tenyésztés helyén levagott tenyésztett
vadak;

és

iii. a IV. szakasz Ill. fejezetével Osszhangban az aprovadak.

NS

. A vagohid-iizemeltetdknek kovetniiik kell a hatdskdrrel rendelkezd hatdsag
utasitasait annak biztositasara, hogy a vagast megel6z6 vizsgalatot a megfe-
leld koriilmények kozott végezzék el.

()

. Amennyiben egy létesitményt kiilonboz6 allatfajok vagasara, vagy tenyész-
tett futomadarak és aprovadak feldolgozasara engedélyeztek, elovigyazatos-
sagi intézkedéseket kell tenni a keresztszennyezddés elkeriilésére a kiilon-
boz6 fajokon végzett miveletek térbeli vagy iddbeli elkiilonitésével. Kiilon
helyiségeknek kell rendelkezésre allniuk a gazdasagban levagott tenyésztett
futdémadarak testének és az aprovadak fogadasara és tarolasara.

4. A vagohelyiségbe vitt allatokat indokolatlan késedelem nélkiil le kell vagni.

5. A kabitast, véreztetést, nyuzast vagy kopasztast, zsigerelést és egyéb el6ké-
szitést indokolatlan késedelem nélkiil, oly modon kell elvégezni, hogy a hus
szennyez6dése elkeriilheté legyen. Intézkedéseket kell tenni kiilondsen annak
elkertilésére, hogy az emésztbtraktus tartalma a kizsigerelés alatt és azt kove-
téen kifolyjon.

6. A vagohid-lizemeltetoknek kovetniiik kell a hataskorrel rendelkezé hatosag
utasitdsait annak biztositasara, hogy a vagast kovetd husvizsgalatot a megfe-
lelé koriilmények kozott végezzék el, és hogy a levagott allatokat megfe-
leléen vizsgaljak meg.

7. A vagast kovetd husvizsgalat utan:

a) az emberi fogyasztasra alkalmatlan részeket a leheté leghamarabb el kell
tavolitani a létesitmény tiszta dvezetébdl;

b) a visszatartott vagy emberi fogyasztasra alkalmatlannak nyilvanitott hus,
és a nem chetd melléktermékek nem érintkezhetnek az emberi fogyasz-
tasra alkalmasnak nyilvanitott hussal,

és

c) a vese kivételével a hasitott testben marado zsigereket, vagy azok részeit,
lehetdség szerint teljesen és a lehetd leghamarabb el kell tavolitani,
kivéve, ha a hataskorrel rendelkezd hatésadg mads utasitast ad.

8. A vizsgalatot és a zsigerelést kovetden a levagott allatokat meg kell tisztitani
és 4 °C vagy az alatti hémérsékletre le kell hiiteni, kivéve, ha a hust még
melegen daraboljak.

9. Ha a hasitott testet meritéses hiitési folyamatnak vetik ala, figyelembe kell
venni a kovetkezoket:
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a) Minden elGvigyazatossagi intézkedést meg kell hozni az allati testek
szennyezddésének elkeriilésére, figyelembe véve olyan paramétereket,
mint az allati test tomege, a viz homérséklete, térfogata, a vizaramlas
irdnya ¢és a hiitési id6.

b) A berendezést teljesen ki kell iiriteni, meg kell tisztitani, és fertGtleniteni
kell, amikor csak sziikséges, de legalabb naponta egyszer.

10. A beteg vagy gyanus allatokat, és a betegségek felszamolasat vagy az azok
elleni védekezést szolgald programok alkalmazisa soran levagott allatokat
nem lehet a vagoéhidon levagni, kivéve, ha erre a hataskorrel rendelkezd
hatdsag engedélyt ad. Ebben az esetben a vagast hatosagi feliigyelet mellett
kell végrehajtani, és lépéseket kell tenni a szennyezddés elkeriilésére; a
kovetkez6 hasznalat el6tt a vagasi helyiségeket meg kell tisztitani, és fert6t-
leniteni kell.

V. FEJEZET: HIGIENIA A DARABOLAS ES CSONTOZAS SORAN ES
UTAN
Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a baromfi- és nyul-

félék husanak darabolasa és csontozasa az alabbi kovetelményekkel Gsszhangban
torténik:

1. A huson végzett munkalatokat ugy kell szervezni, hogy elkeriiljék vagy mini-
malisra csokkentsék a szennyezddést. Ebbol a célbdl az élelmiszeripari véllal-
kozoknak kiilondsen azt kell biztositaniuk, hogy:

a) a darabolasra szant hust sziikség szerint, fokozatosan szallitjak a munka-
termekbe;

b) a darabolas, csontozas, nyesés, szeletelés, kockara vagas, egyedi csoma-
golas és gylijtdcsomagolas soran 12 °C vagy az alatti kornyezeti homér-
séklettel vagy egyenértékii hatasu alternativ rendszerrel a hust 4 °C vagy
az alatti hdmérsékleten tartjak;

és

c) amennyiben a helyiségeket kiilonboz6 allatfajok darabolasara engedé-
lyezték, eldvigyazatossagi intézkedéseket tesznek a keresztszennyezédés
elkeriilésére, amennyiben sziikséges, a kiilonb6z6 fajokon végzett miive-
letek térbeli vagy idébeli elkiilonitésével.

2. A hus azonban kicsontozhato és darabolhatd, miel6tt eléri az 1. b) pontban
emlitett hdmérsékletet, ha a daraboloterem a vagohid helyiségeivel egy terii-
leten van, feltéve, hogy a hust

a) kozvetleniil a vagohid helyiségébdl,

vagy

b) egy hiitéteremben illetve hiitbhazban torténd varakozasi id6 elteltével szal-
litjak at a daraboloterembe.

3. A hus darabolasat és — adott esetben — csomagolasat kovetéen a hast 4 °C-ra
vagy annal alacsonyabb hdmérsékletre kell hiiteni.

4. A hust szallitdas elétt 4 °C-ra vagy annal alacsonyabb hoémérsékletre kell
hiiteni, és ezen a hdmérsékleten kell tartani a széllitas ideje alatt. A hataskorrel
rendelkezd hatdsag engedélyével ugyanakkor a hizott méj eldallitdsara szant
maj 4 °C-ot meghaladé homérsékleten is szallithatd, amennyiben:

a) a szallitasra a hataskorrel rendelkezd hatosag altal az egyik létesitményb6l
a masikba torténd szallitasra vonatkozéan meghatarozott kovetelményekkel
Osszhangban kertil sor; valamint

b) a has azonnal elhagyja a vagohidat vagy a daraboldiizemet, és a szallitas
két oranal tobbet nem vesz igénybe.

5. Baromfihus és nyulfélék hisa esetében a fagyasztasra szant hust indokolatlan
késedelem nélkiil le kell fagyasztani.

6. A csomagolatlan hiist a csomagolt hustdl elkiilonitve kell tarolni és szallitani,
kivéve, ha idébeli eltéréssel taroljak és szallitjak azokat, és olyan modon,
hogy a csomagoloanyag és a tarolas vagy szallitdis modja nem valhat a hus
szennyez6désének forrasava.
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VI. FEJEZET: VAGAS A GAZDASAGBAN

Az élelmiszeripari vallalkozok a IV. fejezet 1. b) i. pontjaban emlitett baromfit
csak a hataskorrel rendelkez6 hatdsagok engedélyével és az alabbi kovetelmé-
nyek betartasaval vaghatjak le a gazdasagban.

1. A gazdasag rendszeres allatorvosi feligyelet alatt all.

2. Az élelmiszeripari vallalkozonak elGzetesen tdjékoztatnia kell a hataskorrel
rendelkez6 hatdsagot a vagas datumardl és idépontjarol.

3. A gazdasagnak megfeleld létesitményekkel kell rendelkeznie a szarnyasok
Osszegylijtésére, hogy végrehajthatd legyen a csoport vagast megel6z6 vizs-
galata.

4. A gazdasagnak megfeleld helyiségekkel kell rendelkeznie a szarnyasok higié-
nikus vagasahoz és tovabbi miiveletekhez.

5. Be kell tartani az allatok kiméletére vonatkozo kovetelményeket.

6. A levagott szarnyasokat egy, az allatokat tenyészt6 élelmiszeripari vallalkozo
altal kiallitott nyilatkozatnak kell kisérnie a vagohidra, amely feltiintet minden,
az allatnak adott allatgyogyaszati készitményt vagy egyéb kezelést, azok alkal-
mazasanak idépontjat és élelmezés-egészségiigyi varakozasi idejét, valamint a
vagas datumat és idépontjat.

7. A levagott allatot a hatosagi allatorvos vagy a 854/2004/EK rendelettel Gssz-
hangban megbizott allatorvos altal kiallitott igazolasnak kell a vagohidra
kisérnie.

8. A ,hizott maj” eldallitdsara tenyésztett baromfi esetében a ki nem zsigerelt
szarnyasokat azonnal és, amennyiben sziikséges, hiitve kell a vagohidra vagy
a daraboldiizembe szallitani. A vagas utan 24 oran belill ki kell zsigerelni
azokat a hataskorrel rendelkezé hatosag feliigyelete mellett.

9. A tenyésztOgazdasagban levagott, késleltetve zsigerelt baromfit 15 napig lehet
tartani, 4 °C vagy az alatti hdmérsékleten. Ezt kovetden ki kell zsigerelni a
tenyésztGgazdasaggal egy tagallamban 1évé vagohidon vagy daraboloii-
zemben.

VIL. FEJEZET: VIZVISSZATARTO AGENSEK

Az élelmiszer-ipari vallalkozok biztositjdk, hogy kifejezetten a vizvisszatartds
eldsegitése érdekében kezelt baromfihist nem friss husként hozzak forgalomba,
hanem elékészitett hiisként, vagy azt feldolgozott termékek eldallitasahoz hasz-
naljak fel.

III. SZAKASZ: TENYESZTETT VAD HUSA

1. Az L. szakasz rendelkezéseit a tenyésztett parosujju patas vadak (Cervidae és
Suidae) husanak el6allitasara és forgalomba hozatalara kell alkalmazni,
kivéve, ha a hataskorrel rendelkezé hatosidg azokat nem megfeleldnek itéli.

2. A 1I. szakasz rendelkezéseit a futdmadarak husanak el6allitasara és forga-
lomba hozatalara kell alkalmazni. Gondoskodni kell az allatok méretéhez
igazodo, megfeleld helyiségekrdl és berendezésekrol.

3. Az 1. és 2. pont ellenére az élelmiszeripari vallalkozok a hataskorrel rendel-
kezd hatosag engedélyével a szarmazas helyén is levaghatjak a tenyésztett
futdbmadarakat és az 1. pontban emlitett tenyésztett patas allatokat, ha:

a) az allatok nem szallithatok az azokat kezeld személyzet kockazatanak
elkertiilése, vagy az allatok kiméletének védelme érdekében;

b) az allomany rendszeres allatorvosi vizsgalaton esik at;

c) az éallatok tulajdonosa kérvényt nyujt be;
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d) a hataskorrel rendelkez6 hatdsagot elzetesen értesitik az allatok levaga-
sanak datumarol és idépontjarol;

e) a gazdasagnak van az allatok Osszegyijtésére eljarasa, hogy lehet6vé
valjon az allatok csoportjanak vagast megel6z6 vizsgalata,

f) a gazdasag megfeleld l1étesitményekkel rendelkezik a vagas, a kivéreztetés
¢és, amennyiben futomadarakat kopasztanak, a kopasztas végrehajtasara;

g) betartjak az allatok kiméletére vonatkozd kovetelményeket;

h) a levagott és kivéreztetett allatokat higiénikusan és indokolatlan kése-
delem nélkiil elszallitjak a vagohidra. Ha a szallitas két oranal hosszabb
id6t vesz igénybe, az allatokat, sziikség esetén, hiiteni kell. A kizsigere-
lésre a helyszinen keriilhet sor az allatorvos feliigyelete mellett;

i) a levagott allatokat az azokat tenyészté élelmiszeripari vallalkozo altal
kiallitott nyilatkozat kiséri a vagohidra, amely feltiinteti azok azonossagat
és az allatoknak adott Osszes allatgyogyaszati készitményt vagy egyéb
kezelést, azok alkalmazasanak id6pontjat és élelmezés-egészségiigyi vara-
kozasi idejét;

és

j) a levagott allatokat az engedélyezett létesitménybe torténd szallitas alatt
egy, a hatosagi allatorvos vagy a megbizott allatorvos altal kiallitott és
alairt igazolas kisér, amely igazolja a vagast megel6zd vizsgalat kedvezd
eredményét, a helyes vagast és kivéreztetést, valamint megjeloli a vagas
datumat és id6pontjat.

4. Az élelmiszeripari vallalkozok rendkiviili koriilmények kozott a 3. ponttal
Osszhangban bolényt is vaghatnak a gazdasagban.

IV. SZAKASZ: VADHUS
. FEJEZET: A VADASZOK EGESZSEGUGYI ES HIGIENIAI KEPZESE

1. Azoknak a személyeknek, akik azzal a céllal ejtenek el vadakat, hogy azokat
emberi fogyasztasra forgalomba hozzik, kielégité ismeretekkel kell rendel-
kezniiik a vadak kortanar6l, valamint a vad és a vadhus elejtést kovetd
feldolgozasar6l és kezelésér6l, hogy végrehajthassak a vad elsé vizsgalatat
a helyszinen.

2. Elegend6 azonban, ha egy vadaszcsoport legalabb egy tagja rendelkezik az 1.
pontban emlitett ismeretekkel. E szakaszban a ,,képzett személyre” vonatkozo
hivatkozasok erre a személyre vonatkoznak.

3. A képzett személy lehet a vadgondozé vagy a vaddr is amennyiben tagja a
vadaszcsoportnak, vagy az elejtés helyének kozvetlen kozelében tartozkodik.
Ez utobbi esetben a vadasznak a vadat be kell mutatnia a vadgondozdénak
vagy a vadornek, és tajékoztatnia kell 6t minden, a vad elejtése eldtt tapasz-
talt, szokatlan viselkedésrol.

4. A képzést a hataskorrel rendelkez6 hatésagok megelégedésére ugy kell bizto-
sitani, hogy a vadaszok képzett személyekké valhassanak. A képzésnek lega-
labb az alabbi témakat kell lefednie:

a) a vadak szokasos anatomiaja, élettana és viselkedése;

b) a vadak szokasostol eltéré viselkedése és kortani elvaltozasai betegség,
kornyezetszennyezés vagy olyan egyéb tényezOk miatt, melyek fogyasztas
utan hatéassal lehetnek az emberi egészségre;

c) az elejtett vadak kezelésére, szallitasara, kizsigerelésére stb. vonatkozo
higiéniai szabalyok és megfeleld technikak;

és
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d) a vadak forgalomba hozatalat szabalyoz6 allat- és kozegészségligyi felté-
telekre vonatkozo6 jogszabalyok és kozigazgatasi rendelkezések.

5. A hataskorrel rendelkez6 hatésagnak Osztondznie kell a vadaszati szerveze-
teket ilyen képzés nyujtasara.

1. FEJEZET: A NAGYVADAK KEZELESE

1. Elejtés utan a nagyvadak gyomrat és beleit a lehetd leghamarabb el kell
tavolitani, és amennyiben sziikséges, az allatokat ki kell véreztetni.

2. A képzett személynek el kell végeznie a test és barmely eltavolitott zsiger
vizsgalatat azoknak a jellemzoknek az azonositasara, amelyek alapjan a has
egészségligyi kockazatot jelenthet. Ezt a vizsgalatot az elejtést kdvetéen a
lehet$ leghamarabb el kell végezni.

3. A nagyvadak husat csak akkor lehet forgalomba hozni, ha a testet a 2.
pontban emlitett vizsgalatot kovetden a lehetd leghamarabb egy vadfeldol-
goz6 létesitménybe szallitjak. A zsigereket a testtel egyiitt el kell szallitani, a
4. pont eldirasai szerint. A zsigereknek egy adott allathoz tartozoként azono-
sithatonak kell lenniiik.

4. a) Amennyiben a 2. pontban emlitett vizsgalat soran nem tapasztaltak a
szokdasostol eltérd jellemzoket, az elejtés el6tt nem figyeltek meg a szoka-
sostol eltéré viselkedést, és nem 4ll fenn a kornyezeti szennyezddés
gyantja, a képzett személynek errél egy sorszamozott nyilatkozatot kell
csatolnia az allat testéhez. E nyilatkozatnak meg kell jellnie az elejtés
datumat, idGpontjat és helyét is. Ebben az esetben a fejnek és a zsiger-
eknek nem kell a testet kisérniiik, kivéve a trichinellozisra fogékony fajok
esetében (sertésfélék, egypatas allatok és masok), amelyek fejét (kivéve az
agyart) ¢és rekeszizmat a testtel egyiitt kell szallitani. A vadaszoknak
azonban be kell tartaniuk minden, az elejtés helyszinéiil szolgalo tagallam
altal meghatarozott kiegészitd kovetelményt is, kiilonosen azért, hogy
lehetévé tegyék bizonyos maradékanyagok ellenérzését a 96/23/EK irany-
elvvel 6sszhangban.

b

=

Egyéb koriilmények kozott a fejet (az agyarak, agancsok és szarvak kivé-
telével) és az Osszes zsigert, a gyomor ¢és a belek kivételével, a testtel
egylitt kell szallitani. A vizsgalatot végzd képzett személynek tajékoz-
tatnia kell a hataskorrel rendelkezé hatbsagot azokrol a szokasostol eltérd
jellemzokrol, viselkedésr6l vagy a kornyezeti szennyezédés gyantjardl,
amely megakadalyozta 6t abban, hogy az a) pont szerinti nyilatkozatot
elkészitse;

¢) Amennyiben nincs olyan képzett személy, aki elvégezhetné a 2. pontban
emlitett vizsgalatot, a fejet (az agyarak, agancsok és szarvak kivételével)
és az Osszes zsigert, a gyomor és a belek kivételével, a testtel egyiitt kell
szallitani.

5. A hiitésnek az elejtést kovetden elfogadhatd id6n beliil meg kell kezdddnie,
és a husnak teljes tomegében 7 °C vagy az alatti hdmérsékletet kell elérnie.
Amennyiben az éghajlati kériilmények ezt lehetdvé teszik, aktiv hiitésre nincs
sziikség.

6. A vadfeldolgozd létesitménybe torténd szallitds soran el kell keriilni az
allatok egymasra halmozasat.

7. A vadfeldolgozo létesitménybe szallitott nagyvadakat vizsgélatra be kell
mutatni a hataskorrel rendelkezd hatosagnak.

8. Emellett a bérében hagyott vadat csak akkor lehet lenytzni és forgalomba
hozni, ha:

a) nyuzas el6tt mas élelmiszerektdl elkiilonitve taroltak és kezelték, valamint
nem fagyasztottak le;

és

b) nylzas utan elvégzik a husvizsgalatot a 854/2004/EK rendelettel Ossz-
hangban.

9. A nagyvadak darabolasara és csontozasira a II. szakasz V. fejezetében
megallapitott szabalyokat kell alkalmazni.
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III. FEJEZET: AZ APROVADAK KEZELESE

1. A képzett személynek el kell végeznie a vizsgalatot azoknak a jellemzSknek
az azonositasara, amelyek alapjan a hus egészségiigyi kockazatot jelenthet.
Ezt a vizsgalatot az elejtést kovetéen a lehetd leghamarabb el kell végezni.

2. Amennyiben a vizsgalat soran a szokdsostdl eltéré jellemzdket talaltak, az
elejtés eldtt a szokasostol eltérd viselkedést figyeltek meg, és a kornyezeti
szennyezddés gyanuja all fenn, a képzett személynek értesitenie kell a hatas-
korrel rendelkezé hatdsagot.

3. Az aprovadak husa csak akkor hozhatd forgalomba, ha a testet az 1. pontban
emlitett vizsgalat utan a lehetd leghamarabb egy vadfeldolgozo 1étesitménybe
szallitjak.

4. A hitésnek az elejtést kovetden elfogadhatd idén belill meg kell kezd6dnie,
¢és a husnak teljes tomegében 4 °C vagy az alatti hdmérsékletet kell elérnie.
Amennyiben az éghajlati koriilmények ezt lehetové teszik, aktiv hiitésre nincs
sziikség.

5. A zsigerelést indokolatlan késedelem nélkiil el kell végezni vagy be kell
fejezni, amint az allat megérkezett a vadfeldolgozo létesitménybe, kivéve,
ha a hataskorrel rendelkezé hatésag masként engedélyezi.

6. A vadfeldolgozo létesitménybe szallitott aprovadakat vizsgalatra be kell
mutatni a hataskorrel rendelkezé hatosagnak.

7. Az aprévadak daraboldsdra és csontozasara a II. szakasz V. fejezetében
megallapitott szabalyokat kell alkalmazni.

V. SZAKASZ: DARALT HUS, ELOKESZITETT H}'JS ES A CSONTOKROL
MECHANIKUSAN LEFEJTETT HUS (MSM)

I. FEJEZET: AZ ELOALLITO LETESITMENYEKRE VONATKOZO KOVE-
TELMENYEK

A daralt hust, elokészitett his vagy MSM-t eldallitod 1étesitményeket lizemeltetd
élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a létesitmények:

1. ugy keriilnek kialakitasra, hogy megakadalyozzak a his szennyezddését, kiilo-
nosen:

a) a miveletek folyamatossaganak biztositasaval,
vagy
b) a kiilonb6zo termelési tételek elkiilonitésének biztositasaval,

2. kiilon tarolohelyiségekkel rendelkeznek a csomagolt és a csomagolatlan hus
tarolaséara, kivéve, ha id6ben elkiilonitve, vagy olyan modon torténik, hogy a
csomagoloanyag vagy a taroldas modja nem lehet a hus szennyezddésének
forrasa;

3. a Il fejezetben megallapitott hémérsékleti kovetelmények betartasanak bizto-
sitasara felszerelt helyiségekkel rendelkeznek;

4. olyan, a csomagolatlan hus és termékek kezelésében részt vevo dolgozok altal
kézmosasra hasznalt berendezésekkel rendelkeznek, amelyek csapjainak kiala-
kitasa megakadalyozza a szennyez6dés vagy fert6zés terjedését;

és

5. 82 °C vagy annal magasabb hémérsékletli forro vizzel ellatott berendezésekkel
vagy ezzel egyenértékli hatdsu, alternativ rendszerrel rendelkeznek az
eszkozok fertStlenitésére.

II. FEJEZET: AZ ALAPANYAGRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

A daralt hust, el6készitett hus vagy a csontokrol mechanikusan lefejtett hiist
eléallito élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a felhasznalt
alapanyag megfelel az alabbi kovetelményeknek:

1. A daralt his készitésére hasznalt alapanyagnak az alabbi kovetelményeknek
kell megfelelnie:

a) Meg kell felelnie a friss husra vonatkozdé kdvetelményeknek.
b) A vazizombodl kell szarmaznia, beleértve a hozzakapcsolédo zsirszovetet;

¢) Nem szarmazhat:
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i. vagasi melléktermékbol és hisnyesedékbdl (kivéve a teljes izomdara-
bokat);

ii. MSM-bdl
iii. csonttormeléket vagy bort tartalmazo huasbol;

vagy

iv. fejhusbol, kivéve a ragdizmot, a linea alba nem izmos részébdl, az
eliils6 és hatulso 1abtd teriileteirdl, csontrol lefejtett htisnyesedékbdl, és
a rekeszizom izmaibol (kivéve, ha a savoshartyat eltavolitottak).
2. Az alabbi alapanyag hasznalhat6 fel elokészitett his eldallitasara:
a) friss hus;
b) az 1. pont kovetelményeinek megfeleld his;
és

¢) amennyiben az el6készitett hust egyértelmiien nem szanjak fogyasztasra
elézetes hokezelés nélkiil:

i. az 1. c¢) i. pont kivételével az 1. pont kdvetelményeinek megfeleld
husok ledaralasabol vagy daraboldsabol szarmazo hus;

és

ii. a III. fejezet 3. d) pontjaban emlitett kovetelményeknek megfeleld
MSM.

3. Az MSM eléallitasara hasznalt alapanyagnak az alabbi kdvetelményeknek kell
megfelelnie:

a) Meg kell felelnie a friss husra vonatkozdé kdvetelményeknek.
b) Az alabbi anyagok nem hasznalhatok MSM el6allitasahoz:
i. baromfi esetében a 1ab, a nyakbdr és a fej;
és

ii. egyéb allatok esetében a fejcsontok, a labak, a farok, a combcsont, a
sipcsont, a szarkapocscsont, a felkarcsont, az orsocsont és a singcsont.

III. FEJEZET: HIGIENIA AZ ELOALLITAS SORAN ES UTAN

A daralt hust, elokészitett hust vagy csontokrol mechanikusan lefejtett hust eléal-
litd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az alabbi kovetelmények
betartasat:

1. A hison végzett munkalatokat Gigy kell megszervezni, hogy elkeriiljék, vagy
minimalisra csokkentsék a szennyezddést. EbbSl a célbdl az élelmiszeripari

vallalkozoknak kiilondsen azt kell biztositaniuk, hogy a felhasznalt hus:

a) homérséklete baromfi esetében 4 °C vagy az alatti, belséség esetében 3 °C
vagy az alatti és egyéb hus esetében 7 °C vagy az alatti;

és
b) sziikség szerint, fokozatosan szallitjak a feldolgozoterembe.

2. A daralt hus és az eldkészitett hus eldallitasara az alabbi kovetelmények
vonatkoznak.

a) A daralt hus vagy eldkészitett hus eldallitasara hasznalt fagyasztott vagy
mélyhtitott hust a fagyasztas eldtt ki kell csontozni, kivéve, ha a hatas-
korrel rendelkezd hatosag engedélyezi, hogy a csontozasra kozvetleniil a
daralas el6tt keriiljon sor. Az ilyen hust csak korlatozott ideig lehet tarolni.

b) Amennyiben a daralt his hiitétt hisbol készil, azt el kell késziteni:
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i. baromfi esetében legfeljebb harom nappal a vagas utan;

ii. a baromfi kivételével a tobbi allat esetében legfeljebb hat nappal a
vagas utan;

vagy

iii. csontozott, vakuum-csomagolt marha és borjuhis esetében az allatok
vagasat kovetd legfeljebb 15 napon beliil.

c) A darélt hust és az el6készitett hist az eldallitast kovetden azonnal egyedi
csomagolassal vagy gylijtécsomagolassal kell ellatni, és:

i. daralt his esetében 2 °C vagy az alatti, el6készitett hus esetében pedig
4 °C vagy az alatti maghémérsékletre kell lehiiteni,

vagy

ii. -18 °C vagy az alatti maghomérsékletre kell lefagyasztani.

Ezeket a homérsékleti feltételeket a tarolas és a szallitas soran is fenn kell
tartani.

3. Az alabbi kovetelmények az olyan technologiaval késziilt MSM eldallitasara
és felhasznalasara vonatkoznak, amely nem valtoztatja meg az MSM eldalli-
tasa soran felhasznélt csontok szerkezetét, és amelynek kalciumtartalma nem
magasabb jelentés mértékben a daralt hiis kalciumtartalmanal.

a) A helyszinen 1év6 vagohidrol szarmazo csontozasi alapanyag nem lehet hét
napnal régebbi; egyébként a csontozasi alapanyag nem lehet 6t napnal
régebbi. A bontott baromfi azonban nem lehet harom napnal régebbi.

b) A mechanikus lefejtésnek kozvetleniil a csontozas utan kell torténnie.

¢) Amennyiben az MSM-et az eldéllitdst kovetden nem hasznéljak fel
azonnal, azt egyedi vagy gylijtécsomagolassal kell ellatni, majd 2 °C
vagy az alatti hdmérsékletre kell lehiiteni, vagy —18 °C vagy az alatti
maghdmeérsékletre kell lefagyasztani. Ezeket a hdmérsékleti feltételeket a
tarolas és a szallitds soran is fenn kell tartani.

d) Ha az élelmiszeripari vallalkozé elvégezte azokat a laboratoriumi vizsga-
latokat, amelyek bizonyitjak, hogy az MSM megfelel a daralt husra a
852/2004/EK rendelettel dsszhangban elfogadott mikrobiologiai kritérium-
oknak, az MSM felhasznalhatd az elézetes hékezelés nélkiil fogyasztasra
egyértelmilen nem szant elékészitett hiisokban és huskészitményekben.

e) Az MSM-et, amelyrdl nem bizonyithatd, hogy megfelel a d) pontban
emlitett kritériumoknak, csak hokezelt huskészitmények -eldallitdsahoz
lehet felhasznalni az e rendelettel Osszhangban engedélyezett létesitmé-
nyekben.

4. Az alabbi kovetelmények a 3. pontban emlitett technikaktol eltérd techni-
kakkal eldallitott MSM eléallitasara és felhasznalasara vonatkoznak.

a) A helyszinen 1év6 vagohidrol szarmazo csontozasi alapanyag nem lehet hét
napnal régebbi; egyébként a csontozasi alapanyag nem lehet 6t napnal
régebbi. A bontott baromfi azonban nem lehet harom napnal régebbi.

b) Amennyiben a mechanikus lefejtésre nem kozvetleniil a csontozas utdn
keriil sor, a hiisos csontokat 2 °C vagy az alatti, vagy fagyasztas esetén
—18 °C vagy az alatti hdémérsékleten kell tarolni és szallitani.

c) A fagyasztott allati testb6l szarmazd husos csontokat nem lehet Gjra
fagyasztani.

d) Amennyiben az eldallitastol szamitott egy oran beliil nem hasznaljak fel, az
MSM-et azonnal 2 °C vagy az alatti hdmérsékletre kell lehtiteni.
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e) Amennyiben a hiitést kdvetden az MSM-et 24 oran beliil nem hasznaljak
fel, az eléallitastol szamitott 12 6radn beliil le kell fagyasztani, és hat 6ran
beliil —18 °C vagy az alatti maghémérsékletet kell elérnie.

f) A fagyasztott MSM-et a tarolas és a szallitas el6tt egyedi vagy gyijtécso-
magolassal kell ellatni, harom honapnal hosszabb ideig nem lehet tarolni,
valamint a tarolas és a szallitas alatt —18 °C vagy az alatti hdmérsékleten
kell tartani.

g) Az MSM-et csak hokezelt huskészitmények eléallitasara lehet felhasznalni
az e rendelettel 0sszhangban engedélyezett létesitményben.

. A darélt hust, az el6készitett hist és az MSM-et felengedés utdn nem lehet

ujra fagyasztani.

IV. FEJEZET: CIMKEZES

1.

A 2000/13/EK iranyelv (') kovetelményei mellett az élelmiszeripari vallalko-
zoknak biztositaniuk kell a 2. pont kdvetelményeinek betartasat is, ha és
amennyiben a termék forgalomba hozatalanak helyszinéiil szolgalod tagallam
nemzeti szabalyai ugy kivanjak.

A baromfibdl vagy egypatas allatokbol késziilt daralt hust, vagy MSM-bdl
késziilt elokészitett hust tartalmazd csomagokon, amelyeket kozvetlenil a
végsd felhaszndlonak szannak értékesiteni, figyelmeztetést kell elhelyezni
arrol, hogy a terméket a fogyasztas elétt meg kell f6zni.

VI. SZAKASZ: HUSKESZITMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy az alabbi tételeket
nem hasznaljak fel huskészitmények eléallitasdhoz:

a) a néstény vagy him allatok nemi szervei, kivéve a heréket;
b) a hugyszervek, kivéve a veséket és a hugyholyagot;
c) a gége porcai, a légesd és a lebenyen kiviili horgok;
d) a szemek és szemhéjak;
e) a kiils6 hallojarat;
f) a szaruszovet;
és

g) a baromfi esetében, a fej — kivéve a taréj és a fiilek, a toroklebenyek és a
huskinovések — a nyeldcsd, a begy, a belek és a nemi szervek.

Minden husnak, beleértve daralt hust és elokészitett hust, amelyet hiiskészit-
mények eldallitdsdhoz hasznalnak, meg kell felelnie a friss hisra vonatkozo
kovetelményeknek. Azonban a huskészitmények eléallitdsdhoz hasznalt daralt
husnak ¢és elokészitett husnak nem kell az V. szakasz tobbi kiilonleges kdve-
telményének megfelelniiik.

VIL. SZAKASZ: ELO KAGYLOK

Ez a szakasz az €16 kagylokra vonatkozik. A tisztitasra vonatkozo rendelke-
zések kivételével e szakaszt az €16 tiiskésboriiekre, é16 zsakallatokra és €16
tengeri csigakra is alkalmazni kell. Az emlitett szakasz II. fejezetének A.
részében meghatarozott termelési teriiletek osztalyozasara vonatkozd rendel-
kezések nem alkalmazandok a nem filtrald tengeri csigakra.

(*) Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 2000. marcius 20-i 2000/13/EK iranyelve az élelmi-

szerek cimkézésére, kiszerelésére és reklamozasara vonatkozo tagallami jogszabalyok
kozelitésérol (HL L 109., 2000.5.6., 29. o.). A legutobb a 2003/89/EK iranyelvvel
(HL L 308., 2003.11.25., 15. 0.) modositott iranyelv.



2004R0853 — HU — 15.07.2010 — 008.001 — 44

L

Az I-VIIL. fejezet a hataskdrrel rendelkezd hatosag altal a 854/2004/EK
rendelettel sszhangban osztalyozott termelési teriiletekrél begytjtott alla-
tokra vonatkozik. A IX. fejezet az emlitett teriileteken kiviil begyijtott fésis-
kagylokra vonatkozik.

Az V., VL, VIIL ¢és IX. fejezet, valamint a VII. fejezet 3. pontja a kiske-
reskedelemre vonatkozik.

E szakasz kovetelményei kiegészitik a 852/2004/EK rendeletben megallapi-
tott kovetelményeket:

a) Olyan miiveletek esetében, amelyekre az ¢él6 kagylok felado vagy tisztitd
kozpontba torténd megérkezése el6tt keriil sor, az emlitett rendelet I.

mellékletének kovetelményeit egészitik ki.

b) Egyéb miiveletek esetében az emlitett rendelet II. mellékletének kovetel-
ményeit egészitik ki.

FEJEZET: AZ ELO KAGYLOK FORGALOMBA HOZATALARA

VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

1.

Az ¢él6 kagylot csak feladd kozponton keresztiil lehet kiskereskedelmi forga-
lomba hozni, ahol azokra a VII. fejezettel 6sszhangban azonosito jelolést kell
felhelyezni.

Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor vehetik at az €16 kagylok tételeit,
ha a 3-7. pontban megallapitott, okmanyokra vonatkozd kovetelmények
teljestilnek.

Amennyiben az élelmiszeripari vallalkozé az €16 kagylok egy tételét l1étesit-
mények kozott szallitja, a tételt egy feladd vagy tisztitd kozpontba torténd
beérkezéséig nyilvantartasi okmanynak kell kisérnie.

A nyilvantartasi okmanyt a fogado létesitmény tagallamanak legalabb egy
hivatalos nyelvén kell kiéllitani, és annak legaldbb az alabbi informécidkat

kell tartalmaznia:

a) Egy termelési teriiletr6l kildott €16 kagylok tétele esetében a nyilvantar-
tasi okmanynak legalabb az alabbi informaciokat kell tartalmaznia:

i. a begylijt6 azonossaga és cime;
ii. a begyijtés datuma;

iii. a termelési teriilet helye a lehetd legpontosabb részletekig, vagy
kédszammal leirva;

iv. a termelési teriilet egészségiigyi helyzete;
v. a kagylofajok és mennyiségiik;

és
vi. a tétel rendeltetési helye.

b) Egy atmoso teriiletrdl kiildott €16 kagylok tétele esetében a nyilvantartasi
okménynak legaldbb az a) pontban emlitett informaciokat és az alabbi
adatokat kell tartalmaznia:

i. az atmoso teriilet helye;
és
il. az atmosas idStartama.

c) Egy tisztito kozpontbdl kiildott €16 kagylok tétele esetében a nyilvantar-
tasi okmanynak legalabb az a) pontban emlitett informaciokat és az alabbi
adatokat kell tartalmaznia:

i. a tisztito kozpont cime;
ii. a tisztitas idétartama;

és
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iii. a tétel tisztitd koOzpontba torténd érkezésének, illetve tisztitd
kozpontbol torténd elszallitdsanak datuma.

5. Az él6 kagylo tételeit feladd élelmiszeripari vallalkozoknak jol olvashatoan,
és oly médon kell kitdltenie a nyilvantartdsi okmany vonatkozo6 szakaszait,
hogy azt ne lehessen megvaltoztatni. A tételeket atvevé élelmiszeripari vallal-
kozoknak datumbélyegzével kell ellatniuk az okmanyt a tétel atvételekor,
vagy mas modon kell rogzitenitik az atvétel datumat.

6. Az ¢élelmiszeripari vallalkozoknak minden feladott és atvett tételre vonatkozd
nyilvantartasi okmany egy példanyat legalabb a feladast vagy atvételt kovetd
tizenkét honapon keresztiil (vagy hosszabb ideig, amennyiben a hataskorrel
rendelkezd hatdsag ugy rendelkezik) meg kell Grizniiik.

7. Ha azonban:

a) a kagylot begy(ijté személyzet €16 kagylo atvevo, feladd és tisztitd
kozpontot, atmosoé teriiletet vagy feldolgozo 1étesitményt is iizemeltet;

és

b) egyetlen hataskorrel rendelkezd hatosag feliigyeli az Osszes érintett léte-
sitményt

nincsen sziikség nyilvantartasi okmanyra, ha az emlitett hataskorrel rendel-
kez6 hatdsag ezt engedélyezi.

Il. FEJEZET: AZ ELO KAGYLOK TENYESZTESENEK ES BEGYUJTE-
SENEK HIGIENIAI ELOfRASAT

A. A TERMELESI TERULETEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. A begyijtdk csak olyan allandd helyszinnel és hatarokkal rendelkezd
termelési teriiletekrél gytjthetnek be €16 kagylot, amelyet a hataskorrel
rendelkezd hatdésdg — adott esetben, az ¢élelmiszeripari vallalkozoval
egyittmiikodve — a 854/2004/EK rendelet szerint A., B. vagy C.
osztalyba sorolt be.

2. Az élelmiszeripari vallalkozok csak akkor hozhatjak emberi fogyasztasra
forgalomba az A. osztdlyba sorolt termelési teriileten begyiijtott €16
kagylot, ha az megfelel az V. fejezet kovetelményeinek.

3. Az élelmiszeripari vallalkozok csak tisztitd kdzpontban végzett kezelést
vagy atmosast kovetéen hozhatjak emberi fogyasztasra forgalomba a B.
osztalyba sorolt termelési teriileten begyiijtott él6 kagylot.

4. Az élelmiszeripari vallalkozok csak az e fejezet C. részével dsszhangban
végzett, hosszll ideig tartd atmosast kovetéen hozhatjak emberi fogyasz-
tasra forgalomba a C. osztalyba sorolt termelési teriileten begyijtott €16
kagylot.

5. Tisztitas vagy atmosas utan a B. vagy C. osztalyba sorolt termelési
teriiletr6l szarmazo €16 kagylonak meg kell felelnie az V. fejezet minden
kovetelményének. Az ilyen teriiletekr6l szarmazo, tisztitasra vagy atmo-
sasra nem keriilt ¢él6 kagylot azonban feldolgozo létesitménybe lehet
kiildeni, ahol annak at kell esnie a korokozoé mikroorganizmusok elpusz-
titdsat célzo kezelésen (amennyiben sziikséges, a homok, sar vagy iszap
ugyanabban vagy masik létesitményben torténd eltavolitasa utan). Az
engedélyezett kezelési modszerek az alabbiak:

a) sterilezés légmentesen zart tarolo tartalyokban;
és
b) hékezelés, amely az alabbiakat foglalja magaban:

i. forr6 vizbe merités, amig a kagylohis maghdmérséklete el nem
éri legalabb a 90 °C-t, és legalabb 90 masodpercen keresztil e
minimum hémérsékleten marad;
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ii. harom-6t percen at tartdo f6zés olyan zart helyen, ahol a hémér-
séklet 120 és 160 °C kozott, a nyomas pedig 2 és 5 kg/em? kozott
van, ezt kdvetéen a kagyld héjanak eltavolitasa és a hus fagyasz-
tasa —20 °C maghdmérsékletre;

és

iii. nyomas alatti g6z0lés az i. pontban szerepld, a kagylohus fézési
idejére és maghOmérsékletére vonatkozo eldirdsoknak megfeleld
zart helyen. Jovahagyott modszert kell alkalmazni. A HACCP
elvein alapulé eljarasokat kell hasznalni az egységes hdeloszlas
ellendrzésére.

6. Az élelmiszeripari vallalkozok nem tenyészthetnek ¢él6 kagylot olyan
teriileteken, illetve nem gytjthetik be azokat olyan teriiletekr6l,
amelyeket a hataskorrel rendelkezé hatésag nem osztalyozott, vagy
amelyek egészségiigyi okokbol nem megfeleléek. Az élelmiszeripari
vallalkozoknak figyelembe kell venniik minden, az érintett teriilet
tenyésztésre és begyljtésre vald alkalmassagara vonatkozd lényeges
informaciot, beleértve a sajat ellendrzésbol és a hataskorrel rendelkezd
hatdsagtol szadrmazo informaciokat. Ezeket az informéciokat, kiilonds
tekintettel a kornyezeti és idéjarasi feltételekre vonatkozo informéciokra,
fel kell hasznalniuk a begyjtott tételekre vonatkozd megfelelé kezelés
meghatarozasara.

B. A BEGYUIJTESRE ES A BEGYUJTEST KOVET® KEZELESRE VONAT-
K0zO KOVETELMENYEK

Az ¢é16 kagylot begylijt6, vagy azokat kozvetlenil a begy(jtés utan kezeld
élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell az alabbi koévetelmények
betartasat.

1. A begyijtési technika és a tovabbi kezelés nem okozhatja az é16 kagylo
héjanak vagy szoveteinek tovabbi szennyezO6dését vagy jelentds sériilését,
vagy eredményezhet olyan valtozasokat, amelyek jelentésen befolya-
soljak a kagylo tisztitasra, feldolgozasra vagy atmosasra valo alkalmas-
sagat. Az élelmiszeripai vallalkozoknak kiilondsen az alabbiakra kell
figyelemmel lenniiik:

a) megfeleléen védeniiik kell az él6 kagylokat a zGzodastol, a karcolo-
dastol vagy a razkodastol;

b) nem teheti ki az ¢él6 kagylokat szélsdéséges homérsékletnek;

¢) nem meritheti Ujra az €16 kagylot olyan vizbe, ami tovabbi szeny-
nyezOdést okozhat;

és

d) amennyiben feljavitasra keriil sor természetes koriilmények kozott,
csak olyan teriileteket vehet igénybe, amelyeket a hataskorrel rendel-
kez6 hatésag A. osztalyu teriiletként sorolt be.

2. A szallitéeszkdzoknek lehetdvé kell tenniiik a viz megfeleld elvezetését,
azokat ugy kell felszerelni, hogy a lehetd legjobb tulélési feltételeket
biztositsak, és hatékony védelmet nytjtsanak a szennyezddés ellen.

C. AZ ELO KAGYLOK ATMOSASARA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az ¢l6 kagylok atmosasaval foglalkozé élelmiszeripari vallalkozoknak bizto-
sitaniuk kell az alabbi kovetelmények betartasat.

1. Az élelmiszeripari vallalkozok csak a hataskorrel rendelkez6 hatosag altal
jovahagyott teriileteket hasznalhatjak é16 kagylok atmosasra. A teriiletek
hatarait bojakkal, colopokkel és egyéb rogzitett eszkozokkel egyértel-
milen azonositani kell. Az atmosé teriiletek kozott, valamint az 4tmoso
és a termelési teriiletek kozott egy minimalis tavolsagot kell biztositani a
szennyezGdés terjedési kockazatanak minimalizasasara.

2. Az atmosas koriilményeinek biztositania kell a tisztitas optimalis feltéte-
leit. Az élelmiszeripari vallalkozoknak:
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a) az atmosasra szant €10 kagylok kezelésére olyan technikakat kell
alkalmazniuk, amelyek lehetdvé teszik azok természetes vizekbe
torténd meritését kovetden a sziird taplalkozas folytatasat;

b) az ¢él6 kagylok atmosasat nem végezhetik olyan siirliség mellett,
amely meggatolja azok tisztitasat;

c) az €16 kagylot megfeleld, a vizhdmérséklet fiiggvényében rogzitett
id6tartamra kell az 4tmoso teriileten tengervizbe meriteniiik, amely
id6tartamnak legalabb két honaposnak kell lennie, kivéve, ha a hatas-
korrel rendelkezd hatosdg az élelmiszeripari vallalkozo kockazatérté-
kelése alapjan rovidebb idétartamba is beleegyezik;

és

d

=

adott atmoso teriileten beliil biztositaniuk kell a helyszinek megfeleld
elkiilonitését a tételek Osszekeveredésének elkeriilésére; az ,,egyszerre
betelepités, egyszerre kitelepités” rendszerét kell alkalmazniuk ugy,
hogy 1j tétel ne keriilhessen be, miel6tt az el6z6 teljes tételt el nem
tavolitottak.

3. Az atmoso teriileteket kezeld élelmiszeripari vallalkozoknak a hataskorrel
rendelkezd hatdsdg vizsgalata szdméra folyamatos nyilvantartast kell
vezetnilik az €16 kagylok forrasardl, az atmosasi iddszakokrol, az 4tmoso
teriiletekrol és a tétel atmosast kovetéen azok kovetkezd rendeltetési
helyérdl.

IIl. FEJEZET: A FELADO ES TISZTITO KOZPONTOKRA VONATKOZO
SZERKEZETI KOVETELMENYEK

1. A helyiségeket ugy kell elhelyezni a szarazfoldon, hogy ne arassza el azokat a
szokasos dagaly vagy a kornyez6 teriiletekr6l lefolyo viz.

2. A tartdlyoknak és a viztarolo tartdlyoknak meg kell felelniiik a kovetkezd
kovetelményeknek:

a) A belso feliiletek legyenek simak, tartdsak, vizhatlanok és konnyen tisz-
tithatok.

b) Kialakitasuknak lehetdvé kell tenni az &sszes viz elvezetését.

c) A vizbefolyasokat tgy kell elhelyezni, hogy elkeriilhetd legyen a
vizkészlet szennyezddése.

3. Emellett a tisztitd kozpontokban a tisztitotartalyoknak meg kell felelniik a
tisztitando termékek mennyiségének és tipusanak.

IV. FEJEZET: A TISZTITO ES FELADO KOZPONTOKRA VONATKOZO
HIGIENIAI KOVETELMENYEK

A. A TISZTITO KOZPONTOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az él6 kagylok tisztitasaval foglalkozo élelmiszeripari vallalkozoknak bizto-
sitaniuk kell az alabbi kovetelmények betartasat.

1. A tisztitas megkezdése elbtt az é16 kagylokrdl tiszta vizzel le kell mosni az
iszapot és a felhalmozddott térmeléket.

2. A tisztitérendszer miikddésének lehetdvé kell tennie, hogy az €16 kagylok
gyorsan folytathassak és fenntartsak szlirdget6 taplalkozasi tevékenysé-
giiket a salakanyagokkal valé szennyezddés kikiiszobolésére, hogy ne
szennyezddjenek Ujra, és hogy a tisztitast kovetéen a fogalomba hozatal
elétti egyedi csomagolashoz, tarolashoz és szallitishoz megfelel alla-
potban életben maradjanak.

3. A tisztitasra var6 €16 kagylok mennyisége nem haladhatja meg a tisztitd
kozpont kapacitasat. Az él6 kagylokat folyamatosan, annyi ideig kell tisz-
titani, ami biztositja, hogy megfelelnek az V. fejezet egészségiigyi el6-
irasainak és a 852/2004/EK iranyelvvel sszhangban elfogadott mikrobio-
logiai kritériumoknak.
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4. Amennyiben egy tisztitotartaly tobb tétel él6 kagylot tartalmaz, azoknak
azonos fajhoz kell tartozniuk, és a kezelési id6t a leghosszabb tisztitasi idot
igényl6 tételhez kell igazitani.

5. A tisztitorendszerben az él6 kagylok tarolasara hasznalt tarolotartalyok
kialakitasanak lehetdvé kell tenni a tiszta tengerviz atfolyasat. Az élo
kagylok rétegeinek mélysége nem akadalyozhatja a kagylok kinyilasat a
tisztitas alatt.

6. Rak, hal vagy egyéb tengeri allat nem tarthatdé olyan tisztitotartalyban,
amelyben €16 kagylok tisztitasa folyik.

7. Minden felad6 kozpontba kiildott, tisztitott él6 kagylot tartalmazod
csomagot cimkével kell ellatni, amely igazolja, hogy a kagylokat megtisz-
titottak.

B. A FELADO KOZPONTOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

A felado kozpontokat tizemelteté élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk
kell az alabbi kovetelmények betartasat.

1. Az ¢l6 kagylok kezelése, kiilonosen a feljavitas, az osztalyozas, az egyedi
és a gylijtécsomagolas nem okozhatja a termék szennyezddését, illetve
nem befolyasolhatja a kagylok életképességét.

2. Feladas eldtt az ¢l6 kagylok héjat alaposan meg kell mosni tiszta vizzel.
3. Az ¢él6 kagylonak az alabbi helyekr6l kell szarmaznia:

a) A. osztalyba sorolt termelési teriilet;

b) atmoso teriilet;

c) tisztitdo kodzpont;

vagy

d) egy masik felado kozpont.
4. Az 1. és 2. pontban megallapitott kovetelmények a hajok fedélzetén

miik6d6 feladd kozpontokra is vonatkoznak. Az ilyen kdzpontokban kezelt

kagyloknak A. osztalyba sorolt termelési teriiletrdl vagy egy atmoso terii-
letrél kell szarmaznia.

V. FEJEZET: AZ ELO KAGYLOKRA VONATKOZO EGESZSEGUGYI
ELOIRASOK

A 852/2004/EK rendelettel 6sszhangban megallapitott mikrobiologiai kritériumok
betartasan talmenden az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy
az emberi fogyasztasra forgalomba hozott ¢16 kagylok megfelelnek az ebben a
fejezetben megallapitott eléirasoknak.

1. Frissességre és életképességre utald érzékszervi jellemzoket kell mutatniuk,
beleértve a tiszta héjat, a megfelelé reakciot kopogtatasra, és a normalis
mennyiségli folyadékot a héjak kozott.

2. Nem tartalmazhatnak (a teljes testben vagy a kiilon fogyaszthatd részekben
mért) az aldbbi hatarértékeket meghaladd Osszmennyiségli tengeri biotoxint:

a) bénulasos kagyloméreg (PSP) esetében 800 mikrogramm kilogrammon-
ként;

b) amnézias kagyloméreg (ASP) esetében 20 milligramm domoic-sav kilog-
rammonként;

c¢) okadaic-sav, dinofizistoxinok és pectenotoxinok esetében, 160 mikro-
gramm okadaic-sav-ekvivalens kilogrammonként;

d) yessotoxinok esetében, 1 milligramm yessotoxin-ekvivalens kilogrammon-
ként
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és

e) azasprisavak esetén, 160 mikrogramm azasprisav-ekvivalens kilogrammon-
ként.

VI. FEJEZET: AZ ELO KAGYLO EGYEDI ES GYUJTOCSOMAGOLASA

1. Az osztrigdkat a homort héjjal lefelé kell egyedi csomagolasba helyezni vagy
becsomagolni.

2. Valamennyi, a feladokozpontokbol kikeriilt vagy masik feladokozpontba
szant, ¢él0 kagylokat tartalmazo csomagot le kell zarni. A kozvetleniil kiske-
reskedelmi értékesitésre szant, ¢él6 kagylokat tartalmazd csomagoknak a
végfelhasznalonak torténd eladasig lezart allapotban kell maradniuk.

VIL FEJEZET: AZONOSITO JELOLES ES CIMKEZES

1. A cimkének -beleértve az azonositd jelolést — vizhatlannak kell lennie.

2. Az azonositd jelolésre vonatkozd, a II. melléklet I. szakaszaban szerepld
altalanos kovetelmények mellett a cimkén az alabbi informacionak kell szere-
pelnie:

a) a kagylok faji besorolasa (koznapi és tudomanyos névvel)
és
b) a csomagolas datuma, amely legalabb a honap és nap jelolését tartalmazza.

A 2000/13/EK iranyelvtdl eltérve, a mindségmegdrzési id6 jelolése helyébe az
»allatoknak az értékesitéskor életben kell lenniiik” jelolés Iéphet.

3. A kiskeresked6knek a nem egyéni fogyasztoi méretli csomagolasban 1évé €16
kagylok csomagolasahoz tartozd cimkét legalabb a csomag tartalmanak felo-
sztasat kovetd 60 napig meg kell rizniiik.

VIIL. FEJEZET: EGYEB KOVETELMENYEK

1. Az él6 kagylot tarolo és szallitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk
kell, hogy a kagylokat olyan hémérsékleten tartjak, amely nem befolyasolja
hatranyosan az élelmiszerbiztonsagot és az allatok életképességét.

2. Az ¢l6 kagylokat nem lehet Gjra vizbe meriteni vagy vizzel lelocsolni, miutan
azokat kiskereskedelmi kiszerelésbe csomagoltak, és elhagytak a felado
kozpontot.

IX. FEJEZET: AZ OSZTALYOZOTT TERMELESI TERULETEKEN KivUL
BEGYUJTOTT, NEM FILTRALO FESUSKAGYLOKRA ES TENGERI
CSIGAKRA VONATKOZO EGYEDI KOVETELMENYEK

Az osztalyozott termelési teriileteken kiviil nem filtralo fésiiskagylot és tengeri
csigat begylijto, vagy ilyen fésliskagylot és/vagy tengeri csigat kezeld élelmiszer-
ipari vallalkozoknak biztositaniuk kell az alabbi kovetelmények betartasat:

1. Csak olyan nem filtrdlo fésiiskagylokat és tengeri csigdkat lehet forgalomba
hozni, amelyeket a II. fejezet B. részével Osszhangban gyijtottek be és
kezeltek, illetve amelyek egy sajat ellendrzési rendszer &ltal bizonyitottan
megfelelnek az V. fejezetben megallapitott eldirdsoknak.

2. Emellett, amennyiben hivatalos monitoringprogramok adatai lehet6vé teszik a
hataskorrel rendelkezé hatdosagok szamara a halészati teriiletek osztalyozasat —
adott esetben, élelmiszer-ipari vallalkozokkal egytittmiikodve — a I1. fejezet A.
részének rendelkezéseit hasonloan alkalmazni kell féstiskagylokra is.
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. A nem filtral6 féstiskagylokat és a tengeri csigakat emberi fogyasztasra csak

halarveréseken, feladokdzpontokon vagy feldolgozolétesitményeken keresztiil
lehet forgalomba hozni. Amennyiben a létesitményekben fésiiskagylot és/vagy
tengeri csigat is kezelnek, az azokat tizemeltetd élelmiszer-ipari vallalko-
zOknak tajékoztatniuk kell a hataskorrel rendelkez6 hatdsagot, és a felado
kozpontok tekintetében be kell tartaniuk a III. és IV. fejezet vonatkozo kdve-
telményeit.

. A nem filtral6 fésiiskagylok és tengeri csigak kezelésével foglalkozd élelmi-

szer-ipari vallalkozoknak meg kell felelniiik a kovetkez6knek:

a) amennyiben alkalmazando, az 1. fejezet 3—7. pontjaban foglalt dokumen-
tacios kovetelményeknek. Ebben az esetben a nyilvantartdsi okmanynak
egyértelmiien jeleznie kell azt a teriiletet, ahol a fésiiskagylot és/vagy €16
tengeri csigat begyujtotték; vagy

b) a kiskereskedelmi értékesitésre feladott €16 féstiskagylok és €16 tengeri
csigdk csomagoldsanak lezarasara a VI. fejezet 2. pontjdban megallapitott
kovetelményeknek és a VII. fejezet azonosito jeldlésre és cimkézésre
vonatkozo kovetelményeinek.

VIII. SZAKASZ: HALASZATI TERMEKEK

. Ez a szakasz nem vonatkozik a kagylokra, a tiiskésboriiekre, a zsakallatokra és

a tengeri csigakra, amennyiben azokat €¢lve hozzak forgalomba. Az I. és II.
fejezet kivételével e szakaszt kell alkalmazni ezekre az allatokra is, ameny-
nyiben azokat nem élve hozzék forgalomba, amely esetben beszerzésiiknek a
VII. szakasszal sszhangban kell torténnie.

E szakasz azokra a felengedett, feldolgozatlan halaszati termékekre és friss
halaszati termékekre alkalmazandd, amelyekhez élelmiszer-adalékanyagot
adtak, a vonatkozo unids jogszabalyoknak megfeleléen.

. A TIL. fejezet A., C. és D. része, a IV. fejezet A. része és az V. fejezet a

kiskereskedelemre vonatkozik.

. E szakasz kovetelményei kiegészitik a 852/2004/EK rendelet kdvetelményeit:

a) Az elsédleges termelésben és a kapcsolodd miiveletekben részt vevo 1éte-
sitmények esetében, beleértve a hajokat is, az emlitett rendelet 1. mellék-
letének kovetelményeit egészitik ki.

b) Egyéb létesitmények esetében, beleértve a hajokat is, az emlitett rendelet
II. mellékletének kovetelményeit egészitik ki.

c) A vizkészlet esetében az emlitett rendelet II. melléklete VII. fejezetének
kovetelményeit egészitik ki; tiszta tengerviz felhasznalhato halaszati termék
kezelésére és mosasara, halaszati termék hiitésére hasznalt jég készitésére,
valamint rakfélék és puhatestiick f6zés utani gyors lehiitésére.

Az a) ponttdl eltérve a 852/2004/EK rendelet 1. melléklete A. részének 7.
pontja az 1198/2006/EK tanacsi rendelet (') 26. cikke (1) bekezdése értel-
mében kislizemi part menti haldszatot folytatdo és tevékenységiiket csak 24
oranal rovidebb ideig végzé véllalkozokra adott esetben nem alkalmazando.

(") HL L 223., 2006.8.15., 1. o.
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4. A halaszati termékek vonatkozasaban:

a) az elsddleges termelés a haldszati termékek forgalomba hozatalat célzod
tenyésztését, halaszatat és begyijtését foglalja magaban;

és

b) a kapcsolédo miiveletek a kovetkezd miiveleteket foglaljak magukban,
amennyiben azokat halaszhajokon végzik el: vagas, véreztetés, a fej elta-
volitasa, zsigerelés, az uszonyok eltavolitasa, hiités és egyedi csomagolas;
idetartozik még:

1. olyan halaszati termékek szallitasa és tarolasa, amelyek jellegét nem
valtoztattdk meg lényegesen, beleértve az él6 halaszati termékeket a
szarazfoldi halgazdasagokban;

és

2. olyan halaszati termékek szallitasa az eldallitas helyétdl az elsd rendel-
tetési létesitményig, amelyek jellegét nem valtoztattdk meg 1ényegesen,
beleértve az ¢16 halaszati termékeket.

I. FEJEZET: A HAJOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy:

1. a halaszati termékeket természetes kornyezetiikbol begytijto, vagy a begytijtés
utan azokat kezel6 vagy feldolgoz6 hajok megfelelnek az I. részben megalla-
pitott szerkezeti és felszerelési kovetelményeknek;

és

2. a hajok fedélzetén végrehajtott miiveletek a II. részben megallapitott szaba-
lyok szerint zajlanak.

I. SZERKEZETI ES FELSZERELESI KOVETELMENYEK
A. Minden hajora vonatkoz6 kovetelmények

1. A hajokat ugy kell kialakitani és megépiteni, hogy a termékek ne
szennyezddjenek fenékvizzel, szennyvizzel, fiisttel, iizemanyaggal,
olajjal, ken6anyagokkal vagy egyéb nemkivanatos anyagokkal.

2. Azoknak a feliileteknek, amelyekkel a halaszati termékek érintkezésbe
keriilnek, megfeleld, sima ¢és konnyen tisztithatd korrdzioallo
anyagbol kell késziilniik. A feliileti bevonatok legyenek tartosak és
nem mérgeziek.

3. A halaszati termékek feldolgozasahoz hasznalt berendezéseknek és
anyagoknak konnyen tisztithatd és ferttlenithetd, korrozioalld
anyagbol kell késziilniiik.

4. Amennyiben a hajokon a halaszati termékekhez felhasznalt vizet
vizbeereszto berendezés adja, azt ugy kell elhelyezni, hogy elkeriil-
hetd legyen a vizkészletek szennyezddése.

B. A kialakitasuk és felszerelésiik alapjan a friss haldszati termékeket 24
oranal hosszabb ideig eltartani képes hajokra vonatkozé kovetelmé-
nyek

1. A kialakitasuk és felszerelésiik alapjan a friss halaszati termékeket 24
oranal hosszabb ideig eltartani képes hajokat fel kell szerelni tarolo-
helyiségekkel, tartalyokkal és tarolotartalyokkal a halaszati termékek
VIIL. fejezetben megallapitott hdmérsékleten torténd tarolasahoz.

2. A tarolohelyiségeket olyan valaszfalakkal kell elkiiloniteni a géphaztol
és a legénységi halohelyektdl, amelyek alkalmasak a tarolt halaszati
termékek szennyez6désének megakadalyozasara. A halaszati termékek
tarolasara hasznalt tarolohelyiségeknek és tarolotartalyoknak biztosita-
niuk kell a halaszati termékek megfeleld higiéniai feltételek mellett
torténé megbrzését, és amennyiben sziikséges, biztositaniuk kell, hogy
az olvadasbol keletkez6 viz nem marad érintkezésben a termékekkel.
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3. A halaszati termékek hitott, tiszta tengervizben torténd lehiitésre

felszerelt hajokon a tartdlyoknak olyan késziilékeket kell tartalmaz-
niuk, amely biztositja egy egységes homérséklet elérését a tartalyban.
Ezeknek a késziilékeknek olyan hiitési sebességet kell elérniiik, amely
biztositja, hogy a halak és a tiszta tengerviz keveréke a berakodast
kovetden hat 6ran beliil 3 °C vagy az alatti, ¢s 16 éra multan 0 °C
vagy az alatti hdmérsékletre siillyed, valamint lehet6vé kell tennie a
hémérsékleti adatok ellenérzését, és — amennyiben sziikséges — rogzi-
tését.

C. A fagyaszté hajokra vonatkozo kovetelmények

A fagyasztd hajoknak:

1.

megfeleld kapacitasi fagyasztd berendezéssel kell rendelkezniik a
homérséklet gyors csokkentéséhez, amivel —18 °C vagy az alatti
maghémeérséklet érhetd el;

. megfelelé kapacitasu hiitéberendezéssel kell rendelkezniiik ahhoz,

hogy a tarolohelyiségekben 1év0 halaszati termékeket —18 °C vagy
az alatti homérsékleten tartsak. A tarolohelyiségeket fel kell szerelni
egy a homérsékleti adatok rogzitésére szolgalod késziilékkel és azt ugy
kell elhelyezni, hogy az kdnnyen leolvashato legyen. A késziilék héér-
zekeljét a helyiség legmelegebb pontjan kell elhelyezni;

és

. meg kell felelnitik a B. rész 2. pontjaban megallapitott, a kialakitasuk

és felszerelésiik alapjan a friss halaszati termékeket 24 6ranal hosszabb
ideig eltartani képes hajokra vonatkozd kovetelményeknek.

D. A feldolgozo hajokra vonatkozo kovetelmények

L.

A feldolgozé hajoknak rendelkezniiik kell legalabb:

a) egy fogadoteriilettel a fedélzetre érkez6 halaszati termékek foga-
dasara, amelyet tigy terveznek meg, hogy elkiilonithetdk legyenek
az egymast kovetd fogasok. Ez a teriilet legyen konnyen tisztit-
hatd, és védje a termékeket a naptél vagy mas elemektSl és
minden szennyez6forrastol;

b

=

egy higiénikus rendszerrel a halaszati termékek fogado teriiletr6l
munkateriiletre torténd elszallitasara;

C

~

a halaszati termékek higiénikus el6készitéséhez és feldolgozasahoz
megfeleléen nagy, kdnnyen tisztithato és fertStlenitheté munkate-
riiletekkel, amelyeket Ugy terveztek és helyeztek el, hogy elke-
riiljek a termékek barminemi szennyezddését;

d) a késztermékek szamara megfelelden nagy, konnyen tisztithatd
tarolotertiletekkel. Amennyiben miikddik a fedélzeten hulladék-
feldolgozo egység, az ilyen hulladék tarolasara kiilonallo tarolohe-
lyiséget kell kijeldlni;

(S

~

a termékel6készitd és -feldolgozo teriiletektol elkiiloniild, a csoma-
goldanyag tarolasara szolgalo teriilettel;

f) specialis berendezéssel a hulladék vagy az emberi fogyasztasra
alkalmatlan halaszati termékek kozvetlenil a tengerbe, vagy
amennyiben a koriilmények ugy kivanjak, erre a célra fenntartott,
vizhatlan tartalyba torténd elhelyezésére. Amennyiben a hulladékot
higiéniai okokbol a fedélzeten taroljak és dolgozzak fel, erre a
célra kiilon teriileteket kell meghatarozni;

~

vizbeeresztd berendezéssel, amelyet gy kell elhelyezni, hogy
elkeriilhetd legyen a vizkészlet szennyezddése;

g

és

h) a csomagolatlan halaszati termék kezelésében részt vevé dolgozok
altal kézmosasra hasznalt berendezésekkel, amelyek csapjainak
kialakitasa megakadalyozza a fert6zés terjedését.
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2. Azoknak a feldolgozé hajoknak azonban, amelyek fedélzetén rakokat
és kagylokat féznek, hiitenek és latnak el egyedi csomagolassal, nem
kell megfelelniiik az 1. pont kovetelményeinek, ha a kezelés vagy
feldolgozas egyéb formaira nem keriil sor a hajo fedélzetén.

3. Azoknak a feldolgozd hajoknak, amelyeken halaszati termékeket
fagyasztanak le, meg kell felelniiik a C. rész 1. és 2. pontjaban a
fagyasztd hajokra megallapitott kdvetelményeknek.

1. HIGIENIAI KOVETELMENYEK

1.

Hasznalat kozben a halaszati termékek tarolasara szolgald hajorészeket
vagy tarolotartalyokat tisztan és jo allapotban kell tartani. Kiilondsen
nem szennyezddhetnek be lizemanyaggal vagy fenékvizzel.

A halaszati termékeket a fedélzetre keriilést kovetden a leheté leghama-
rabb védeni kell a szennyezddést6l és a nap hatasatol vagy egyéb hoha-
tasoktol. M6 ————— «

A halaszati termékeket ugy kell kezelni és tarolni, hogy ne sériiljenek
meg. A kezel6személyzet hegyes eszkozoket hasznalhat a nagy halak
vagy olyan halak mozgatasara, amelyek megsebezhetik azokat, feltéve,
hogy a termékek htsa nem karosodik.

Az ¢él6 halaszati termékek kivételével a termékeket a berakodast kovetden
a lehet$ leghamarabb le kell hiiteni. Ha azonban a hiités nem lehetséges, a
halészati termékeket a leheté leggyorsabban partra kell vinni.

Amennyiben a hal fejét a fedélzeten tavolitjak el, illetve ott zsigerelik ki, a
miiveleteket a fogast koveten a leheté leghamarabb, higiénikus koriilmé-
nyek kozott kell végrehajtani, a termékeket pedig azonnal és alaposan le
kell mosni. Ebben az esetben a kozegészségre esetlegesen veszélyt jelent
zsigereket és azok részeit a lehetd leghamarabb el kell tavolitani, és el kell
kiiloniteni az emberi fogyasztasra szant termékektol. Az emberi fogyasz-
tasra szant majat és ikrat, illetve tejet jég alatt kell tartani az olvado jég
hémérsékletét kozelité homérsékleten, vagy le kell fagyasztani.

A konzervgyartasra szant, egész hal paclében torténd fagyasztasa esetén a
terméknek —9 °C vagy az alatti homérsékletet kell elérnie. A paclé nem
lehet a hal szennyez6désének forrasa.

1. FEJEZET: KOVETELMENYEK A PARTRA SZALLITAS ALATT ES
UTAN

1. A halaszati termékekért a kirakodas és partra szallitas soran felelés élelmisze-
ripari vallalkozoknak:

a) biztositaniuk kell, hogy a halaszati termékekkel kapcsolatba keriild, a kira-

kodéasban és partra szallitdsban hasznalt berendezések konnyen tisztithatd
és fertStlenithet anyag6l késziilnek, és azokat megfelelden karbantartjak,
és tisztan tartjak;

és

b) meg kell el6zniiik a halaszati termékek kirakodas és partra szallitas alatti

szennyez6dését, kiilondsen ugy, hogy:
i. a kirakodasi és partra szallitasi miiveleteket gyorsan hajtjak végre;

ii. a halaszati termékeket késedelem nélkiil egy a VII. fejezetben megha-
tarozott hémérsékleti, védett kdrnyezetben helyezik el;

és
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iii. nem alkalmaznak olyan berendezést és technikat, amely sziikségteleniil
kérositand a haldszati termékek ehetd részeit.

2. Az olyan arverésekért és nagykereskedelmi piacokért, illetve azok részeiért
felelds élelmiszeripari véllalkozoknak, amelyeken haldszati termékeket
kinalnak értékesitésre, biztositaniuk kell az alabbi kdvetelmények betartasat.

a) 1. Zarhato helyiséget vagy berendezést kell biztositani a visszatartott hala-
szati termékek hiitott tarolasara, és kiilon zarhatd helyiség vagy beren-
dezés sziikséges az emberi fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett hala-
szati termékek tarolasara.

ii. Amennyiben a hataskorrel rendelkezd hatosag tigy kivanja, megfelelden
felszerelt, zarhato berendezést, vagy sziikség szerint helyiséget kell
biztositani a hataskorrel rendelkez6 hatosag kizardlagos hasznalatara.

b) A halaszati termékek kiallitasakor vagy raktarozasakor:

—

. a helyiségeket mas célra nem lehet felhasznalni;

. a haldszati termékek mindségét valdsziniilleg karositd kipufogdgazt
kibocsaté jarmiivek nem hajthatnak be a helyiségekbe;

iii. azok a személyek, akik bemehetnek a helyiségekbe, nem vihetnek be
mas allatokat,

és

iv. a helyiségeknek megfeleld vilagitassal kell rendelkezniiik a hatosagi
ellenérzések megkonnyitésére.

3. Amennyiben a hajé fedélzetén nem volt lehetéség hiitésre, a friss halaszati
termékeket, amelyeket nem kivannak életben tartani, a partra szallitas utan a
leheté leghamarabb le kell hiiteni, és az olvadd jég hémérsékletét kozelitd
homérsékleten kell tarolni.

4. Az élelmiszeripari vallalkozoknak egyiitt kell miikddniiik a hataskorrel rendel-
kez6 hatésagokkal, hogy lehetévé tegye szdmukra a 854/2004/EK rendelettel
Osszhangban a hatosagi ellenérzések végrehajtasat, kiilongsen, ami az olyan
halaszati termékek partra szallitasara vonatkoz6 értesitési eljarast illeti,
amelyet annak a tagdllamnak a hatdskorrel rendelkezé hatdsaga, amelynek
lobogoja alatt a hajo hajozik, vagy annak a tagallamnak a hataskorrel rendel-
kezé hatbsaga, amelyben a halaszati termékeket partra szallitottak, sziiksé-
gesnek tart.

III. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEKET KEZELO LETESITME-
NYEKRE, BELEERTVE A HAJOKAT, VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy — amennyiben alkal-
mazandd — az alabbi kovetelményeket betartjak a halaszati termékeket kezeld
létesitményekben.

A.A FRISS HALASZATI TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELME-
NYEK

1. Amennyiben a hitdtt, csomagolatlan termékeket a szarazfoldi létesit-
ménybe érkezést kovetéen nem osztjak fel, adjak fel, készitik eld vagy
dolgozzak fel azonnal, azokat megfeleld létesitményekben jég alatt kell
tarolni. A jeget a sziikséges gyakorisaggal kell cserélni. A csomagolt, friss
halaszati termékeket az olvadd jég homérsekletét kozelitd homérsékletre
kell hiiteni.

2. A fejeltavolitas és zsigerelés miiveleteit higiénikusan kell végrehajtani.
Amennyiben zsigerelésre technikai és kereskedelmi szempontbodl is lehe-
toség van, azt a termék kifogasa vagy partra szallitdisa utan a lehetd
leggyorsabban kell végrehajtani. A terméket a miivelet végrehajtasat kove-
téen alaposan le kell mosni.
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3. A filézés és darabolas miiveleteit Ggy kell végrehajtani, hogy a filék és a
szeletek szennyezddése vagy megromlasa elkeriilheté legyen. A filék és a
szeletek nem maradhatnak a munkaasztalon az elékészitésiikhoz sziikséges
id6én tulmenden. A filéket és szeleteket egyedi csomagolassal kell elltni,
¢és, adott esetben, gyiijtécsomagolasba kell helyezni, valamint eldkészi-
téstik utan a lehetd leghamarabb le kell hiiteni.

4. A jég alatt tarolt, csomagolatlan, el6készitett, friss halaszati termékek
feladasara vagy tarolasara alkalmazott tarolotartalyoknak biztositaniuk
kell, hogy az olvadasbol keletkez6 viz nem marad érintkezésben a termék-
ekkel.

5. Az egész és zsigerelt, friss halaszati termékeket hiitott vizben lehet szalli-
tani és tarolni a hajok fedélzetén. A partra szallitds utdn is hiitétt vizben
szallithatok tovabb, és az akvakulturadgazati 1étesitményekbdl igy szallit-
hatjak azokat egészen az els6 olyan szarazfoldi 1étesitményig, amelyben a
szallitason és osztalyozason kiviil egyéb miveletet végeznek azokon.

B. A FAGYASZTOTT TERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

A halaszati termékeket fagyasztd szarazfoldi létesitményeknek a fagyasztod
hajokra a VIII. szakasz I. fejezete 1.C. részének 1. és 2. pontjaban megalla-
pitott kdvetelményeknek megfeleld berendezésekkel kell rendelkezniiik.

C. A MECHANIKUSAN LEFEJITETT HALASZATI TERMEKEKRE VONAT-
KOZO KOVETELMENYEK

A mechanikusan lefejtett haldszati termékeket eléallitd élelmiszeripari véllal-
kozoknak biztositaniuk kell az alabbi kovetelmények betartasat.

1. Az alapanyagoknak meg kell felelniiik az alabbi kovetelményeknek.

a) Csak egész hal és filézés utani csont hasznalhat6é fel a mechanikusan
lefejtett halaszati termékek eléallitasahoz.

b) Minden alapanyagnak belektdl mentesnek kell lennie.
2. A gyartasi folyamatnak meg kell felelnie az alabbi kovetelményeknek

a) A mechanikai lefejtésnek a filézést kovetden indokolatlan késedelem
nélkiil meg kell torténnie.

b) Egész hal felhasznalasa esetén azokat el6zdleg zsigerelni kell, és meg
kell mosni.

c) Az eldallitast kdvetéen a mechanikusan lefejtett halaszati termékeket a
leheté leggyorsabban le kell fagyasztani, vagy olyan termékkel kell
egyesiteni, amelyet fagyasztasra vagy stabilizalo kezelésre szannak.

D. ELOSKODOKKEL KAPCSOLATOS KOVETELMENYEK

1. Az alabbi halaszati termékeket legalabb 24 6ran at kell fagyasztani —20 °C
vagy az alatti hémérsékleten a termék minden részében; ezt a kezelést a
nyersterméken vagy a készterméken kell alkalmazni:

a) a nyers vagy szinte nyers fogyasztasra szant halaszati termékek;

b) az alabbi fajok egyedeibdl szdrmazo halaszati termékek, amennyiben
hideg fuistolési folyamaton esnek at, amely soran a halaszati termék
maghdmérséklete nem haladja meg a 60 °C-t:

i. hering;
ii. makréla;
iil. spratt;

iv. (vadon ¢él6) atlanti-oceani és csendes-Oceani lazac;
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és

¢) marinalt és/vagy sozott halaszati termékek, amennyiben a kezelés nem
alkalmas a fonalféreglarvak elpusztitasara.

2. Az élelmiszeripari vallalkozéonak nem kell végrehajtania az 1. pontban
megkdvetelt kezelést, ha:

a) jarvanyiigyi adatok allnak rendelkezésre, amelyek azt mutatjak, hogy a
szarmazési haldszati teriilet az él6skoddk jelenléte tekintetében nem
jelent egészségiigyi kockazatot;

és
b) a hataskorrel rendelkez6 hatosag erre engedélyt ad.

3. Az 1. pontban emlitett haldszati termékeket a forgalomba hozatalkor
olyan, a gyartotdl szarmazé okmanynak kell kisérnie, amely megallapitja
azt a folyamatot, amelyen a termékek atestek, kivéve, ha a termékeket a
végsd felhasznalonak szallitjak.

IV. FEJEZET: BIZONYOS FELDOLGOZOTT HALASZATI TERMEKEKRE
VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszer-ipari véllalkozoknak biztositaniuk kell az alabbi kdvetelmények
betartasat bizonyos feldolgozott halaszati termékeket kezeld 1étesitményekben.

A. A RAKOK ES KAGYLOK FOZESEVEL SZEMBEN TAMASZTOTT
KOVETELMENYEK

1. A fézést gyors hitésnek kell kovetnie. Amennyiben mds tartdsitasi
modszert nem alkalmaznak, a hitésnek addig kell folytatddnia, amig a
homérséklet meg nem kozeliti az olvadd jég hémérsekletét.

2. A héj és a pancél eltavolitasanak higiénikusan kell torténnie, a termék
szennyez6dése nélkiil. Amennyiben ezt a miiveletet kézzel végzik, a
munkasnak kiilonos figyelmet kell forditania a kézmosasra.

3. A héj és a pancél eltavolitasat kovetden a f6z6tt terméket azonnal le kell
fagyasztani, vagy a lehetd leghamarabb le kell hiiteni a VII. fejezetben
meghatarozott hdmérsékletre.

B. EMBERI FOGYASZTASRA SZANT HALOLAJRA VONATKOZO KOVE-
TELMENYEK

1. Az emberi fogyasztasra szant halolaj elkészitése soran hasznalt nyersa-
nyagokra vonatkozd kovetelmények:

a) a 852/2004/EK rendelet értelmében vagy ezzel a rendelettel Ossz-
hangban nyilvantartasba vett vagy jovahagyott létesitménybdl —
ideértve a hajot is — szarmaznak;

b) olyan haldszati termékbdl szarmaznak, amely emberi fogyasztdsra
alkalmas és teljesiti az ebben a szakaszban meghatarozott rendelkezé-
seket;

c) szallitasuk és raktarozasuk higiénikus koriilmények kozott torténik;

d) a lehetd leghamarabb le kell hiiteni 6ket a VII. fejezetben meghatéaro-
zott homérsékletre.

Az 1. pont d) alpontjatol eltéréen az élelmiszer-ipari vallalkozo eltekinthet
a halaszati termék hiitésétél, amennyiben az emberi fogyasztisra szant
halolaj eléallitasa soran egész halaszati terméket hasznal, a nyersanyagot
pedig a berakodast koveté 36 oran belill feldolgozza, feltéve, hogy a
frissességre vonatkozo kritérium teljesiil és Osszes illobazikus nitrogéntar-
talma (TVB-N) nem 1épi tal a 2074/2005/EK bizottsagi rendelet () II.
mellékletében talalhato II. szakasz 1. fejezetének 1. pontjdban meghataro-
zott hatarértékeket.

() HL L 338., 2005.12.22., 27. o.
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2. A halolaj gyartasi eljarasa soran biztositani kell, hogy a nyers halolaj
eldallitdsara szant valamennyi nyersanyagot, amennyiben indokolt, tobbek
kozott melegitési, sajtolasi, elkiilonitési, centrifugalasi, feldolgozasi, fino-
mitasi és tisztitasi eljaras 1épéseinek vessék ala, miel6tt a végsé fogyasztoi
piacra keriilne.

3. Amennyiben a nyersanyag és gyartasi eljaras megfelel az emberi fogyasz-
tdsra szant halolajra vonatkoz6 kovetelményeknek, az élelmiszer-ipari
vallalkozo ugyanabban a létesitményben is el6allithatja és tarolhatja az
emberi fogyasztdsra szant halolajat, valamint a nem emberi fogyasztasra
szant halolajat és hallisztet.

4. A specifikus kozosségi jogszabaly megalkotasaig az élelmiszer-ipari
vallalkozonak biztositania kell a végsd fogyasztdi piacon értékesitendd
halolajra vonatkoz6 nemzeti szabalyok betartdsat is.

V. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEKRE VONATKOZO EGESZSEG-
UGYI ELOIRASOK

A 852/2004/EK rendelettel Gsszhangban elfogadott mikrobiologiai kritériumok
betartdsanak biztositdsa mellett az élelmiszeripari vallalkozoknak — a termék
vagy a faj természetétdl fiiggden — biztositaniuk kell, hogy az emberi fogyasz-
tasra forgalomba hozott halaszati termékek megfelelnek e fejezet elbirasainak.
»M6 A B. és D. részben eldirt kdvetelmények nem vonatkoznak az egészben
1év6 halaszati termékekre, amelyeket az emberi fogyasztdsra szant halolaj eldal-
litasa soran kozvetleniil hasznalnak. <

A. A HALASZATI TERMEKEK ERZEKSZERVI JELLEMZOI

Az élelmiszeripari vallalkozoknak végre kell hajtaniuk a halaszati termékek
érzékszervi vizsgalatat. E vizsgalatnak kiilondsen azt kell biztositania, hogy a
halaszati termékek megfelelnek minden frissességre vonatkozo kritériumnak.

B. HISZTAMIN

Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a hisztaminra
vonatkoz6 hatarértékeket nem lépik tal.

C. OSSZES ILLEKONY NITROGEN

A fel nem dolgozott haldszati termékek nem hozhatok forgalomba, ha a
kémiai vizsgalatok azt mutatjak, hogy a TVB-N és a TMA-N hatarértékeket
tallépték.

D. ELOSKODOK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a halaszati
termékek a forgalomba hozatal eldtt vizualis vizsgalaton esnek at a lathatd
¢l6skodok kimutatasa érdekében. Emberi fogyasztasra nem hozhatnak forga-
lomba ¢é18skdddk 4ltal nyilvanvaldan fertdzott haldszati termékeket.

E. AZ EMBERI EGESZSEGRE ARTALMAS TOXINOK

1. A kovetkezd csaladokba tartozd mérgezé halakbol szarmazd halaszati
terméket nem lehet forgalomba hozni: Tetraodontidae, Molidae, Diodon-
tidae és Canthigasteridae.

A Gempylidae csaladba tartozo halbol, kiilondsen Ruvettus pretiosusbol és
Lepidocybium flavobrunneumbol szarmazoé friss, elokészitett, fagyasztott
és feldolgozott halaszati termék csak védGcsomagolassal/csomagolassal
ellatott filé formajaban hozhato forgalomba, és megfelelen kell cimkézni,
ami ellatja a fogyasztot az elkészitéssel/fozéssel, valamint a karos emész-
tdszervi hatasokat okozo anyagok jelenlétére vonatkozd kockazatokkal
kapcsolatos informaciokkal.

A cimkén a koznapi elnevezést a halaszati termék tudomanyos nevének is
kisérnie kell.
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2. A biotoxinokat, ugymint ciguatoxint vagy izombénitd toxinokat tartal-
maz6 halaszati termékeket tilos forgalomba hozni. Az ¢16 kagylokbol,
tiiskésborliekbol, zsakallatokbol és tengeri csigdkbol nyert halaszati
termékek azonban forgalomba hozhatok, ha azokat a VII. szakasszal 6ssz-
hangban allitottak eld, és megfelelnek az emlitett szakasz V. fejezete 2.
pontjaban megallapitott eléirasoknak.

VI. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEK EGYEDI CSOMAGOLASA ES
GYUJTOCSOMAGOLASA

1. Azoknak a tartalyoknak, amelyekben a friss haldszati termékeket jég alatt
tartjak, vizallonak kell lenniiik, és biztositaniuk kell, hogy az olvadasbol
keletkez6 viz nem marad érintkezésben a termékekkel.

2. A hajok fedélzetén késziilt fagyasztott tomboket megfeleld egyedi csomago-
lassal kell ellatni a partra szallitas elott.

3. Amennyiben a halaszati termékeket a halaszhajok fedélzetén latjak el egyedi
csomagolassal, az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy:

a) az egyedi csomagolds anyaga nem valik szennyezddés forrasava;

b) az egyedi csomagolas anyagat olyan modon taroljak, hogy az nincs kitéve
szennyez6dés kockazatanak;

c) az ujboli felhasznalasra szant egyedi csomagolas anyaga konnyen tisztit-
hato, és amennyiben sziikséges, fertotlenithetd.

VIL. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEK TAROLASA

A halészati terméket tarold élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell az
alabbi kovetelmények betartasat.

1. A friss halaszati termékeket, a felengedett feldolgozatlan halaszati termékeket
és a rakokbol és kagylokbol fozott és lehiitott termékeket az olvadd jég
hémérsékletét megkozelité homérsékleten kell tartani.

2. A fagyasztott halaszati termékeket — a termék minden részében — 18 °C-ot
meg nem haladé homérsékleten kell tartani; a konzervgyartasra szant, erede-
tileg paclében fagyasztott egész hal azonban tarthato — 9 °C vagy az alatti
hémérsékleten is.

3. Az ¢l6 halaszati termékeket olyan hémérsékleten és modon kell tarolni, ami
nem befolydsolja hatranyosan az élelmiszerbiztonsagot és a termékek életké-
pességeét.

VIIL. FEJEZET: A HALASZATI TERMEKEK SZALLITASA

A halaszati termékeket szallitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell
az alabbi kovetelmények betartasat.

1. A szallitas alatt a halaszati termékeket a kivant hémérsékleten kell tartani.
Kiilondsen:

a) a friss halaszati termékeket, a felengedett feldolgozatlan halaszati termé-
keket és a rakokbol és kagylokbol fozott és lehiitott termékeket az olvado
jég hémérsékletét kozelité homérsékleten kell tartani;

b) a fagyasztott haldszati termékeket, a konzervgyartasra szant, eredetileg
paclében fagyasztott egész hal kivételével, a szallitas alatt — 18 °C-nal
alacsonyabb egyenletes hémérsékleten kell tartani a termék minden
részében, rovid, maximum 3 °C-os, névekvé hOmérséklet-ingadozasok
mellett.
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2. Az élelmiszeripari vallalkozonak nem kell megfelelnie az 1. b) pontnak, ha a
fagyasztott halaszati terméket hiitéhazbol szallitjak egy engedélyezett 1étesit-
ménybe, hogy azt odaérkezéskor felengedjék elokészités és/vagy feldolgozas
céljabol, amennyiben az ut rovid, és a hataskorrel rendelkezd hatosag erre
engedélyt ad.

3. Ha a halaszati terméket jég alatt tartjak, az olvadasbol keletkezé viz nem
maradhat érintkezésben a termékekkel.

4. Az ¢16 allapotban forgalomba hozott halaszati termékeket olyan médon kell
szallitani, ami nem befolyasolja hatranyosan az élelmiszerbiztonsagot és a
termékek életképességét.

IX. SZAKASZ: NYERSTEJ, KOLOSZTRUM, TEJTERMEKEK ES
KOLOSZTRUMALAPU TERMEKEK

E szakasz alkalmazasaban:

1. ,Kolosztrum”: az allat sziiletése utan legfeljebb 3—5 nappal az emlomirigyek
altal a nyerstej termelddését megel6zden kivalasztott, antitestekben és asvanyi
anyagokban gazdag folyadék.

2. ,Kolosztrumalap termékek”: feldolgozott termékek, amelyek a kolosztrum
feldolgozasabol vagy az ilyen feldolgozott termékek tovabbi feldolgozasabol
szarmaznak.

I. FEJEZET: NYERSTEJ ES KOLOSZTRUM - ELSODLEGES TERMELES

A nyerstejet és kolosztrumot eléallito vagy, adott esetben, begyiijté élelmiszer-
ipari véllalkozoknak biztositaniuk kell az e fejezetben megallapitott kovetelmé-
nyek betartasat.

I. NYERSTE] ES KOLOSZTRUM ELOALLITASARA VONATKOZO
EGESZSEGUGYI KOVETELMENYEK

1. A nyerstejnek €s a kolosztrumnak olyan allatokbol kell szarmaznia,

a) amelyek nem mutatjak a tejen és a kolosztrumon keresztiil az emberre
atvihet6 fert6z6 betegségek tiineteit;

b) amelyek jo altalanos egészségi allapotban vannak, nem mutatjak olyan
betegség jeleit, amely a tej és a kolosztrum szennyez6dését eredmé-
nyezheti, és kiilondsen nem szenvednek az ivarszervek véaladékos
fertézésében, hasmenéssel és lazzal jaré bélgyulladasban, vagy a
togy felismerheté gyulladasaban;

c) amelyeknek nincs olyan t6gysebiik, amely hatassal lenne a tejre és a
kolosztrumra;

d) amelyek a 96/23/EK iranyelv értelmében nem kaptak tiltott szereket
vagy készitményeket, és amelyek nem estek at illegalis kezelésen;

e) amelyek vonatkozasaban, amennyiben kaptak engedélyezett szereket
vagy készitményeket, betartottdk az emlitett szerekre vagy készitmé-
nyekre eldirt élelmezés-egészségiigyi varakozasi idéket.

2. a) Kiilondsen brucellozis tekintetében a nyerstejnek és a kolosztrumnak:

i. olyan tehenekbdl vagy bivalyokbol kell szarmaznia, amelyek a
64/432/EGK iranyelv () szerint brucellozistdl mentes vagy hivata-
losan mentes allomanyba tartoznak;

() A Tanéacs 1964. junius 26-i 64/432/EGK iranyelve a szarvasmarhafélék és a sertések

Kozosségen belilli kereskedelmét érint6 allat-egészségligyi problémakrdl (HL 121.,
1964.7.29., 1977/64. 0.) A legutobb a 21/2004/EK rendelettel (HL L 5., 2004.1.9.,
8. 0.) modositott iranyelv.



2004R0853 — HU — 15.07.2010 — 008.001 — 60

ii. olyan juhokbol vagy kecskékbol kell szarmaznia, amelyek a
91/68/EGK iranyelv (') szerint brucelldzistdl mentes vagy hivata-
losan mentes allomanyba tartoznak; vagy

=

iii. olyan egyéb fajok ndivart egyedeit6l kell szarmaznia, amelyek — a
brucellozisra fogékony fajok esetében — olyan allomanyba
tartoznak, amelyeket a betegség szempontjabol rendszeresen elle-
nériznek a hataskorrel rendelkez6 hatdsag altal jovahagyott ellen-

Orzési terv szerint.
b) A giim6kor tekintetében a nyerstejnek és a kolosztrumnak:

i. olyan tehenekbdl vagy bivalyokbol kell szarmaznia, amelyek a
64/432/EGK iranyelv szerint giim6ékort6l hivatalosan mentes allo-
manyba tartoznak; vagy

ii. olyan egyéb fajok ndivart egyedeitdl kell szarmaznia, amelyek — a
giimokorra fogékony fajok esetében — olyan allomanyba tartoznak,
amelyeket a betegség szempontjabol rendszeresen ellenériznek a
hataskorrel rendelkezé hatdsag altal jovahagyott ellendrzési terv
szerint.

¢) Amennyiben a kecskéket a tehenekkel egyiitt tartjak, a kecskéket is
meg kell vizsgalni, és tesztelni kell giimokorra.

3. A hataskorrel rendelkezd hatosag engedélyével azonban a 2. pont kdve-
telményeinek meg nem feleld allatoktol szarmazd nyerstejet is fel lehet
hasznalni:

a) olyan tehenek vagy bivalyok esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv
reakciot a glimdkor- vagy brucellozistesztre, és amelyeken nem tapasz-
talhatoak e betegségek tlinetei sem, miutan a nyerstej hokezelésen esett
at, és negativ reakciot mutat az alkalikusfoszfataz-probara;

b

~

olyan juhok vagy kecskék esetében, amelyek nem mutatnak pozitiv
reakciot a brucellozistesztre, vagy amelyeket egy jovahagyott mentesi-
tési program keretében beoltottak brucellozis ellen, és amelyeken nem
tapasztalhatoak e betegség tiinetei,

i. a legalabb kéthonapos érlelési idejii sajtok készitésére; vagy

ii. miutan a nyerstej hokezelésen esett at és negativ reakciot mutat az
alkalikusfoszfataz-probara; valamint

o
~

olyan egyéb fajok néivaru egyedei esetében, amelyek nem mutatnak
pozitiv reakciot a giimbkor- vagy brucellozistesztre, és amelyeken nem
tapasztalhatdak e betegségek tiinetei sem, de olyan allomanyhoz
tartoznak, ahol a 2. a) pont iii. alpontjaban vagy a 2. b) pont ii.
alpontjaban emlitett ellenérzéseket kovetden giimékort vagy brucello-
zist fedeztek fel, ha a nyerstejet olyan kezelésnek vetik ala, ami garan-
talja a biztonsagossagat.

4. Az 1-3. pont el6irasainak meg nem feleld allat — kiilonosen olyan allat,
amely pozitiv reakciot mutat a 64/432/EGK és a 91/68/EGK iranyelvben
megallapitott, giimOkorra vagy brucellozisra vonatkozo profilaktikus
tesztre — nyersteje és kolosztruma nem hasznalhatd fel emberi fogyasz-
tasra.

5. Az 1. vagy 2. pontban emlitett betegségek barmelyikével fert6zott vagy
fertézésgyantis allatok elkiilonitésének hatékonynak kell lennie, hogy
elkeriilhetd legyen barmely, a mas allatok tejére és kolosztrumara hatra-
nyos hatas.

(") A Tanacs 1991. januar 28-i 91/68/EGK iranyelve a juh- és kecskefélék Kozosségen
belilli kereskedelmére iranyado allat-egészségiigyi feltételekr6l (HL L 46., 1991.2.19.,
19. 0.). A legutobb a 2005/932/EK bizottsagi hatarozattal (HL L 340., 2005.12.23.,
68. 0.) modositott iranyelv.
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I. A TEJ- ES KOLOSZTRUMTERMELO GAZDASAGOK HIGIENIAJA
A. A helyiségekre és berendezésekre vonatkozé kovetelmények

1. A fejéberendezéseket és azokat a helyiségeket, amelyekben a tejet
taroljak, kezelik vagy hiitik, agy kell elhelyezni és kialakitani, hogy
a tej és a focstej szennyezddésének kockazata minimalis legyen.

2. A tej és a kolosztrum raktarozasara hasznalt helyiségeket védeni kell a
kartevok ellen, megfelelden el kell kiiloniteni azoktol a helyiségektol,
ahol az allatokat tartjak, és — amennyiben a B. részben megéllapitott
kovetelmények betartasa érdekében sziikséges — megfelelé htitéberen-
dezéssel kell felszerelni.

3. A berendezések olyan feliiletei, amelyek érintkezésbe keriilnek a tejjel
és a kolosztrummal (a fejésre, begylijtésre és szallitisra szolgalo tarta-
lyok, tarolotartalyok, tartalyok stb.), legyenek konnyen tisztithatok, és
sziikség szerint fertStlenithet6k, valamint legyenek jo allapotban.
Ehhez sima, moshaté és nem mérgezé anyagokra van sziikség

4. Hasznalat utan a feliileteket le kell tisztitani, amennyiben sziikséges,
fertétleniteni kell. Minden szallitas utin, vagy — ha a kirakodas és a
kovetkez6 berakodas kozott igen rovid id6 telik el — minden szallitasi
sorozat utan, de minden esetben legalabb naponta egyszer a nyerstej
és a fOcstej szallitasara hasznalt tarolotartalyokat és a tartalyokat
megfeleld6 modon ki kell tisztitani, és fert6tleniteni kell az wjboli
hasznalat elétt.

B. Higiénia a fejés, a begyiijtés és a szallitas alatt

1. A fejést higiénikusan kell végezni, kiilondsen annak biztositdsa
mellett:

a) hogy a fejés megkezdése eldtt a togybimbok, a toégy ¢és a kdrnyezd
részek tisztdk legyenek;

b) hogy az egyes allatoktol szarmazo tejet és focstejet érzékszervi
vagy fizikai-kémiai rendellenességek tekintetében ellendrizze a
fej6, vagy hasonld eredményeket eléré6 modszer, ¢és hogy az
ilyen rendellenességeket mutato tejet és focstejet nem hasznaljak
emberi fogyasztasra;

c) hogy a tdgy betegségeinek klinikai tiineteit mutatd allatoktol szar-
mazo tejet és kolosztrumot ne hasznaljdk az allatorvos utasitésaitol
eltéré formaban;

d

=

hogy az olyan allatorvosi kezelésen atesett allatokat, amelynek
soran maradékanyagok juthatnak a tejbe és a kolosztrumba, azono-
sitjak, valamint hogy az el6irt élelmezés-egészségiigyi varakozasi
id6 letelte el6tt az ilyen allatoktdl szarmazo tejet és focstejet nem
hasznaljak emberi fogyasztasra; valamint

€

~

hogy a tdgybimbok meritéses és permetez6 kezelését csak a biocid
termékek forgalomba hozatalar6l szolod, 1998. februar 16-i
98/8/EK eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelvben (') meghataro-
zott eljarasokkal Osszhangban torténé engedélyeztetést vagy nyil-
vantartasba vételt kovetden alkalmazzak;

f) hogy a kolosztrumot elkiilonitve fejik ki, és nem keverik a nyers-
tejjel.

2. A tejet és a kolosztrumot kozvetlenill a fejést kovetden egy olyan
tiszta helyen kell tartani, amelynek kialakitasa és felszereltsége mega-
kadalyozza a szennyezddést.

a) A tejet azonnal le kell hiiteni legalabb 8 °C homérsékletre napi
begylijtés esetén, vagy legalabb 6 °C hémérsékletre, ha a begytijtés
nem naponta torténik.

() HL L 123., 1998.2.24., 1. 0. A legutobb a 2006/50/EK bizottsagi iranyelvvel (HL L 142,
2006.5.30., 6. 0.) modositott iranyelv.
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b) A kolosztrumot azonnal le kell hiiteni legalabb 8 °C homérsékletre
napi begyt(ijtés esetén, vagy legalabb 6 °C hémérsékletre, ha a
begyiijtés nem naponta torténik, vagy le kell fagyasztani.

3. A szallitas alatt fenn kell tartani a hiitési lancot, és a rendeltetési
Iétesitménybe torténd megérkezéskor a tej és a kolosztrum hémérsék-
lete nem haladhatja meg a 10 °C-ot.

4. Az élelmiszer-ipari véllalkozoknak nem kell eleget tenniiik a 2. és 3.
pontban megallapitott hémérsékleti kovetelményeknek, ha a tej
megfelel a III. részben elbirt feltételeknek, és:

a) a tejet a fejés utan két oraval feldolgozzak; vagy

b) bizonyos tejtermékek eldallitisdhoz kapcsolodd —technologiai
okokbol magasabb hémérsékletre van sziikség, és erre a hatds-
korrel rendelkezé hatdsag engedélyt ad.

C. Személyzeti higiénia

1. A fejést végzd és/vagy a nyerstejet és kolosztrumot kezeld személy-
eknek megfeleld, tiszta ruhazatot kell viselniiik.

2. A fejést végzd személyeknek magas szintli személyes tisztasagot kell
fenntartaniuk. A fejés helyének kozelében megfelelé berendezéseket
kell biztositani ahhoz, hogy a fejést, illetve a nyerstej és a kolosztrum
kezelését végzé személyek megmoshassak a keziiket és a karjukat.

IILNYERSTEJRE ES KOLOSZTRUMRA VONATKOZO KRITERIUMOK

1. a) A nyerstejre vonatkozo alabbi kritériumokat addig kell alkalmazni,
amig specifikusabb jogszabalyok keretében meg nem allapitjak a tej
és a tejtermékek mindségére vonatkozd eldirasokat.

b) A kolosztrumra vonatkozé nemzeti kritériumokat a csiraszdm, a
szomatikus sejtszam és a gatléanyagok tekintetében addig kell alkal-
mazni, amig meg nem 4llapitjdk a kiilonleges kozosségi jogszaba-
lyokat.

2. A tejtermeld gazdasagokban 0Osszegyiijtott nyerstejbdl és kolosztrumbol
véletlenszerii mintavétellel vett reprezentativ szami mintékat ellendrizni
kell abbdl a szempontbdl, hogy a nyerstej esetében eleget tesznek-e a 3.
és 4. pontnak és a kolosztrum esetében az 1. pont b) alpontjaban emlitett
meglévé nemzeti kritériumoknak. Az ellendrzést az alabbiak vagy az
alabbiak nevében hajtjak végre:

a) a tejet eldallitd élelmiszer-ipari vallalkozo,

b) a tejet Osszegylijtd és feldolgozod élelmiszer-ipari vallalkozo,

c¢) élelmiszer-ipari vallalkozok egy csoportja; vagy

d) orszagos vagy regionalis ellenérzési program keretein beliil.

3. a) Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak olyan eljarasokat kell kezdemé-
nyezniiik, amelyek biztositjak, hogy a nyerstej megfelel az alabbi
kritériumoknak:
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i. nyers tehéntej esetében:

Osszcsiraszam 30 °C-on (1 ml-ben) < 100 000 (*)

Szomatikus sejtszam (1 ml-ben) < 400 000 (**)

(*) Két honapos idészak mozgd mértani atlaga, legalabb havi két
mintaval.

(**) Harom hoénapos id8szak mozgd mértani atlaga, legalabb havi egy
mintaval, kivéve, ha a hataskorrel rendelkez6 hatésag mas modszert
hatdroz meg a termelési szintekben jelentkezd szezonalis valtozasok
figyelembevételére.

ii. egyéb fajok egyedibdl szdrmazd nyerstej esetében:

Osszcsiraszam 30 °C-on (1 ml-ben) < 1500 000 (*)

(*) Két honapos idészak mozgd mértani atlaga, legalabb havi két
mintaval.

b) Ha azonban a tehéntél kiilonboz6 fajok nyerstejét hdkezelést nem
tartalmazo folyamat soran nyerstejjel késziilt termékek el6allitasara
szandékozzak felhasznalni, az élelmiszer-ipari vallalkozoknak 1épé-
seket kell tenniiik annak biztositasara, hogy a felhasznalt nyerstej
megfelel az alabbi kovetelménynek:

Osszcsiraszam 30 °C-on (1 ml-ben) < 500 000 (*)

(*) Két honapos idészak mozgd mértani atlaga, legalabb havi két
mintaval.

4. A 96/23/EK iranyelv sérelme nélkiil az élelmiszer-ipari véllalkozoknak
eljarasokat kell kezdeményezniiik annak biztositasara, hogy a nyerstejet
nem hozzak forgalomba, ha

a) olyan mennyiségben tartalmaz géatldanyagokat, ami a 2377/90/EGK
rendelet (') L. és III. mellékletében emlitett anyagok valamelyikének
tekintetében meghaladja az emlitett rendelet altal engedélyezett
mennyiséget; vagy

b) a gatléanyagok Osszevont mennyisége meghaladja valamely engedé-
lyezett legnagyobb mennyiséget.

5. Amennyiben a nyerstej nem felel meg a 3. vagy 4. pontnak, az élelmiszer-
ipari vallalkozonak tajékoztatnia kell a hataskorrel rendelkezd hatosagot,
és intézkedéseket kell tennie a helyzet javitasara.

Il. FEJEZET: A TEJTERMEKEKRE ES A KOLOSZTRUMALAPU TERME-
KEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

I. HOMERSEKLETI KOVETELMENYEK

1. Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tejfeldolgozo
létesitményben torténd atvételkor:

a) a tejet gyorsan legalabb 6 °C hémérsékletre hitik le;

b) a kolosztrumot gyorsan legalabb 6 °C hémérsékletre hiitik le vagy
fagyasztva tartjak,

¢és feldolgozasig ezen a homérsékleten tartjak.

(") A Tanacs 1990. junius 26-i 2377/90/EGK rendelete az allati eredetii élelmiszerekben
talalhato allatgyogyaszati készitmények maximalis maradékanyag-hatarértékeinek megal-
lapitasara szolgald kozosségi eljaras kialakitasarol (HL L 224., 1990.8.18., 1. 0.). A
legutobb az 1231/2006/EK bizottsagi rendelettel (HL L 225., 2006.8.17., 3. 0.) modosi-
tott rendelet.
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2. Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban magasabb homérsékleten is tart-

hatjak a tejet és a kolosztrumot, ha:

a) a feldolgozas a fejés utan azonnal, vagy a feldolgozo létesitményben
torténd atvétel utan négy oraval megkezdddik; vagy

b) a hataskorrel rendelkezé hatdsag bizonyos tejtermékek eldallitasaval
kapcsolatos technologiai okokbdl engedélyezi a magasabb hémérsék-
letet.

II. A HOKEZELESRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

1.

Amikor a nyerstej, kolosztrum, tejtermék vagy kolosztrumalapu termék
hokezelésen esik at, az élelmiszer-ipari vallalkozoknak biztositaniuk kell,
hogy az megfelel a 852/2004/EK rendelet I1. melléklete XI. fejezete kove-
telményeinek. Az alabbi eljarasok alkalmazasa soran kiilongsen arrdl kell
gondoskodniuk, hogy azok eleget tesznek az emlitett eldirasoknak:

a) A pasztOrozést a kovetkezoket tartalmazo kezeléssel érik el:
i. magas hémérséklet rovid ideig (legalabb 72 °C 15 mésodpercig);

ii. alacsony hdémérséklet hossza ideig (legalabb 63 °C 30 percig);
vagy

iii. az id6-homérséklet feltételek barmely mas kombinacidja az egyen-
értékli hatas elérése érdekében,

hogy a termékek adott esetben az ilyen kezelés utin az
alkalin-foszfataz-vizsgélatra negativ reakciot adjanak.

b) Az ultramagas hémérsékleten torténd hokezelést (UHT) a kovetkezoket
tartalmazo kezeléssel érik el:

i. magas hémérsékleten rovid ideig torténd a folyamatos héhatas (135
°C-nal nem kevesebb homérsékleten, megfeleld id6 kombinacio-
javal), hogy ne legyenek olyan életképes mikroorganizmusok
vagy sporak, amelyek a kezelt termékekben ndvekedésre képesek,
amikor azt aszeptikus zart tartalyban szobahémérsékleten tartjak; és

ii. elegendé annak biztositasahoz, hogy a termékek mikrobiologiailag
stabilak maradjanak, azt kovetéen, hogy azokat zart tartalyban 15
napig 30 °C-on, vagy 7 napig 55 °C-on inkubaltak, vagy barmely
mas olyan modszert kovetden, ami kimutatja, hogy megfelelé hoke-
zelést alkalmaztak.

Amikor az élelmiszer-ipari vallalkoz6 azt mérlegeli, végezzen-e hokezelést
a nyerstejen és a kolosztrumon:

a) figyelembe kell vennie a 852/2004/EK  rendelet szerinti
HACCP-elvekkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat; valamint

b) meg kell felelnie a hataskorrel rendelkezd hatdsag altal a 1étesitmények
engedélyezése, vagy a 854/2004/EK rendelettel 6sszhangban végrehaj-
tott ellenérzések alkalmaval e tekintetben meghatarozott kovetelmé-
nyeknek.

II.LA NYERS TEHENTEJRE VONATKOZO KRITERIUMOK

1.

A tejtermékeket el6allito élelmiszer-ipari vallalkozonak eljarasokat kell
kezdeményeznie, hogy — a hodkezelés eldtt kozvetlenill, ha annak a
HACCP-alapu eljarasokban meghatarozott elfogadasi id6szaka lejart —
biztositsa a kovetkezdket:

a) a tejtermék eldallitdsara hasznalt nyerstej Gsszcsiraszama 30 °C hdmér-
sékleten kevesebb mint 300 000/ml; tovabba,
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b) a tejtermék eldallitasara hasznalt hokezelt tehéntej Osszcsiraszama
30 °C hémérsékleten kevesebb mint 100 000/ml.

2. Amennyiben a tej nem felel meg az 1. pontban megallapitott kritérium-
oknak, az élelmiszer-ipari vallalkozonak tdjékoztatnia kell a hatdskorrel
rendelkez6 hatdsagot, és intézkedéseket kell hoznia a helyzet javitasara.

III. FEJEZET: EGYEDI CSOMAGOLAS ES GYUJTOCSOMAGOLAS

A fogyaszt6i csomagokat kozvetlentil a toltés utan szennyez6dést megakadalyozo
zaroelemmel kell lezarni abban a Iétesitményben, ahol a folyékony tejtermékek és
kolosztrumalapu termékek utolso hdkezelésére sor keriil. A zard rendszer kiala-
kitasa olyan legyen, hogy nyitas utan a nyitott allapot egyértelmi és konnyen
ellendrizheté legyen.

IV. FEJEZET: CIMKEZES

1. A 2000/13/EK iranyelv el6irasai mellett, kivéve annak a 13. cikke (4) és (5)
bekezdésében eldirdnyzott eseteket, a cimkézésnek egyértelmilen mutatnia
kell:

a) a kozvetlen emberi fogyasztasra szant nyerstej esetében a ,,nyerstej” szot;

b) azon nyerstejjel késziilt termékek esetében, amelyek eléallitasi folyamata
nem tartalmaz hdékezelést, illetve fizikai vagy kémiai kezelést, a ,nyers-
tejjel késziilt” szavakat;

c¢) kolosztrum esetében a ,kolosztrum” szot;

d) kolosztrummal késziilt termékek esetében a ,kolosztrummal késziilt”
szavakat.

2. Az 1. pont eldirasai a kiskereskedelmi forgalomba szant termékekre vonat-
koznak. A ,cimkézés” kifejezés magaban foglal barmilyen csomagolast,
terméket kiséré vagy arra vonatkozé okmanyt, értesitést, cimkét, gytrit
vagy karikat.

V. FEJEZET: AZONOSITO JELOLES

A 1I. melléklet 1. szakaszanak el6irasaitol eltérve:

1. a létesitmény engedélyezési szamanak feltiintetése helyett, az azonosito jel6lés
utalast tartalmazhat arra, hogy a védécsomagolason vagy a csomagolason hol
van feltiintetve a létesitmény engedélyezési szama;

2. ujra felhasznéalhat6 palackok esetén elég, ha az azonosito jelolés csak a szallitd
orszag kezddbetiiit és a létesitmény engedélyezési szamat tartalmazza.

X. SZAKASZ: TOJASOK ES TOJASTERMEKEK
I. FEJEZET: TOJASOK

1. A tojasokat tisztdn, szarazon, idegen szagoktol mentesen, a razkodastol és a
kozvetlen napfénytdl hatékonyan védve kell tartani a termeld helyiségeiben a
fogyasztonak torténd értékesitésig.

2. A tojasokat a végsé fogyasztonak torténd értekesitésig olyan, lehetdleg
allandé hémérsékleten kell tarolni és szallitani, amely a legjobban megfelel
higiéniai tulajdonsagok optimalis megdrzésére, kivéve, ha az illetékes
hatésag nemzeti homérsékleti kovetelményeket ir elé a tojastarold helyisé-
gekre, valamint az ilyen tarolohelyiségek kozotti tojasszallitast végzd jarmi-
vekre.

3. A tojasokat, a tojasrakast kovetdéen 21 napon belill a fogyasztohoz kell
szallitani.
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II. FEJEZET: TOJASTERMEKEK

I

MI.

A LETESITMENYEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tojastermékeket
eldallito létesitményeket ugy alakitjak ki, tervezik meg és szerelik fel, hogy
biztosithato legyen az aldbbi miiveletek elkiilonitése:

1. mosas, szaritds és a szennyezett tojasok fertdtlenitése, amennyiben ilyen
miiveleteket végeznek;

2. a tojasok feltorése, tartalmuk Osszegytijtése, valamint a héj és a héjhartya
eltavolitasa;

és

3. az 1. és 2. pontban emlitettekt6l eltéré miveletek.

A  TOJASTERMEKEK ELOALLITASAHOZ HASZNALT ALAP-
ANYAGOK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tojastermékek
eléallitasahoz hasznalt alapanyagok megfelelnek az alabbi kovetelmények-
nek.

1. A tojastermékek eldallitasdhoz hasznalt tojas héjanak teljesen kiala-
kultnak és repedésmentesnek kell lennie. Tojaslé vagy tojastermék eldal-
litdsdhoz azonban repedt tojas is felhasznalhato, ha a termeldlétesitmény
vagy a csomagolo kozpont kozvetlenill egy tojaslé eldallitasara jovaha-
gyott létesitménybe, vagy egy feldolgozo létesitménybe tovabbszallitja,
ahol azt a leheté leghamarabb feltorik.

2. Az arra a célra engedélyezett létesitménybdl szarmazé tojaslét alap-
anyagként fel lehet hasznalni. A tojaslét a IIL. rész 1., 2., 3., 4. és 7.
pontjanak kovetelményeivel dsszhangban kell el6allitani.

A TOJASTERMEKEK ELOALLITASARA VONATKOZO KULONLEGES
HIGIENIAT KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a tojastermékek
eloallitasa, kezelése és tarolasa alatt minden miveletet a szennyezddés elke-
riilésével hajtanak végre, kiilondsen az alabbi kovetelmények betartasaval.

1. A tojasokat nem lehet addig feltdrni, amig nem tisztak és szarazak.

2. A tojasokat a szennyezOdés a minimalizalasa mellett kell feltorni, kiilo-
nosen a tobbi miivelettdl torténd megfeleld elkiilonités biztositdsdval A
repedt tojasokat a lehetd leghamarabb fel kell dolgozni.

3. A tylk-, pulyka- vagy gyongytyuktojastol kiilonb6zd tojasokat elkiilonitve
kell kezelni és feldolgozni. Minden berendezést meg kell tisztitani, és
fertétleniteni kell, mielétt a tyuk-, pulyka- vagy gyongytyuktojas feldol-
gozasa folytatodna.

4. A tojas tartalma nem nyerhetd ki a tojas centrifugélasdval vagy sajto-
lasaval, és a tojashéjban maradt, emberi fogyasztasra szant tojasfehérje
sem nyerhetd ki centrifugélassal.

5. A feltérés utan a tojaslé minden részét a lehet6 leggyorsabban fel kell
dolgozni a mikrobiologiai veszélyek elkeriilése vagy azok elfogadhatd
szintre vald csokkentése érdekében. A nem megfeleléen feldolgozott
tétel azonnal ismét feldolgozhatdé ugyanabban a létesitményben, ha a
feldolgozas azt emberi fogyasztasra alkalmassa teszi. Amennyiben egy
tételt emberi fogyasztisra alkalmatlannak talalnak, azt denaturalni kell
annak biztositasara, hogy nem keriil emberi fogyasztasra.
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6. Az olyan tojasfehérjét nem kell feldolgozni, amely a késébb hdkezelésre
szant, szaritott vagy kristalyositott albumin eldallitisara szolgal.

7. Amennyiben a feldolgozast nem végzik el azonnal a feltérés utan, a
tojaslét fagyasztva vagy 4 °C alatti hdmérsékleten kell tarolni. Feldolgozas
el6tt a 4 °C homérsékleten torténd tarolas ideje nem haladhatja meg a 48
orat. Ezek a kovetelmények azonban nem vonatkoznak a cukormentesi-
tésre keriild termékekre, ha a cukormentesitést a leheté leghamarabb
elvégzik.

8. Azokat a termékeket, amelyeket szobahdmérsékleten valo tarolashoz nem
stabilizaltak, legalabb 4 °C hémérsékletre kell lehiiteni. A fagyasztani valo
termékeket a feldolgozas utan azonnal le kell fagyasztani.

IV. VIZSGALATI ELOIRASOK

1. A 3-OH-vajsav koncentracidja nem haladhatja meg a 10 mg/kg mennyi-
séget a nem modositott tojastermékek szarazanyag tartalmaban.

2. A tojastermékek eldallitasara hasznalt alapanyag tejsav tartalma nem
haladhatja meg az 1 g/kg értéket a szarazanyag tartalomban. Erjesztett
tojastermékek esetében azonban ez az az érték, amelyet az erjesztési
folyamat el6tt regisztralni kell.

3. A tojashéjmaradék, a héjhartya és egyéb részek mennyisége a feldolgo-
zott tojastermékben nem haladhatja meg a 100 mg/kg értéket.

V. CIMKEZES ES AZONOSITO JELOLES

1. A IL melléklet 1. szakaszaban megallapitott, az azonosito jeldlésre vonat-
kozo altalanos kovetelmények mellett a nem kiskereskedelmi célra,
hanem egyéb termékek Osszetevéjeként felhasznalasra szant tojaster-
mékek szallitmanyainak olyan cimkével kell rendelkezniiik, amely
megadja azt a homérsékletet, amelyen a tojastermékeket tartani kell, és
azt az iddszakot, amely alatt az eltarthatosag igy még biztosithato.

2. Tojaslé esetében az 1. pontban emlitett cimkének a ,,nem pasztorizalt
tojaslé — a rendeltetési helyen kezelend6” szavakat is tartalmaznia kell,
és meg kell jelolnie a feltorés datumat és orajat is.

XI. SZAKASZ: BEKACOMB ES CSIGAK

A békacombot vagy csigat emberi fogyasztasra el6készitd élelmiszeripari véllal-
kozdoknak biztositaniuk kell az alabbi kdvetelmények betartasat.

1. A békakat és csigakat az arra a célra kialakitott, tervezett és felszerelt 1éte-
sitményekben kell ledlni.

2. A békacomb eldkészitésével foglalkozo létesitményeknek egy az él6 békak
tarolasara és mosasara, valamint vagasara és kivéreztetésére fenntartott helyi-
séggel kell rendelkezniiik. E helyiséget fizikailag el kell kiiloniteni az el6ké-
szité teremtSl.

3. Azokat a békakat és csigakat, amelyek nem a le6lés kovetkeztében pusztulnak
el a létesitményben, nem lehet emberi fogyasztasra el6késziteni.

4. A békakat és csigakat mintavétel alapjan végzett érzékszervi vizsgalatnak kell
alavetni. Amennyiben a vizsgalat azt mutatja, hogy az allatok veszélyt jelent-
hetnek, azokat nem lehet emberi fogyasztasra felhasznalni.
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5. Az el6készitést kovetéen a békacombot azonnal folyé ivovizben meg kell
mosni, és azonnal az olvadd jég hémérsékletét kozelitd homérsékletiire kell
hiiteni, le kell fagyasztani vagy fel kell dolgozni.

6. A ledlést kovetden a csigak hepatopancreasat el kell tavolitani, és nem lehet
emberi fogyasztasra felhaszndlni, amennyiben az veszélyt jelenthet.

XII. SZAKASZ: KIOLVASZTOTT ALLATI ZSIRADEK ES TOPORTYU

I. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOKAT BEGYUJTO VAGY FELDOLGOZO
LETESITMENYEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a kiolvasztott allati
zsiradék és toportyll elballitasara szolgald alapanyagokat begyiijté vagy feldol-
gozo létesitmények megfelelnek az alabbi kovetelményeknek.

1. Az alapanyagok begytijtésével és feldolgozo 1étesitménybe torténd tovabbszal-
litasaval foglalkozo kozpontokat fel kell szerelni az alapanyagok 7 °C vagy az
alatti hémérsékleten vald tarolasara.

2. Minden feldolgozé 1étesitménynek rendelkeznie kell az alabbiakkal:
a) hiitéberendezések;

b) egy felado terem, kivéve, ha a létesitmény a kiolvasztott allati zsiradékot
csak tartdlykocsikban vagy -hajokban adja fel;

és

c) adott esetben, megfeleld berendezések az egyéb élelmiszerekkel és/vagy
fiiszerekkel kevert kiolvasztott allati zsiradékbol allo termékek elkészité-
sére.

3. Az 1. és 2. a) pontban el6irt hiitéberendezések azonban nem sziikségesek, ha
az alapanyag-ellatasi intézkedések biztositjak, hogy azokat nem taroljak vagy
szallitjak aktiv hités nélkiil a II. fejezet 1. d) pontjaban el6irtaktol eltéréen.

II. FEJEZET: A KIOLVASZTOTT ALLATI ZSIRADEK ES TOPORTYU
ELOKESZITESERE VONATKOZO HIGIENIAI KOVETELMENYEK

A kiolvasztott allati zsiradékot és toportylit elokészité élelmiszeripari vallalko-
zoknak biztositaniuk kell az alabbi kovetelmények betartasat.

1. Az alapanyagoknak

a) olyan allatokbdl kell szarmaznia, amelyeket vagohidon vagtak le, és
amelyeket a vagast megel6z6 és kovetd vizsgalat soran emberi fogyasz-
tasra alkalmasnak talaltak;

b) zsirszovetekb6l vagy csontokbol kell allnia, amelyek ésszerii hatarokon
beliil mentesek vértdl és szennyezédésektol;

c) a 852/2004/EK rendelet szerint vagy e rendelettel 6sszhangban nyilvantar-
tasba vett vagy engedélyezett 1étesitményekbdl kell szarmaznia;

és

d) higiénikus koriilmények kozott és 7 °C vagy annal alacsonyabb maghé-
mérsékleten kell szallitani és tarolni a kiolvasztasig. Az alapanyagot
azonban aktiv hiités nélkiil is szallithatjak és tarolhatjak, ha a kinyerésiik
napjat kovetden azokat 12 oran beliil kiolvasztjak.

2. A kiolvasztas alatt tilos oldoszereket alkalmazni.

3. Amennyiben a finomitand6 zsir megfelel a 4. pontban megallapitott szabva-
nyoknak, az 1. és 2. ponttal Gsszhangban eldkészitett kiolvasztott allati zsira-
dékot ugyanabban a létesitményben, vagy egy masik létesitményben finomit-
hatjak fizikai-kémiai mindségének javitasara.
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4. A kiolvasztott allati zsiradéknak, tipusatol fiiggéen, az alabbi szabvanyoknak
kell megfelelnie:

Kérdzok Sertésfélek Egyéb allati
zsiradék
FEtkezési faggyu Finomi- Etkezési zsir Sertészsir
tando & CBYED | fikengsi | POt
Premier jus . o | Sertészsir . nomi- ndo
0 Egyéb | faggyd ) Egyéb | iand6 zsic
Maximum FFA (m/m % 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
olajsav)
Maximum peroxid 4 meq/kg 4 6 4 4 6 4 10
meq/kg | meg/kg | meq/kg | meg/kg | meqkg | meg/kg | meq/kg
C ldhatatl . .
Osszes oldhatatlan |\ iium 0,15 % Maximum 0.5 %
szennyezddés
Illat, iz, szin Normalis

(") Szarvasmarhafélék szivébol, csepleszébdl, veséjébdl és bélfodrabdl szarmazd friss zsirbol és a daraboldterembdl szarmazo
zsirbol alacsony hémérsékletii olvasztassal nyert, kiolvasztott allati zsiradék.

(®) A sertésfélék zsirszovetébdl nyert kiolvasztott allati zsiradék.

5. Az emberi fogyasztasra szant toportylit az alabbi homérsékleti kovetelmények-
nek megfeleléen kell tarolni.

a) Amennyiben a toportylit 70 °C vagy az alatti hdmérsékleten olvasztottak
ki, azt az alabbiak szerint kell tarolni:

i. 24 orat meg nem halado id6tartam esetén 7 °C vagy az alatti hdmér-
sékleten;

vagy
ii. -18 °C-t meg nem haladé homérsékleten.

b) Amennyiben a toportylit 70 °C vagy annal magasabb hdémérsékleten
olvasztottak ki, és nedvességtartalma 10 % (m/m) vagy annal magasabb,
az alabbiak szerint kell tarolni:

i. 48 orat meg nem halado id6tartam esetén 7 °C vagy az alatti hdmér-

sékleten, vagy ezzel egyenértékii garanciat nyujté idé/hémérseklet arany
mellett;

vagy
ii. -18 °C-t meg nem halad6 hémérsékleten.
c) Amennyiben a toportylit 70 °C vagy annal magasabb hémérsékleten
olvasztottak ki, és nedvességtartalma 10 %-nal (m/m) alacsonyabb, arra

nem vonatkoznak egyedi kovetelmények.

XIII. SZAKASZ: KEZELT GYOMOR, HOLYAG ES BELEK

A gyomor, holyag és belek kezelésével foglalkozo élelmiszeripari vallalkozoknak
biztositaniuk kell az alabbi kovetelmények betartasat.

1. Allati belek, holyag és gyomor csak akkor hozhatok forgalomba, ha

a) vagohidon levagott allatokbol szarmaznak, amelyeket a vagast megel6zd és
kovetd vizsgalat sordan emberi fogyasztasra alkalmasnak taléltak;

b) sozottak, hokezeltek vagy szaritottak;
és

c) a b) pontban emlitett kezelést koveten az Gjra szennyez6dés megelézésére
hatékony intézkedéseket hoztak.
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2.

1.

2.

A kezelt gyomrot, holyagot és beleket, amelyeket nem lehet kornyezeti
hémérsékleten tartani, feladdsukig az arra a célra szolgald helyiségben vagy
berendezésben hiitve kell tarolni. Kiilonosen a nem sozott vagy szaritott ter-
mékeket kell 3 °C-ot meg nem haladd hémérsékleten tartani.

XIV. SZAKASZ: ZSELATIN

A zselatint el6allitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell e
szakasz eldirasainak a betartasat.

E szakasz alkalmazéasaban a ,cserzés” a bor keményitését jelenti novényi
cserzbanyagok, krom sok és egyéb anyagok, igymint aluminiumsok, vassok,
sziliciumsok, aldehidek és kinonok, vagy egyéb szintetikus keményitGszerek
felhasznalasaval.

I. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

1.

Az élelmiszerben torténé felhasznalasra szant zselatin elGallitasara az alabbi
alapanyagokat lehet felhasznalni:

a) csontok, a 999/2001/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet (') 3. cikke
(1) bekezdésének g) pontjaban meghatarozott kiilonleges fertzési veszélyt
jelentd anyagok kivételével;

b) tenyésztett kérddzok nyersbore és irhaja;
¢) sertésbor;
d) baromfibér;
e) inak és inszalagok;
f) vadak nyersbére és irhaja;
és
g) halbér és -csont.

A nyersbor és irha felhasznalasa tilos, ha azok barmilyen cserzéfolyamaton
atestek, fliggetlentil attol, hogy a folyamat befejezodott-e.

Az 1. a)-—e) pontban felsorolt alapanyagoknak olyan allatokbol kell szar-
maznia, amelyeket vagohidon vagtak le, és amelyek hasitott testét a vagast
megel6z0 és a vagast kovetd vizsgalat soran emberi fogyasztasra alkalmasnak
talaltak, vagy — a vadak nyersbére és irhaja esetén — amelyeket emberi
fogyasztasra alkalmasnak talaltak.

Az alapanyagnak a 852/2004/EK rendelet szerint, vagy e rendelettel Ossz-
hangban nyilvantartasba vett vagy engedélyezett 1étesitményekbdl kell szar-
maznia.

A gytjtékozpontok és cserzéiizemek is szallithatnak alapanyagot az emberi
fogyasztasra szant zselatin el6allitasahoz, ha a hataskorrel rendelkezd hatdsag
erre kifejezetten felhatalmazza Gket, és megfelelnek az alabbi kovetelmények-
nek:

a) Konnyen tisztithatd és fertdtlenithetd, kemény burkolatt és sima fala
tarolo helyiségekkel kell rendelkezniiik, amelyek megfeleld esetben hiité-
berendezéseket is tartalmaznak.

b) A tarolohelyiségeket megfeleléen tisztan és jo allapotban kell tartani,
hogy ne képezhessék az alapanyag szennyezédésének forrasat.

¢) Amennyiben az e fejezetnek meg nem feleld alapanyagot tarolnak és/vagy
dolgoznak fel e helyiségekben, azokat el kell kiiloniteni az e fejezetnek
megfeleld alapanyagoktol az atvétel, a tarolas, a feldolgozas és a feladas
teljes ideje alatt.

() HL L 147., 2001.5.31., 1. o.
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II. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOK SZALLITASA ES TAROLASA

1.

1.

Amennyiben az alapanyagot egy gylijtékdzpontba vagy cserzdiizembe, illetve
a zselatin-feldolgoz6 iizembe szallitjak, a szallitds soran a II. melléklet I.
szakaszaban elGirt azonositd jelolés helyett olyan okmanynak kell kisérnie
az alapanyagot, amelyen fel van tiintetve a szarmazasi létesitmény, és tartal-
mazza azokat az informaciokat, amelyeket e melléklet fiiggeléke eldir.

Az alapanyagot hiitve vagy fagyasztva kell szallitani és tarolni, kivéve, ha a
szallitas kezdetét kdvetd 24 oran beliil feldolgozasra keriilnek. A zsirtalanitott
és szaritott csontokat vagy csontenyvet, a sozott, szaritott és meszezett bort,
valamint a liggal vagy savval kezelt nyersbért és irhat azonban kornyezeti
hémérsékleten lehet szallitani és tarolni.

FEJEZET: A ZSELATIN ELOALLITASARA VONATKOZO KOVETEL-

MENYEK

1.

Iv.

A zselatin eldallitasi folyamatanak biztositania kell, hogy

a) minden kérddz6 eredetli csontanyag, amely olyan orszdgokban vagy
régiokban sziiletett, tenyésztett vagy levagott allatbol szarmazik,
amelyeket a kozOsségi jogszabalyokkal Osszhangban ellendrzott vagy
hatdrozatlan BSE-eléforduldst mutatd orszagnak vagy régionak soroltak
be, olyan eljaras ald keriil, amely biztositja, hogy minden csontanyagot
aprora Osszeapritanak, forrd vizzel zsirtalanitanak, és legalabb két napon
at (4 %-os minimalis koncentracidji és 1,5-nél alacsonyabb pH-értékii)
higitott sésavval kezelnek. Ezt a kezelést a kovetkezok egyike koveti:

— legalabb 20 napon at lugos kezelés telitett mészoldatban (pH > 12,5),
legalabb négy masodperces, 138 °C homérsekletii sterilezési 1épéssel,

vagy

— savas kezelés (pH < 3,5) legalabb 10 oran at legalabb négy masod-
perces, legalabb 138 °C hémérsékleti sterilezési 1épéssel, vagy

— ho- és nyomaskezelés legalabb 20 percig 133 °C-os telitett gézzel 3
barnal nagyobb nyomdson, vagy

— barmilyen mas egyenértékli kezelés;

b) a tobbi alapanyagon savas vagy lugos kezelést kell végezni, amelyet egy
vagy tobb oOblités kovet. A pH-értéket ezt kovetden kell beallitani. A
zselatint egy vagy tobb, egymast koveté melegitéssel kell kinyerni,
amelyet a sziiréssel és sterilezéssel végzett tisztitas kovet.

Amennyiben a nyersanyagok és az eldallitasi folyamat megfelelnek az emberi
fogyasztasra szant zselatinra vonatkozoé kovetelményeknek, az élelmiszer-
ipari véllalkoz6 az emberi fogyasztasra szant és a nem emberi fogyasztasra
szant zselatint ugyanazon a létesitményen beliil allithatja el és tarolhatja.

FEJEZET: A KESZTERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszer-ipari véllalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a zselatin megfelel az
alabbi tablazatban foglalt maradékanyag-hatarértékeknek:

Maradékanyag Hatarérték
As 1 ppm
Pb 5 ppm
cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
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Maradékanyag Hatarérték
SO, (2005. évi eurdpai gyodgyszerkonyv) 50 ppm
H,0, (2005. évi eurdpai gyogyszerkonyv) 10 ppm

V. FEJEZET: CIMKEZES

A zselatint tartalmazo egyedi és gyiijtdcsomagolason fel kell tiintetni az ,,emberi
fogyasztasra alkalmas zselatin” szavakat és a minGségmegérzési hataridot.

XV. SZAKASZ: KOLLAGEN

1. A kollagént eléallitd élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell e
szakasz el6irasainak a betartasat.

2. E szakasz alkalmazasaban a ,cserzés” a bdr keményitését jelenti névényi
cserzbanyagok, krom sok és egyéb anyagok, tigymint aluminiumsok, vassok,
sziliciumsok, aldehidek és kinonok, vagy egyéb szintetikus keményité szerek
felhasznalasaval.

I. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOKRA VONATKOZO KOVETELMENYEK

1. Az élelmiszerben torténé felhasznalasra szant kollagén eléallitasara az alabbi
alapanyagokat lehet felhasznalni:

a) csontok, a 999/2001/EK rendelet 3. cikke (1) bekezdésének g) pontjaban
meghatarozott kiilonleges fertézési veszélyt jelentd anyagok kivételével;

b) tenyésztett kérddzok nyersbbre és irhaja;
c) sertésbor;

d) baromfibér;

e) inak és inszalagok;

f) vadak nyersbére és irhaja; valamint

g) halbdr és -csont.

2. A nyersbor és irha felhasznalasa tilos, ha azok barmilyen cserzéfolyamaton
atestek, fliggetlentil attol, hogy a folyamat befejezodott-e.

3. Az 1. a)-d) pontban felsorolt alapanyagoknak olyan allatokbol kell szar-
maznia, amelyeket vagohidon vagtak le, és amelyek hasitott testét a vagast
megel6z0 és a vagast kovetd vizsgalat soran emberi fogyasztasra alkalmasnak
talaltak, vagy — a vadak nyersbére és irhaja esetén — amelyeket emberi
fogyasztasra alkalmasnak talaltak.

4. Az alapanyagnak a 852/2004/EK rendelet szerint, vagy e rendelettel Ossz-
hangban nyilvantartasba vett vagy engedélyezett 1étesitményekbdl kell szar-
maznia.

5. A gyiijtékézpontok és cserzdiizemek is szallithatnak alapanyagot az emberi
fogyasztasra szant kollagén el6allitasahoz, ha a hataskorrel rendelkezd
hatosag erre kifejezetten felhatalmazza Gket, és megfelelnek az alabbi kove-
telményeknek:

a) Konnyen tisztithatdo és fertGtlenithetd, kemény burkolati és sima falu
tarolo helyiségekkel kell rendelkezniiik, amelyek megfelelé esetben hiité-
berendezéseket is tartalmaznak.

b) A tarolo helyiségeket megfelelden tisztan és jo allapotban kell tartani,
hogy ne képezhessék az alapanyag szennyezddésének forrasat.

¢) Amennyiben az e fejezetnek meg nem felel alapanyagot tarolnak és/vagy
dolgoznak fel e helyiségekben, azokat el kell kiiloniteni az e fejezetnek
megfeleld alapanyagoktdl az atvétel, a tarolas, a feldolgozas és a feladas
teljes ideje alatt.
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II. FEJEZET: AZ ALAPANYAGOK SZALLITASA ES TAROLASA

1. Amennyiben az alapanyagot egy gyijtokozpontba vagy egy cserzdiizembe,
illetve a kollagén-feldolgozd tizembe szallitjak, a szallitds soran a II.
melléklet 1. szakaszaban eldirt azonositd jelolés helyett olyan okmanynak
kell kisérnie az alapanyagot, amelyen fel van tiintetve a szarmazasi létesit-
ményt és tartalmazza azokat az informaciokat, amelyeket e melléklet fiigge-
I¢ke eldir.

2. Az alapanyagot hiitve vagy fagyasztva kell szallitani és tarolni, kivéve, ha a
széllitas kezdetét kovetd 24 oran beliil feldolgozasra keriilnek. A zsirtalanitott
¢és szaritott csontokat vagy csontenyvet, a sozott, szaritott és meszezett bort,
valamint a liggal vagy savval kezelt nyersbort és irhat azonban kornyezeti
hémérsekleten lehet szallitani és tarolni.

III. FEJEZET: A KOLLAGEN ELOALLITASARA VONATKOZO KOVE-
TELMENYEK

YM9

1. A kollagén el6allitasi folyamatanak biztositania kell, hogy:

a) minden kér6dzo eredetli csontanyag, amely olyan orszagokban vagy
régiokban sziiletett, tenyésztett vagy levagott allatbol szarmazik,
amelyeket a 999/2001/EK rendelet 5. cikke szerint ellendrzott vagy hatar-
ozatlan BSE-el6fordulast mutatd orszagnak vagy régionak soroltak be,
olyan eljarés ala keriil, amely biztositja, hogy minden csontanyagot aprora
Osszeapritanak, forrd vizzel zsirtalanitanak, és legalabb két napon at (4 %-
sosavval kezelnek; e kezelést a pH-érték sav vagy lug felhasznalasaval
végzett beallitasa, majd egy vagy tobb Oblités, szlirés és extrudalas vagy
barmely mas, ezzel egyenértékli eljaras koveti;

b) az a) pontban emlitettektdl eltéré nyersanyagot egy mosast, a pH-érték
sav vagy lug felhasznalasaval végzett beallitasat, az azt kovetd egy vagy
tobb oblitést, valamint sziirést és extrudalast magaban foglald eljarasnak,
vagy ezzel egyenértékii, jovahagyott eljarasnak kell alavetni; a kis mole-
kulastlyu kollagén nem kérédz6 allatoktol szarmazo alapanyagokbol valo
eléallitasakor az extrudalds nem hajthato végre.

2. Az 1. pontban emlitett eljaras utan a kollagén szaritasi folyamatnak lehet
alavetni.

3. Amennyiben a nyersanyagok ¢és az eléallitasi folyamat megfelelnek az emberi
fogyasztasra szant kollagénre vonatkozo kovetelményeknek, az élelmiszer-
ipari vallalkoz6 az emberi fogyasztisra szant és a nem emberi fogyasztasra
szant kollagént ugyanazon a létesitményen beliil allithatja eld és tarolhatja.

IV. FEJEZET: A KESZTERMEKEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy a kollagén megfelel az
alabbi tablazatban foglalt maradékanyag-hatarértékeknek:

Maradékanyag Hatarérték
As 1 ppm
Pb 5 ppm
cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
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Maradékanyag Hatarérték
SO, (Reith Williams) 50 ppm
H, O, (Eurdpai Gyogyszerkényv 1986 (V, O,)) 10 ppm

V. FEJEZET: CIMKEZES

A kollagént tartalmazé egyedi csomagolasnak ¢és gyijtécsomagolasnak az
»emberi fogyasztasra alkalmas kollagén” feliratot kell tartalmaznia, és meg kell

jelolnie a gyartasi idot.
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A III. MELLEKLET fiiggeléke

MINTA AZ EMBERI FOGYASZTASRA SZANT ZSELATIN VAGY
KOLLAGEN ELOALLITASARA SZANT ALAPANYAGOT KIiSERO
OKMANYHOZ

A kereskedelmi OKMANY SZAMA: ... .oocoveiriiriinieiriiieiee e e
I. Az alapanyag azonositasa
Az alapanyag JEllE@e: ... ..o e
AAEA]: .. oo e
A cS0mMAgolas MOJA: ... .ooeoieiiiiieieieeeeee e e
A CSOMAZOK SZAMA ... ceeieiiiiitiieiiei ettt ettt es seeseeeenene
NEttd tOMEEZ (KZ): - veereeieieieie ettt ctebe et eseneseeaenens
II. Az alapanyag szdrmazasa

A szérmazasi létesitmény tipusa, neve, cime és jovahagyasi/nyilvantartasi/-
kiilonleges engedélyezési szama:

A feladd neve és cime (1): ..ovoveiieieiieecceee et s
III. Az alapanyag rendeltetési helye

A rendeltetési 1étesitmény tipusa, neve, cime és jovahagyasi/nyilvantartasi/-
kiilonleges engedélyezési szama:

A cimzett neve €s CIME (3): ... iioiicieieiieieeeeteeeeetee ettt

TV, SZAIOESZKOZ: ... cccvievieeieiieeieiecteeeee ettt ettt ettt ceveesseseessesesasessesseans

(A szarmazasi létesitmény iizemeltetdjének vagy annak képviseldjének aldirdsa)

(') Csak ha eltér a szarmazasi létesitménytdl.
(®) Csak ha eltér a rendeltetési 1étesitménytol.



